MUNICIPIO DE BRAZOPOLIS

ESTADO DE MINAS GERAIS

DECRETO N.° 26, DE 28 DE ABRIL DE 2017

APROVA O REGULAMENTO DO

SERVICO DE INSPECAO
MUNICIPAL DE PRODUTOS DE
ORIGEM  ANIMAL -  SIM,

INSTITUIDO PELA LEI N.° 931, DE
10 DE DEZEMBRO DE 2010.

O PREFEITO MUNICIPAL DE BRAZOPOLIS, estado de Minas
Gerais, no uso das atribuices que lhe sdo conferidas pelo art. 73, inciso VI da Lei Organica
Municipal e considerando o disposto na Lei n°® 931, de 2010,

DECRETA:

TITULO |
DAS DISPOSICOES GERAIS

Art. 1° O Servico de Inspecao Municipal — SIM — instituido pela Lei n.°
931, de 10 de dezembro de 2010, seguira as normas e procedimentos estabelecidos neste
Regulamento.

§ 1° O Servigo de Inspe¢do Municipal — SIM, subordinado a Secretaria
Municipal de Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, tem por finalidade a inspecdo e
reinspecdo industrial e sanitaria dos produtos de origem animal, comestiveis e ndo
comestiveis sejam ou ndo adicionados de produtos vegetais, preparados, transformados,
manipulados, fracionados, recebidos, acondicionados, depositados e em transito no
Municipio de Brazépolis, conforme normas estabelecidas e disposi¢cdes contidas na Lei
n.2 931/2010 e neste Regulamento.

8 2° A inspecdo abrange também os produtos afins, tais como:
Coagulantes; condimentos; corantes; conservadores; antioxidantes, fermentos e outros
usados na industria de produtos de origem animal ou vegetal.

8§ 3° O presente Regulamento institui, também, as normas que regulam, em
todo municipio de Brazopolis, o registro dos estabelecimentos que produzam matéria-
prima, manipulam, industrializa, distribuam e comercializam produtos de origem animal,
bem como seus rotulos, etiquetas e embalagens.

Art. 2° A Secretaria Municipal de Salde, através da Vigilancia em Salde,
continuard fiscalizando e inspecionando todos os alimentos na area de comercializacéo,
em consonancia com a legislacéo sanitaria em vigor.

Paragrafo unico. A atuacdo do Servigo de Inspecdo Municipal — SIM ¢é
exclusiva na area de competéncia a que se refere o art. 1° deste Decreto, no efetivo
exercicio do poder de policia, implicando a proibicdo de duplicidade de fiscalizacéo e
inspecdo sanitaria de outros 6rgdos do Poder Publico Municipal nos estabelecimentos
industriais ou entrepostos de produtos de origem animal.
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Art. 3° A fiscalizagdo sera feita com estrita observancia a competéncia
privativa estadual ou federal nos seguintes locais:

| — qualquer instalacdo ou local no qual sejam abatidos ou industrializados
animais produtores de carnes;

I — bem como onde sdo manipulados, elaborados, fracionados,
transformados, preparados, armazenados, depositados, acondicionados, conservados,
embalados e rotulados com finalidade comercial ou industrial, a carne e seus derivados;

1l - onde sdo manipulados, elaborados, fracionados, transformados,
preparados, armazenados, depositados, acondicionados, conservados, embalados e
rotulados com finalidade comercial ou industrial, o leite e seus derivados;

IV - onde sdo manipulados, elaborados, fracionados, transformados,
preparados, armazenados, depositados, acondicionados, conservados, embalados e
rotulados com finalidade comercial ou industrial, o pescado e seus derivados.

V - onde sd&o manipulados, elaborados, fracionados, transformados,
preparados, armazenados, depositados, acondicionados, conservados, embalados e
rotulados com finalidade comercial ou industrial, 0 ovo e seus derivados;

VI - onde sdo manipulados, elaborados, fracionados, transformados,
preparados, armazenados, depositados, acondicionados, conservados, embalados e
rotulados com finalidade comercial ou industrial, o mel de abelha e seus derivados;

8 1° Nenhum estabelecimento de alimentos e de produtos de origem
animal pode realizar comeércio intermunicipal ou interestadual apenas credenciado pelo
SIM — BRAZOPOLIS.

8 2° A simples designagdo “produto”, “subproduto”, “mercadoria” ou
“género”, significa para efeito do presente Regulamento, que se trata de “alimentos e
produtos de origem animal ou suas matérias primas”.

8 3° A normatizacdo e a fiscalizagdo, implantacdo, construcédo, reforma ou
aparelnamento dos estabelecimentos, bem como o transporte de produtos de origem
animal competem a Secretaria Municipal de Agricultura, por intermédio do Servico de
Inspecdo Animal — SIM, sem prejuizo da competéncia de outros 6rgdos do Poder
Executivo Municipal para autorizar a instalacdo e o funcionamento dos estabelecimentos.

Art. 4° Além do registro, todo estabelecimento devera atender as
exigéncias técnico-sanitarias fixadas pelo SIM.

Art. 5° A inspecdo de que trata o presente Regulamento sera exercida pelo
Servico de Inspecdo Municipal — SIM:

I — nas propriedades rurais ou fontes produtoras e/ou fornecedoras de
alimentos e/ou matéria prima de alimentos e produtos de origem animal;

I1 — no transito de produtos de origem animal, destinados a industrializacéo
ou ao consumo humano e animal;

I11 — nos estabelecimentos industriais especializados;

IV — nos entrepostos ou estabelecimentos que recebam, manipulem,
armazenem, conservem e acondicionem produtos de origem animal,
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V — nos estabelecimentos localizados nos centros de consumo que
recebem, beneficiam, industrializam e distribuam, no todo ou em parte, matéria primas de
origem animal procedentes de outros Estados e municipios, diretamente de
estabelecimentos registrados ou relacionados ou de propriedades rurais;

VI — nas casas atacadistas e nos estabelecimentos varejistas que exponham
ao comércio produtos de origem animal ou de origem vegetal, destinados a alimentacéao
humana ou animal;

VIl — nos estabelecimentos ou unidades de beneficiamento e
processamento de produtos de origem vegetal.

Art. 6° A elaboracdo e a comercializacdo dos produtos comestiveis de
origem animal fabricados em estabelecimento agroindustrial de pequeno porte receberdo
tratamento diferenciado exercido nos termos da IN n5° de 14 de fevereiro de 2017.

Art. 7° Compete a Secretaria Municipal de Agricultura, por intermédio do
Servico de Inspecdo Municipal — SIM:

| — observar as normas técnicas estaduais e federais de producdo e
classificacdo dos produtos de origem animal e para as atividades de fiscalizacdo e
inspecdo dos produtos de origem animal;

Il — executar atividades de treinamento técnico de pessoal envolvido na
fiscalizacéo, inspecdo e classificagéo;

Il — criar mecanismos de divulgacéo junto as redes publica e privada, bem
como junto a populacdo, objetivando orientar e esclarecer o consumidor.

Paragrafo unico. A Secretaria Municipal de Saude, através do 6rgao de
Vigilancia em Saude, exercerd no ambito de sua competéncia, a direcdo Unica e as
atribuicdes previstas na Lei Federal n.° 8.080 de 19 de setembro de 1990, na Lei Estadual
n. 13.317, de 24 de setembro de 1999 e legislacdo sanitaria municipal em vigor.

Art. 8 E proibido o funcionamento no municipio de Brazdpolis de
qualquer estabelecimento industrial ou entreposto de produtos de origem animal ou
vegetal que ndo esteja previamente registrado, na forma deste Decreto e em conforme
com a legislacéo federal e estadual em vigor.

Art. 9° Os estabelecimentos registrados que preparam subprodutos néao
destinados a alimentacdo humana, sé podem receber matérias primas de locais nédo
fiscalizados, quando acompanhados de certificados sanitarios da Divisdo de Defesa
Sanitéaria Animal da regido.

Art. 10°. A Secretaria de Agricultura, através do Servico de Inspecédo
Municipal — SIM, incumbida da inspecéo sanitaria municipal de produtos de origem
animal ou vegetal, deverd coibir o abate clandestino de animais (bovinos, suinos,
caprinos, ovinos e aves), a producdo clandestina de leite, mel, ovos, pescado e seus
derivados, e a respectiva comercializagdo e/ou industrializacdo dos seus produtos,
separadamente ou em acfes conjuntas com o0s agentes e fiscais sanitarios da Vigilancia
em Saude do Municipio, podendo para tanto, requisitar forca policial.
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Art. 11° Os servidores incumbidos da execucdo deste Decreto terdo
carteira de identidade pessoal e funcional fornecida pela Secretaria Municipal de
Agricultura, da qual constara, além da denominacdo do 6rgdo, o numero de matricula,
nome, fotografia, cargo, data da expedicéo e validade.

Paréagrafo unico. Os servidores a que se refere este artigo, no exercicio de
suas funcdes, ficam obrigados a exibir a carteira funcional.

TITULO II

CLASSIFICACAO DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 12° A classificagdo dos estabelecimentos de produtos de origem
animal abrange:

| - Para a classificacdo dos estabelecimentos de produtos de origem
animal, as casas atacadistas e exportadoras de produtos de origem animal serdo
observadas o disposto nos artigos 20 a 31 de Decreto n® 30.691, de 29/03/52 - MAPA e
posteriores alteracdes;

Il - Para a os estabelecimentos rurais de pequeno porte elaboradores de
produtos de origem animal sera observado o disposto nos itens 7.1, 8.1, 9.1, 10.1, 11.1da
Portaria n°1252, de 10/10/12 — IMA e posteriores alteracdes.

I11 - Os estabelecimentos denominados Queijarias Artesanais, de producéao
de gueijo minas artesanal, sdo os que se enquadram na lei n°® 14.185, de 31 de janeiro de
2002, regulamentada pelo Decreto n° 42 645 de 05/06/02 MG e posteriores alterages, e
pela Normativa n° 57 de 15/12/2011.

TITULO 111
FUNCIONAMENTO DOS ESTABELECIMENTOS
Art. 13° Nao serd autorizado o funcionamento de estabelecimentos de
produtos de origem animal, sem as instalagdes e equipamentos que compreendem as
dependéncias minimas, maquinario e utensilios diversos, para a finalidade a que se

destine, face a capacidade de producéo de cada estabelecimento.

Art. 14° Os estabelecimentos de alimentos e produtos de origem animal
deverdo satisfazer condigdes basicas e comuns, quais sejam:

| - Localizag&o e situagéo:
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a) A area do terreno deverd ser de tamanho compativel com o
estabelecimento, recomendando-se que a construcdo tenha um afastamento minimo de 5
(cinco) metros dos limites das vias publicas ou de outras divisas.

b) Disporem de area suficiente para construcdo de todas as instalacdes
necessarias ao funcionamento do estabelecimento, inclusive area de estacionamento e
patio de manobras, devidamente pavimentadas e sinalizadas, de modo a ndo permitir
formacdo de poeira, bem como possibilitar a limpeza e 0 escoamento das aguas e permitir
operacOes de carga e descarga de materiais, equipamentos, utilitarios, matérias primas e o
produto acabado;

c) Os estabelecimentos deverdo se situar em areas distantes de fontes de
odores indesejaveis, fumaca, p6é e outros contaminantes e ndo deverdo estar expostos a
inundacdes.

d) A area onde se encontra o estabelecimento devera ser separada de
residéncias e de outras construcdes ndo relacionadas ao mesmo e delimitada de modo a
ndo permitir a entrada de animais e pessoas estranhas a producao.

e) O local onde se encontra o estabelecimento deverad dispor de fonte de
energia compativel com a necessidade do estabelecimento.

f) Os estabelecimentos de produtos de origem animal, quando localizados em
propriedades rurais, devem estar afastados de instalacdes de criacdo (estabulos, apriscos,
capris, pocilgas, coelheiras e aviarias), em distancia a ser estabelecida segundo critérios
do SIM-BRAZOPOLIS;

g) Disporem, os estabelecimentos com inspecdo permanente, de local
destinado aos servicos administrativo da Inspecdo Municipal;

Il - Area construida:

a) A éarea construida devera ter dimensdes compativeis com o volume
méaximo da producdo e possuir fluxograma operacional, que facilite as operacfes e evite a
ocorréncia de contaminagdes.

b) As dependéncias deverdo ser orientadas de modo que os raios solares, o
vento, e as chuvas ndo prejudiquem os trabalhos industriais.

c) A area do estabelecimento deve ser delimitada de modo a ndo permitir a
entrada de pessoas ndo autorizadas e animais.

111 - Pé-direito:

O pé-direito deverad contar com altura suficiente para a disposicdo
adequada dos equipamentos, permitindo boas condi¢cdes de temperatura e ventilagéo a
critério do inspetor local, com justificativas embasadas na técnica convencional e nos
fatos presentes.

IV — Cobertura;

a) A cobertura e sua estrutura de sustentacdo deverdo ser de material que
proporcione facilidade de higienizac&o, resisténcia & umidade e vapores, além de vedacdo
adequada.

Rua Dona Ana Chaves, 218 — Centro — Brazépolis/MG — CEP 37.530-000 — www.brazopolis.mg.gov.br
Telefax: (35) 3641-1373 — CNPJ: 18.025.890/0001-51



MUNICIPIO DE BRAZOPOLIS

ESTADO DE MINAS GERAIS

b) Quando a cobertura ndo atender as especificacdes previstas acima, sera
obrigatorio o uso do forro de laje, metélico, plastico, lisos, continuos (sem aberturas),
resistentes a limpeza e umidade, revestidos de material impermeavel e de cor clara; em
salas de manipulacgdo de alimentos, o uso de forro é obrigatério.

c) O telhado de meia-agua € permitido, desde que possa ser mantido o pé
direito a altura minima de 3,00 m para as dependéncias correspondentes em novas
construcdes, ou minimas de 2,60 m em casos de construcfes ja existentes, desde que
aprovados 0s projetos junto ao Servico de Inspecdo Municipal, com excegéo das salas de
abate que deverdo obedecer a altura minima prevista neste Regulamento.

V — Pisos:

a) Deverdo ser de coloracdo ndo escura, apresentar superficie lisa, continua,
sem rachaduras, depressdes ou saliéncias, serem antiderrapantes, impermeaveis,
resistentes a lavagens constantes e a desinfec¢cdo por produtos quimicos, agua quente ou
agua sob pressdo e ao trafego de equipamentos;

b) Possuir declividade de, no minimo, 1,5% (um e meio por cento), serem
dotados de ralos sifonados, com sistema de fechamento externo que impegam o retorno
de odores e a entrada de insetos e roedores.

c) Apresentarem angulos arredondados formados pela juncéo dos pisos com
as paredes.

d) Na construgdo dos pisos poderdo ser usados materiais do tipo “gressit”,
“korodur”, ceramica industrial, cimento ou outros materiais, desde que aprovados pela
Inspecéo.

VI - Paredes, portas e janelas:

a) Paredes deverdo ser de coloracao clara, apresentar superficie lisa, continua,
sem rachaduras, depress6es ou saliéncias; serem de material ndo poroso, que ndo permita
a aderéncia de particulas de poeira ou gordura, com barra impermedvel com altura
minima de 2,00 m (dois metros) resistente a lavagem constantes e a desinfeccdo por
produtos quimicos, agua quente ou agua sob pressdo; resistentes a impactos.

b) Os angulos entre as paredes e das paredes com 0s pisos e tetos ou forros
deverao ser de facil higienizacéo;

c) As portas deverdo ser de material ndo absorvente e ndo oxidavel,
permitindo facil higienizacdo, e com largura suficiente para atender a todos os trabalhos e
possuirem mecanismo que permitam seu fechamento imediato.

d) As janelas serdo de caixilhos metalicos ndo oxidaveis devendo ser evitados
peitoris que, quando existentes, deverdo ser impermeabilizados e inclinados de forma a
evitar o acumulo de sujeira e apoio de materiais.

e) A protecdo anti-pragas nas janelas, portas e outras aberturas que se
comuniquem com o exterior € obrigatéria, devendo ser de material de facil higienizacéo e
conservacao.

f) Na construcdo total ou parcial de paredes nédo serd permitida a utilizagéo
de materiais do tipo “elemento vazado”, excecdo a sala de maquinas.

VII - lluminagé&o e ventilagéo:
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a) Dispor de iluminacdo natural ou artificial que possibilite a realizacdo de
trabalhos e ndo comprometa a higiene dos alimentos;

b) Para a iluminacao artificial devera ser utilizada luz fria, com lampadas
devidamente protegidas contra quebras, sendo vedada a utilizacdo de qualquer tipo de
fonte de luz colorida.

c) As instalacOes elétricas devem ser embutidas ou aparentes e, neste caso,
estarem perfeitamente revestidas por tubulacdes isolantes e presas a paredes e tetos, ndo
sendo permitida fiagdo elétrica solta sobre as areas de manipulagdo de alimentos;

d) Devera existir ventilacdo suficiente para evitar o calor excessivo, a
condensacdo de vapor e a acumulacdo de pd, com a finalidade de eliminar o ar
contaminado;

e) E proibida a instalagio de ventiladores nas areas de processamento.

VIII - Agua de abastecimento:

a) A agua utilizada devera apresentar, obrigatoriamente, as caracteristicas de
potabilidade especificadas nos padrdes fisico-quimicos e microbioldgicos previstos pelos
6rgdos competentes, sendo compulsoriamente clorada (0,2 a 2,0 ppm), através de dosador
de comprovada eficiéncia, como garantia de sua inocuidade microbioldgica,
independentemente de sua procedéncia. A cloracdo aqui referida ndo exclui, em certos
casos, o previo tratamento completo (floculacdo, sedimentacdo, filtracdo, neutralizacéo e
outras fases) tecnicamente recomendado, principalmente para as aguas de superficie.

b) A fonte abastecedora devera assegurar vazao suficiente para os trabalhos
do estabelecimento.

c) Os depdsitos de agua tratada deverdo permanecer tampados e ser
higienizados a cada 06 (seis) meses.

d) A dosagem de cloro na &gua de abastecimento devera ser realizada
diariamente pela industria.

e) As secdes onde se fizer necessario deverdo possuir misturador de agua e
vapor ou agua quente com a finalidade de oferecer condi¢bes para a higienizacdo das
dependéncias, equipamentos e utensilios.

f) A agua devera possuir pressdo suficiente para que haja uma perfeita
limpeza e higienizag&o.

g) O vapor e o gelo utilizados em contato direto com os alimentos ou com as
superficies que entre em contato com estes ndo deverdo conter qualquer substancia que
cause perigo a salude ou possa contaminar o alimento, obedecendo ao padrdo de agua
potavel;

h) Agua ndo potéavel utilizada na refrigeraco, combate a incéndios e a outros
propdsitos correlatos ndo relacionados com alimentos, devera ser transportada por
tubulagGes completamente separadas, de preferéncia indicadas por cores, sem que haja
nenhuma conexao, refluxos ou qualquer outro recurso técnico que as comuniguem com as
tubulagGes que conduzem a agua potavel;

i) As mangueiras existentes nas se¢des industriais, quando em desuso,
deverdo estar localizadas em suportes proprios e fixos, proibindo-se a permanéncia das
mesmas sobre 0 piso.

j) A fonte de &4gua, canalizacdo e reservatdrio devem estar protegidas de
qualquer tipo de contaminacao.

Rua Dona Ana Chaves, 218 — Centro — Brazépolis/MG — CEP 37.530-000 — www.brazopolis.mg.gov.br
Telefax: (35) 3641-1373 — CNPJ: 18.025.890/0001-51



MUNICIPIO DE BRAZOPOLIS

ESTADO DE MINAS GERAIS

IX - Rede de esgoto:

a) A rede de esgotos constara de canaletas ou ralos sifonados em todas as
secOes, com excecdo das camaras frias e antecdmaras. Em toda &rea industrial, as
canaletas, quando existentes, deverdo estar dimensionadas para o volume de aguas
residuais a serem conduzidas e, preferencialmente, ndo possuir cantos vivos. Deverdo
ainda permitir perfeita higienizacdo com desnivel em direcdo aos ralos sifonados, e
desses em dire¢do a rede externa.

b) A rede de esgotos constara de instalacGes para retencdo e aproveitamento
de gordura, residuos e corpos flutuantes, bem como para depuracéo artificial e sistema
adequado de tratamento de residuos efluentes, compativeis com a solugéo escolhida para
destinacao final;

c) Nas camaras frias e antecdmaras nao sera permitido qualquer tipo de ralo
ou canaleta, devendo as aguas servidas sair por desnivel até as canaletas ou ralos
existentes nas dependéncias externas as mesmas.

d) A rede de esgoto sanitario devera ser independente da do esgoto industrial.

e) As bocas de descarga para 0 meio exterior deverdo possuir grades de ferro
a prova de roedores, ou dispositivos de igual eficiéncia.

X - Coleta de residuos:

a) Recipientes constituidos de material de fécil higienizacdo e com tampa
acionada sem contato manual deverdo estar disponiveis no interior do estabelecimento
para a coleta de residuos.

b) O estabelecimento deverd possuir local adequado para depdsito de
residuos, isolado da area de producéo.

XI - Gabinete de higienizacao:

As barreiras sanitarias deverdo ser dotadas de equipamentos e utensilios
necessarios:

a) Lavatorio que devera ter dispositivo com sabéo liquido (inodoro e neutro),
toalhas de papel ndo reciclado, ndo sera permitido o uso de toalhas de tecido, recomenda-
se instalacdo de dispositivo para antissepsia das maos com sanitizante aprovado pela
autoridade sanitaria competente.

b) Recipientes coletores (lixeiras) com tampa acionada por pedal, no(s)
ponto(s) de acesso a area de producao e onde se fizerem necessario.

c) Lavador de botas provido de desinfetante e escovas, com tomadas de agua
ligadas a mangueiras plasticas ou outro sistema aprovado pelo SIM-BRAZOPOLIS.

d) O porta avental devera estar instalado proximos as entradas das secdes
onde se manipulam produtos de origem animal, proibindo-se a deposigéo de tais aventais
sobre as mesas, equipamentos etc.; bem como a circulacdo dos funcionarios portando
aventais em sanitarios ou fora das secgdes.

XII - Equipamentos e utensilios:
a) Todos os equipamentos e utensilios nas &reas de manipulacao de alimentos

que possam entrar em contato com estes devem ser de materiais que nao transmitam
substancias toxicas, odores nem sabores, que sejam ndo absorventes e resistentes e sejam
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resistentes a corrosdo e capazes de resistir a repetidas operacdes de limpeza e
desinfeccdo; as superficies deverdo ser lisas e estar isentas de imperfeicdes (fendas,
amassaduras etc) que possam comprometer a higiene dos alimentos, ou seja, fontes de
contaminagéo;

b) Os lavatorios deverdo ser instalados na proporcédo de, pelo menos, um
lavatorio para higienizacdo das mdos em todos os setores da area de producdo, que serdo
dotados também de torneira de agua fria ou 4gua fria e quente, sem acionamento manual,
providos de sab&o anti séptico liquido e de tubulagdes devidamente sifonadas que levem
as aguas residuais aos condutos de escoamento;

c) Os tanques segundo sua finalidade, podem ser em alvenaria,
convenientemente revestidos de azulejos brancos vidrados;

d) E proibida a utilizacdo de madeira e outros materiais que nio possam ser
higienizados ou desinfetados adequadamente, salvo quando o processo de producdo torne
seu uso imprescindivel, sob autoriza¢do do SIM.

e) A localizacdo dos equipamentos deverd obedecer a um fluxograma
operacional, de modo a reduzir os riscos de contaminacdo, devendo ter afastamento
suficiente, entre si e em relacdo as paredes, colunas e/ou divisérias, para permitir a
operacionalizagdo e higienizag&o.

f) Os recipientes utilizados para deposito de produtos ndo comestiveis
deverdo ser perfeitamente distinguidos e identificados através da cor vermelha, e ndo
poderdo ser utilizados para produtos comestiveis.

g) Dispor de mesas de aco inoxidavel para os trabalhos de manipulacdo e
preparo de matérias primas e produtos comestiveis, montadas em estrutura de ferro;

h) As estruturas auxiliares, tais como escadas, monta cargas, plataformas,
rampas e elevadores deverdo possuir corrimdo e/ou protecdo de vaos, devendo ser
construidos de material antiderrapante e estarem localizadas de forma a garantir a
seguranca do trabalhador e evitar a contaminagdo dos alimentos;

i) As estruturas e acessorios elevados deverdo estar instalados de maneira
gue se evite a contaminacdo direta ou indireta dos alimentos, da matéria prima e do
material de embalagem, por condensacdo e gotejamento, e que ndo dificultem as
operacdes de limpeza;

X1l — Recepcéo:

a) Area destinada ao recebimento e/ou armazenamento de matéria-prima e
alimento in natura, deve ser separada das destinadas a preparacdo ou ao
acondicionamento do produto acabado e dos produtos ndo comestiveis.

b) A recepcdo deverd possuir cobertura com prolongamento suficiente para
abrigar os veiculos transportadores ou que permita a operacdo de descarregamento da
matéria-prima com seguranga.

XIV — Processamento:

a) O setor de processamento devera ser construido de maneira a oferecer um
fluxograma operacional sem contra-fluxo em relacdo a chegada e armazenamento da
matéria-prima, processamento, embalagem, estocagem e expedicdo, de forma a evitar a
contaminag&o cruzada.
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b) Devera, quando for necessario, dispor de pias com torneiras
preferencialmente acionadas sem contato manual, sabdo liquido (inodoro e neutro),
toalhas de papel ndo reciclado e coletores de papel acionados sem contato manual.

c) A guarda das embalagens e ingredientes a serem utilizados nos trabalhos
diarios devera ser feita em local proprio, admitindo-se armarios adequados as atividades
desenvolvidas.

d) A fabricacdo de produtos ndo comestiveis devera ocorrer em dependéncias
préprias e exclusivas, com acesso independente da area de elaboracdo de produtos
comestiveis.

XV - Instalac@es de frio e estocagem:

a) Os pisos deverdo ser construidos de material impermeavel, resistente a
choque, atritos e ataque de acidos, com inclinacdo de 1,5% a 2,0% (um e meio a dois por
cento), orientada no sentido exterior da cdmara, ndo se permitird, internamente, a
instalacdo de ralos coletores (proibida a presenca de esgoto); os angulos formados pelo
encontro das paredes com o piso deverdo ser arredondados;

b) As paredes deverdo ser de alvenaria ou revestidas com painéis da facil
higienizacdo, impermeaveis e resistentes a impactos; os angulos formados pelas paredes
entre si deverao ser de facil higienizacdo;

c) Deverdo dispor de termdmetros localizados em locais acessiveis que
permitam a leitura externa da temperatura da camara;

d) Deverdo ser instalados porta agasalho de frio, proximo as entradas das
camaras frigorificas de congelamento, bem como placas informativas sobre a
obrigatoriedade do uso dos agasalhos para adentrar as camaras;

e) Deverdo dispor de estrados impermedveis e de facil limpeza, em numero
suficiente para acomodar todos os produtos depositados nas camaras frias, ndo sendo
permitida a colocacgdo de produtos diretamente nos pisos da camara;

f) Os produtos que forem estocados em camaras frias deverdo guardar
afastamento adequado entre si e as paredes para que haja a necessaria circulacao de frio,
mesmo que embalados, envasados e/ou acondicionados. Os produtos que podem ser
comercializados a temperatura ambiente deverdo ser transportados em carrocerias
fechadas.

g) Todas as camaras frias deverdo dispor de travas internas nas portas ou
equipamento similar de seguranca para o trabalhador;

h) Consideradas suas capacidades e particularidades, os estabelecimentos
deverdo ter numero suficiente de instalacbes e equipamentos de frio, bem como depositos
secos e arejados para produtos que ndo necessitam de frio, para acolher toda a producao,
localizados de maneira a oferecer sequéncia adequada em relacdo a recepcéo,
industrializacéo e expedicao.

XV1 — Expedigdo:

A expedicdo devera ser localizada de maneira a atender um fluxograma
operacional racionalizado em relagdo & estocagem e a saida do produto do
estabelecimento e possuir projecdo de cobertura para protecdo dos veiculos durante as
operacdes de carregamento.

XVII - Transporte:
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a) O transporte devera ser compativel com a natureza dos produtos, de modo
a preservar sempre suas condicdes tecnologicas, higiénicas e de qualidade, de forma
organizada, evitando condicGes que possam comprometer o produto.

b) Os produtos deverdo ser transportados, no minimo, em veiculo de
carroceria isotérmica ou em caixas isotérmicas higienizaveis em veiculos fechados, de tal
forma que, no momento de entrega ao comércio, a temperatura dos produtos esteja dentro
dos limites estabelecidos pela legislacdo vigente. Nao serd permitido o uso de caixas de
isopor.

c) Os veiculos de carroceria isotérmica deverdo possuir revestimento interno
de material ndo oxidavel, impermeavel e de facil higienizacédo e, quando for necessario,
dotados de unidade de refrigeragéo.

d) Os produtos que podem ser comercializados a temperatura ambiente
dever&o ser transportados em carrocerias fechadas.

e) O piso das carrocerias devera ser protegido por estrados desmontaveis e
higienizaveis.

XVIII - Dependéncias auxiliares:

Os estabelecimentos deverdo possuir as seguintes dependéncias auxiliares,
em dimensBes que atendam as necessidades do estabelecimento, os insumos e matérias
primas deverdo ser depositados sobre estrados ou prateleiras de material liso, lavavel,
impermeével, afastados das paredes e dos pisos, no minimo 10 cm (dez centimetros);

1. Deposito de material de limpeza e produtos quimicos;

2. Deposito de embalagem primaria e secundaria;

3. Depdsito de ingredientes, quando for o caso;

4. Secdo de lavagem de caixas e utensilios, quando for o caso; e

5. Almoxarifado para guarda de outros materiais de uso na industria.

Os itens 1,2,3,4 e 5 poderdo ser agrupados sendo necessaria a utilizacdo de
armarios ou divisorias para separa¢do dos produtos, a critério do inspetor local,

XIX- Caldeira:

a) A caldeira, quando existente, devera manter afastamento minimo de 03
(trés) metros em relacdo a outras construcdes, bem como atender a legislacdo especifica
do Ministério do Trabalho e do Emprego.

b) Quando alimentada a lenha, essa terd que ser depositada em local
adequado de modo a n&o prejudicar a higiene do estabelecimento.

XX - Sala de maquinas:
a) A sala de maquinas, quando existente, devera dispor de area suficiente,
instalagdes e equipamentos segundo a capacidade e finalidade do estabelecimento.
b) Quando localizada no prédio industrial, deverd ser separada de outras

dependéncias e por paredes completas da area de manipulacdo de produto comestivel.

XXI - Vestiarios e sanitarios:
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a) Possuir instalacdo sanitaria e vestiario com acesso independente da area de
producdo, com dependéncias e dimensdes proporcionais a0 nimero de pessoas que
trabalham no local e serdo separadas por sexo e por tipo de sanitario.

b) Os vestidrios deverdo ser providos de chuveiro em numero suficiente,
separados por paredes ou divisorias, dos locais onde se realiza a troca de roupa,
equipados com dispositivos para guarda individual de pertences que permitam a perfeita
separacao da roupa comum dos uniformes de trabalho;

c) Os sanitarios deverdo ser providos de vasos sanitarios, papel higiénico,
pias, toalhas descartaveis, saboneteira para sabdo liquido neutro, cestas coletoras com
tampas acionadas sem contato manual.

d) N&o sera permitida a instala¢do de vaso sanitario do tipo “turco”.

e) Deverdo possuir paredes revestidas em material liso, de cor clara,
resistentes a lavagens impermedveis até uma altura minima de 2,00 m (dois metros);

f) Deverdo possuir iluminacdo e ventilacdo adequadas, preferencialmente
naturais; possuir também sistemas artificiais que garantam a perfeita iluminacdo do
ambiente e assegurem ventilacdo e trocas de ar;

XXII - Local de alimentag&o:

Os estabelecimentos, coletivos ou individuais, deverdo dispor de local
especifico para os manipuladores se alimentarem, proibindo-se a alimentacdo na area de
producdo.

Art. 15°. Tratando-se de estabelecimentos de carnes e derivados devem,
ainda, satisfazer as seguintes condigdes:

| — ser construido em centro de terreno afastado dos limites das vias publicas,
preferentemente 5 (cinco) metros na frente e com entradas laterais que permitam a
movimentacdo de veiculos de transporte, exceto para aqueles ja instalados e que ndo
disponham de afastamento em relagdo as vias publicas, que poderdo funcionar desde que
as operacdes de recepcao e expedicdo se apresentem interiorizadas;

Il — dispor de currais, bretes, banheiros, chuveiros, pedilivios e demais instalacdes
para recebimento, estacionamento e circulacdo de animais, convenientemente
pavimentados ou impermeabilizados, com declive para a rede de esgoto, providos de
bebedouros e comedouros;

Il — dispor de dependéncias e instalacbes adequadas para necropsia, com forno
crematorio anexo; na falta deste, os produtos condenados ou improprios para 0 consumo
alimentar humano, serdo inutilizados com desinfetantes a base de creosois (creolina) e
destinados ao aterro sanitario;

IV — dispor de locais apropriados para separagéo e isolamento de animais doentes;

V — localizar os currais de recebimento de animais, cocheiras, pocilgas, apriscos e
outras dependéncias, que por sua natureza produzam mau cheiro, o mais distante possivel
dos locais onde sdo recebidos, manipulados ou preparados produtos utilizados na
alimentacdo humana, observados a distancia de 40 (quarenta) metros;

VI — dispor de acordo com a classificagdo do estabelecimento e sua capacidade, de
dependéncias de matanca, conforme o caso, separadas para as varias espécies; de triparia,
graxaria para o preparo de produtos gordurosos comestiveis e ndo comestivel salsicharia
em geral, conserva, depdsito e salga de couros, salga, ressalga e secagem de carnes, se¢éo

Rua Dona Ana Chaves, 218 — Centro — Brazépolis/MG — CEP 37.530-000 — www.brazopolis.mg.gov.br
Telefax: (35) 3641-1373 — CNPJ: 18.025.890/0001-51

12



MUNICIPIO DE BRAZOPOLIS

ESTADO DE MINAS GERAIS

de subprodutos ndo comestiveis e de depdsito diversos, bem como de camaras frias,
proporcionais & capacidade do estabelecimento;

VIl — dispor de aparelhagem industrial completa e adequada, como sejam
méaquinas, caminhdes, vagonetas, carros, caixas, mesas, truques, tabuleiros e outros
utilizados em quaisquer das fases do recebimento e industrializacdo da matéria prima e do
preparo de produtos, em nimero e qualidade que satisfacam a finalidade da indUstria;

VIl - dispor de esterilizadores de facas acoplados a lavatorios em ndmero
suficiente e em locais onde h& utilizacdo das mesmas, com abastecimento e renovacao
constante de agua na temperatura minima de 82°C (oitenta e dois graus centigrados).

IX — dispor de recipientes metalicos apropriados, pintados de vermelho, destinados
unicamente ao transporte de matérias primas e produtos condenados, dos quais constem,
em caracteres bem visiveis, a palavra “condenados”;

X — possuir instalacfes adequadas para o preparo de subprodutos ndo comestiveis;

XI — possuir, de acordo com a natureza do estabelecimento, depoésito para chifres,
cascos, 0ssos, adubos, crinas, alimentos para animais e outros produtos e subprodutos nao
comestiveis, localizados em pontos afastados dos edificios onde sdo manipulados ou
preparados produtos destinados a alimentacdo humana;

XI1I — possuir digestores em numero e capacidade suficiente para as necessidades do
estabelecimento; na falta destes, os produtos serdo inutilizados com desinfetantes a base
de creosois (creolina) e destinados ao aterro sanitario;

XIII — dispor de caldeiras com capacidade suficiente para as necessidades do
estabelecimento;

XIV — dispor de instalacbes de vapor e agua em todas as dependéncias de
manipulagéo e industrializagéo;

XV — dispor de dependéncias de industrializacdo com area minima de 20 m? (vinte
metros quadrados) de acordo com a natureza e capacidade do estabelecimento.

XVI - 0s entrepostos e indastrias de carne e derivados deverdo possuir ainda as
seguintes dependéncias:

a) Recepcdo de matéria-prima com instalacdes e/ou equipamentos de frio
com os respectivos dispositivos de controle de temperatura, em numero suficiente
segundo a capacidade do estabelecimento, para a recepcdo de matéria-prima.

b) A utilizacdo de freezer podera ser permitida de acordo com o volume de
producdo, a juizo do SIM.

c) Para o armazenamento de carcaca, meia-carcaca e quartos de animais de
grande porte é vedada a utilizacdo de freezers.

d) Sala de manipulacdo caso se faca necessario devera ser climatizada a, no
méaximo, 16°C (dezesseis graus centigrados).

e) Instalacdes e/ou equipamentos de frio com os respectivos dispositivos de
controle de temperatura, em numero suficiente segundo a capacidade do estabelecimento,
para a estocagem de produto acabado.

f) Sala ou area especifica na sala de manipulacéo para embalagem primaria.

g) Secdo exclusiva para embalagem secundaria, quando for o caso.

h) Instalacbes e/ou equipamentos de frio para matéria-prima e produtos
resfriados deverdo ser mantidos entre —1°C a 1°C (um grau centigrado negativo a um
grau centigrado).

i) Instalagcbes e/ou equipamentos de frio para matéria-prima e produtos
congelados deverdo ser mantidos a, no maximo, —18°C (dezoito graus centigrados
negativos).
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j) As industrias de carne e derivados possuirdo ainda, conforme produtos
elaborados:

1. Instalacbes e/ou equipamentos de defumacdo integrados ao fluxograma
operacional, com vedag&o e exaustio adequadas. E proibida a instalagio de estufas dentro
dos ambientes climatizados.

2. Instalagbes e/ou equipamentos de frio para maturacdo e/ou cura de
massa e carne mantidos a temperatura de resfriamento. Podera ser utilizada a instalagédo
e/ou equipamento de frio de matéria prima.

3. Sala ou area especifica na sala de manipulacdo para lavagem e
hidratacdo de tripas e preparo de condimentos.

Art. 16°. Os estabelecimentos destinados ao abate e industrializagdo de
suinos deverao satisfazer condi¢bes da portaria n°® 717, de 1° de novembro de 1995 -
MAPA.

Art. 17°. Os estabelecimentos rurais de pequeno porte classificados como
Frigorifico de suino, Entreposto de carne e derivados deverdo satisfazer condicbes da
portaria n® 1252, de 10 de outubro de 2012 — IMA.

Art. 18° Os estabelecimentos destinados ao abate de aves e coelhos
devem, ainda, satisfazer as seguintes condicdes:

| — dispor de plataforma coberta para recepcdo dos animais, protegida dos
ventos dominantes e da incidéncia direta dos raios solares, visando o atendimento aos
preceitos de bem-estar animal; Quando néao for possivel o abate imediato, sera permitida
a espera em local especifico, com cobertura e ventilacdo adequadas. Anexo a recepcao
devera existir local para lavagem de caixas transportadoras de aves. As caixas
higienizadas ndo deverao ser depositadas junto as caixas sujas.

Il - dispor de instalacfes e equipamentos para lavagem e desinfecgdo de
veiculos transportadores de animais e tratamento de seus dejetos, de acordo com as
exigéncias do 6rgdo de controle do meio ambiente.

Il - dispor de sala de abate separada fisicamente das demais secOes
existentes e de depdsitos diversos, com acesso independente. As dependéncias de abate
deverdo ser divididas em area limpa e area suja por paredes inteiras comunicando-se entre
si apenas por Gculo onde se passam 0s animais.

IV — para operacdo de sangria a insensibilizacdo deve atender aos
preceitos de abate humanitério e ser imediatamente seguida pela sangria. O tempo
minimo exigido para uma sangria total é de 3 (trés) minutos, antes do qual ndo sera
permitida a realizacdo de qualquer outra operacao.

V - na &rea suja deverdo ser realizadas as seguintes atividades: recepgéo,
sangria, escaldagem , depenagem ou esfola de esfola de coelhos.

VI - na éarea limpa deverdo ser realizadas as seguintes atividades:
evisceracdo, pré-resfriamento, gotejamento, embalagem, estocagem e expedi¢do do
produto final.

VII — dispor de dependéncia exclusiva para as operacdes de escaldagem e
depenagem ou de esfola, no caso de coelhos.

a) A escaldagem e a depenagem deverdo ser realizadas, preferentemente, em
dependéncia propria, em fluxo continuo com a sangria e isoladas fisicamente da area
limpa.
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b) As aves deverdo ser escaldadas por imersdo em tanque com agua aquecida
ou outro processo aprovado previamente pelo SIM.

c) O tanque devera ser de material resistente ao calor, inoxidavel e
higienizavel. Devera apresentar renovacdo de &gua de maneira que evite acimulo de
matéria organica.

d) Quando os pés se destinarem a fins comestiveis devera ser feita a
adequada escaldagem e retirada da cuticula dos mesmos.

e) N&o é permitido o acumulo de penas no piso.

VIII — dispor de dependéncias exclusivas para as operacOes de
evisceracdo, toalete, pré-resfriamento, gotejamento:

a) A evisceracdo serda, obrigatoriamente, realizada com as aves suspensas em
ganchos de material inoxidavel, esta secdo devera dispor de pontos de dgua destinados a
lavagem das maos dos operadores e esterilizadores de facas em numero suficiente.

b) Os pés e pescogo, com ou sem cabeca, usados para fins comestiveis, e as
visceras comestiveis apds previamente preparadas e lavadas, deverdo ser imediatamente
pré-resfriadas a temperatura maxima de 4°C (quatro graus centigrados), em recipientes de
material higienizavel.

c) As visceras ndo comestiveis captadas serdo conduzidas diretamente para a
secdo de subprodutos ndo comestiveis.

d) Nessa secdo poderdo também ser efetuadas as etapas de pré-resfriamento,
gotejamento e/ou embalagem primaria, desde que a area permita a perfeita acomodacéo
dos equipamentos para as atividades.

e) O pré-resfriamento deve ser realizado em tanque de imersdo, com
temperatura da agua ndo superior a 4°C (quatro graus centigrados). A temperatura das
carcacas no final do processo de pré-resfriamento devera ser igual ou inferior a 7°C (sete
graus centigrados). Tolera-se a temperatura de 10°C (dez graus centigrados), para as
carcacas destinadas ao congelamento imediato.

f) O gotejamento é destinado ao escorrimento da dgua da carcacga decorrente
da operacdo de pré-resfriamento. Ao final desta etapa, a absorcdo de agua das carcacas de
aves submetidas ao pré-resfriamento por imersdo nao devera ultrapassar a 8% de seus
pesos.

g) O gotejamento deverd ser realizado imediatamente ap6s o pré-
resfriamento, com as carcacgas suspensas pelas asas ou pescoco, dispondo de recipiente
préprio e higienizavel, de material inoxidavel ou outro aprovado pelo SIM, para coleta de
agua de gotejamento.

h) O estabelecimento devera dispor de termdmetro para controle de
temperatura, bem como de balanca digital destinada ao controle de absorcdo de 4gua das
carcacas na operacao de pre-resfriamento.

IX — dispor, quando for o caso, de dependéncia para a realizacdo de cortes
de carcaca:

a) A secdo destinada a cortes e/ou desossa de carcacas deverd dispor de
equipamento de mensuracdo para controle da temperatura ambiente, a temperatura
ambiente ndo superior a 12°C (doze graus centigrados), ou outro procedimento aprovado
pelo SIM, considerando o nimero de animais a ser manipulado diarimente.
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b) A secdo deve possuir lavatorios e esterilizadores de facas distribuidos
adequadamente.

c) Os cortes poderdo também ser efetuados na secdo de embalagem primaria,
desde que a mesma seja climatizada e isolada das demais secdes e de maneira que nédo
interfiram no fluxo operacional de embalagem.

d) Os estabelecimentos que realizam a producdo de carne temperada de ave
deverdo dispor de area climatizada, com temperatura ambiente ndo superior a 12°C (doze
graus centigrados), destinada ao preparo do produto e posterior acondicionamento. Sera
permitida a realizacdo desta operacdo junto a secdo de cortes e desossa. evera dispor
ainda de sala ou area especifica na sala de producdo para preparo de condimentos e de
armario para armazenamento dos mesmos.

e) As secOes de industrializagdo de produtos cozidos, defumados, curados e
outros, deverdo obedecer ao contido nas instrucdes especificas.

X —na secdo de embalagem os mitdos e/ou partes de carcagas, quer sejam
ou ndo comercializados no interior das mesmas, receberdo embalagem propria, sendo,
obrigatoriamente, cabeca e pés embalados individualmente.

XI- nas instalac6es de frio:

a) As carcagas depositadas nas instalacbes/equipamentos de resfriamento
deverdo apresentar temperatura entre -1°C (um grau centigrado negativo) e 4°C (quatro
graus centigrados), tolerando-se, no méximo, variacdo de 1°C (um grau centigrado).

b) As carcacas de aves congeladas deverdo apresentar, na intimidade
muscular, temperatura maxima de -12°C (doze graus centigrados negativos) com
tolerancia de 2°C (dois graus centigrados). A estocagem de aves congeladas devera ser
feita em instalagcBes/equipamentos préprios, com temperatura nunca superior a -18°C
(dezoito graus centigrados negativos).

c) Mesmo temporariamente ou por razBes de ordem técnica, ndo sera
permitido o congelamento de aves em instalacfes/equipamentos de estocagem quando
carcacas congeladas anteriormente ai estiverem depositadas.

d) O estabelecimento devera dispor de equipamento de producdo de gelo,
podendo ser dispensado em regides onde exista facilidade para aquisicdo de gelo de
comprovada qualidade sanitéria.

Art. 19°. Os estabelecimentos de leite e derivados devem, ainda, satisfazer
as seguintes condicdes:

I.Ter as dependéncias principais do estabelecimento, como as de

recebimento de matéria prima, desnatacéo, beneficiamento, salga, cura, envasilhamento e
depositos de produtos utilizados na alimentacdo humana separadas por paredes inteiras
das que se destinam a lavagem e esterilizacdo dos latdes ou ao preparo de produtos néo
comestiveis;

I1.Na recepgéo o vasilhame contendo leite deverd permanecer resguardado da
poeira, dos raios solares e das chuvas, tanto a espera da coleta, quanto durante o
transporte.

I1I.A industria devera dispor de local apropriado para limpeza de latGes,
devolvendo os mesmos adequadamente higienizados.
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IV.Em estabelecimentos que recebam leite em latGes em volume igual ou
superior a 5.000 (cinco mil) litros diérios, exige-se a instalacdo de higienizadora
automatica de vasilhames.

V.Nas operaces de transferéncia do leite resfriado aos veiculos com tanques
isotérmicos e desses ao tanque de recepgdo aceitar-se-a a utilizagdo de mangueiras
plasticas sanitérias.

VI.A recepcdo de caixas plasticas para acondicionamento dos produtos
acabados devera ser executada em dependéncia especifica, localizada de forma a permitir
um fluxo operacional e higienizacdo adequados.

VII.As instalacbes da recepgdo deverdo ser completamente separadas das
demais areas por paredes inteiras.

VII1.0s estabelecimentos de leite e derivados deverdo possuir laboratério
localizado de modo a facilitar o acesso das amostras e equipado para a realizacdo das
andlises previstas na legislacdo vigente.

IX.Podera ser dispensada a instalacdo do laboratorio de microbiologia em
fabricas de laticinios e entrepostos de laticinios.

X.A limpeza e sanitizacdo dos carros-tanque antes (externamente) e apos
(internamente) o descarregamento do leite devera ser feita em local apropriado.

XI.Quando se tratar de produto defumado, os estabelecimentos deverdo dispor
de fumeiro adequado com alimentacdo externa que ofereca uma boa seqliéncia aos
trabalhos, ndo trazendo prejuizos de ordem higiénico-sanitaria as demais secOes
industriais. Devera haver um local préprio para preparacdo dos produtos antes e apos a
defumacao.

XII. O defumador pode estar localizado em dependéncia separada do prédio
industrial desde que o trajeto entre os dois seja pavimentado, as operacdes de carga e
descarga dos produtos no ambiente de defumacdo ocorram em dependéncia fechada e os
produtos sejam transportados em recipientes fechados.

XII.As tubulagbes e as conexdes terdo de ser de aco inoxidavel, sendo
permitido o uso de material plastico autorizado pelo SIM- BRAZOPOLIS.

XI1V.0 volume de &gua a ser considerado suficiente para os trabalhos industriais
deverd obedecer a relacdo de 06 (seis) litros de agua para cada 01 (um) litro de leite
recebido.

XV.Todo vapor que entrar em contato direto com o leite, seus derivados,
outros ingredientes ou com outros processos que possam afetar a qualidade dos mesmos
devera ser filtrado e originario de agua potavel.

XVI.No beneficiamento deverdo ser realizadas, no minimo, as seguintes
operacdes: filtracdo sob pressdo, pasteurizacdo e envase em circuito fechado. Outras
praticas também sdo tecnicamente aceitaveis: clarificacdo centrifuga, padronizacdo do
teor de gordura, homogeneizagéo ou refrigeragéo.

XVII.A filtragdo sob pressdo deverd ser realizada mediante centrifugagdo ou
passagem em material filtrante prdprio, sob pressao.

XVIII.Todo leite recebido pelo estabelecimento, seja para a fabricacdo de
derivados lacteos ou para o beneficiamento para consumo direto, devera ser pasteurizado,
salvo quando a tecnologia de fabricacdo permitir a utilizacdo de leite cru.

XIX.Permitem-se 0s seguintes processos de pasteurizacao:

XX.Pasteurizacdo lenta, que consiste no aquecimento indireto do leite a 62-
65°C (sessenta e dois a sessenta e cinco graus Centigrados) por 30 (trinta) minutos,
mantendo-se o leite sob agitacdo mecénica, lenta, em aparelhagem prépria. Quando o
sistema de pasteurizacdo lenta tiver como objetivo o beneficiamento de leite para o
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consumo direto deverdo ser atendidos 0s seguintes requisitos: o leite deverd ser
exclusivamente de producdo prépria; o equipamento deveré dispor de sistema uniforme
de aquecimento e resfriamento, dispositivos de controle automatico de temperatura,
registradores de temperatura, termO0metros ou outros que venham a ser considerados
necessarios para o controle técnico e sanitario da operacdo, além de permitir a perfeita
higienizacdo e manutencédo da qualidade do produto.

XXI.0 leite pasteurizado destinado ao consumo humano direto sera refrigerado
imediatamente entre 2°C e 4°C (dois e quatro graus centigrados).

XXI1.Pasteurizacdo rapida, que consiste no aquecimento do leite em camada
laminar a 72 até 75°C (setenta e dois a setenta e cinco graus Centigrados) por 15 a 20
(quinze a vinte) segundos, em aparelhagem propria, convenientemente instalada e em
perfeito funcionamento, provida de dispositivos de controle automatico de temperatura,
registradores de temperatura, (termografos de calor e de frio), termémetros e outros que
venham a ser considerados necessarios para o controle técnico e sanitario da operacéo.

XXIIl.Para o sistema de pasteurizacdo rapida, essa aparelhagem devera ainda
incluir valvula para o desvio de fluxo do leite com acionamento automatico e alarme
sonoro.

XXIV.O leite pasteurizado destinado ao consumo humano direto ser refrigerado
imediatamente entre 2°C e 4°C (dois e quatro graus centigrados).

XXV.E permitido o armazenamento frigorifico do leite pasteurizado em tanques
isotérmicos providos de term6metros e agitadores automaticos, a temperatura de 2° a 4°C
(dois a quatro graus centigrados).

XXVI.Apos a pasteurizacdo, seja para consumo direto ou para elaboracdo de
produtos lacteos, serdo obrigatoriamente realizadas as provas de fosfatase alcalina e
lactoperoxidase do leite, que deverdo apresentar resultados negativo para a primeira e
positivo para a segunda.

XXVII.O leite termicamente tratado para consumo humano direto s6 podera ser
exposto a venda quando envasado através de circuito fechado, em material adequado para
as condicdes previstas de armazenamento e que garanta a inviolabilidade da embalagem e
protecdo apropriada contra contaminacgdo. Os equipamentos de envase do leite deverédo
conter dispositivos que garantam a manutencao das condicdes assépticas das embalagens
e do processo.

XXVIIIL.O leite e os produtos lacteos deverdo ser acondicionados em recipientes
rigorosamente higienizados ou embalagens secundarias adequadas que permitam a sua
distribuicdo ao mercado consumidor sem prejuizo da integridade da embalagem primaria
e da qualidade do produto

XXIX.A estocagem do leite pasteurizado empacotado e dos derivados lacteos
devera ser realizada em camaras frias em temperatura adequada.

XXX.A juizo do SIM-BRAZOPOLIS, no caso de recepcdo de leite inferior a
1500 (mil e quinhentos) litros por dia, poderdo ser aceitos freezers para estocagem do
produto acabado, desde que haja um freezer especifico para cada produto, obedecendo a
temperatura preconizada para o produto.

XXXI.As camaras frias podem ser substituidas por equipamentos de frio de uso
industrial providos de circulacdo de ar forcada e termdmetro com leitura externa, desde
que compativeis com os volumes de produgdo e particularidades dos processos
produtivos.

XXXII.A etapa de salga por salmoura deve ser realizada em camara fria ou
equipamento de frio de uso industrial proprios, permitindo-se apenas a realizacdo da
secagem nos mesmos ambientes.

Rua Dona Ana Chaves, 218 — Centro — Brazépolis/MG — CEP 37.530-000 — www.brazopolis.mg.gov.br
Telefax: (35) 3641-1373 — CNPJ: 18.025.890/0001-51

18



MUNICIPIO DE BRAZOPOLIS

ESTADO DE MINAS GERAIS

XXXIII.Para o controle microbiolégico do leite pasteurizado recomenda-se a coleta
de amostras nos pontos indicados numa frequéncia que garanta a avaliagdo representativa
da producdo: - na saida da secdo de resfriamento do pasteurizador; - nos tanques de
estocagem de leite pasteurizado; - na saida das maquinas de empacotamento e; - do leite
empacotado no ato da expedicdo.

XXXIV.E proibida a repasteurizacio do leite para consumo direto.

XXXV.No caso da producao de queijos, as etapas de salga, secagem e maturagédo
deverdo ser realizadas em camaras frias especificas.

XXXVI.Para entreposto de laticinios, a recep¢do devera realizar as operagdes de
recebimento e classificacdo das matérias-primas e produtos semi-fabricados;

XXXVII.A éarea de producdo devera dispor, conforme a necessidade, de
dependéncias e equipamentos proprios para as operacOes de toalete, maturacdo,
fatiamento, embalagem e estocagem de queijos, e/ou de dependéncias e equipamentos
préprios para as operagdes de estocagem e fracionamento de produtos lacteos.

XXXVIIl.Para a estocagem sera necessario dispor, conforme cada caso, de
instalacbes de frio equipadas com os instrumentos de controle das condigoes
operacionais.

XXXI1X. Quando o envase for realizado em outro equipamento o leite fermentado e/ou
a bebida lactea deverdo ser bombeados através de bomba sanitaria até o equipamento de
envase, ndo se permitindo o transvase manual;

XL.  Dispor de aparelhagem industrial completa e adequada para a realizagdo de
trabalhos de beneficiamento e industrializacéo:

a) Posto de refrigeracdo: ter dependéncias de recebimento; ter laboratério
para analises rapidas; dependéncias de refrigeracdo, dotada de aparelhagem necessaria;
ter dependéncia propria para as maquinas de producao de frio, quando for o caso.

b) Recepcdo: Tanque de Recepcdo dotado de tampa e tela milimétrica de aco
inoxidavel; Filtro de Linha; Bomba Sanitéria.

c) Leite pasteurizado para consumo direto: Filtro de linha sob presséo;
Tanque de Equilibrio, quando necessério; Pasteurizador; Tanque de camisa dupla e
resfriador de placas, no caso da pasteurizacdo lenta; envasadora automatica ou semi-
automatica em circuito fechado; equipamento para controle do peso / volume do leite
envasado.

d) Bebidas lacteas, leites fermentados e coalhada: Fermenteira com controle
de tempo e temperatura e conjunto moto-redutor; bico dosador; equipamento para lacrar a
embalagem; equipamento para controle do peso / volume do produto envasado.

e) Queijos: Tanque de fabricacdo de camisa dupla; ou tanque de camisa
simples associado a equipamento de pasteurizagcdo ou tratamento térmico equivalente;
pés, liras, formas, prensas, etc.; camara fria para maturacdo; camara de salga com
temperatura controlada (para salga em salmoura).

8§ 1° O tratamento térmico utilizado deverd assegurar o resultado negativo
para a prova de fosfatase alcalina.

f) Requeijéo: Padronizadora / Desnatadeira; tanque de fabricagdo de camisa
dupla; tacho de dupla camisa e coifa voltada para o exterior; equipamento para lacrar a
embalagem.

Rua Dona Ana Chaves, 218 — Centro — Brazépolis/MG — CEP 37.530-000 — www.brazopolis.mg.gov.br
Telefax: (35) 3641-1373 — CNPJ: 18.025.890/0001-51

19



MUNICIPIO DE BRAZOPOLIS

ESTADO DE MINAS GERAIS

g) Creme de leite: Padronizadora / Desnatadeira; pasteurizador (exceto para
creme de leite cru de uso industrial); envasadora automatica ou semi-automatica (exceto
para creme de leite cru de uso industrial).

h) Manteiga: Padronizadora / Desnatadeira; pasteurizador ou tanque de
camisa dupla; batedeira; equipamento para lacrar a embalagem.

1) Doce de leite: Tacho de dupla camisa e coifa voltada para o exterior;
equipamento para lacrar a embalagem.

j) Ricota: Tanque em aco inoxidavel de dupla camisa; espumadeira em aco
inoxidavel.

Art. 20° Os estabelecimentos de producdo de queijo minas artesanal
deverdo satisfazer condi¢bes da portaria n® 518, de 14 de junho de 2002 — IMA, que
dispde sobre o requisitos basicos das instalacbes , materiais e equipamentos para a
fabricacdo do queijo minas artesanal.

Art. 21°. Os estabelecimentos destinados ao mel, cera de abelhas e seus
derivados devem, ainda, satisfazer as seguintes condicdes:

| — das instalacdes e equipamentos:

a) A recepcgdo devera estar totalmente isolada do meio exterior, dotada de
equipamentos e utensilios em quantidade e capacidade adequadas para o recebimento e
estocagem higiénica do mel e dos produtos apicolas, além de local apropriado para
depdsito de caixas, quadros, melgueiras, etc.

b) A area de recepcdo de tamanho suficiente para realizar selecdo e
internalizacdo da matéria prima para processamento separada por paredes inteiras das
demais dependéncias.

c) A area de recepcdo deve possuir projecao de cobertura com prolongamento
suficiente para protecdo das operacOes nela realizadas.

Il - das dependéncias de beneficiamento:

a) O estabelecimento deve possuir dependéncia para armazenagem de
matéria-prima com dimensdo compativel com o volume de producgdo, sob temperatura
adequada, de modo a atender as particularidades dos processos produtivos.

b) As areas devem ser separadas por paredes inteiras.

c) O estabelecimento que recebe polen apicola, propolis, geleia real e
apitoxina deve possuir equipamentos de frio provido de termémetro com leitura externa.

d) As melgueiras podem ser armazenadas juntamente com as demais
matérias-primas ou podem ser mantidas na area de recepcao desde que seja telada e a
extracdo do mel seja realizada no mesmo dia da recepcéo.

e) O processamento da propolis, da geleia real e do pdlen deverd ser
realizado em local separado da sala de processamento de mel ou, nesse ambiente, quando
néo estiver sendo processado o mel (dias alternados).

f) Para processamento do polen, a sala devera ter sistema de desumidificacdo
do ambiente e equipamento adequado para secagem do produto.

g) O setor de processamento da cera devera ser totalmente isolado do setor de
processamento dos outros produtos apicolas.

h) A dependéncia de processamento deve possuir dimensdo compativel com
o volume de producdo e ser separada das demais dependéncias por paredes inteiras.
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i) A descristalizacdo do mel, quando for utilizado equipamento de banho-
maria, deve ser realizada em &rea propria separada das demais dependéncias por paredes
inteiras ou, quando na mesma dependéncia, em momentos distintos do beneficiamento.

j) A higienizagdo dos saches deve ser realizada em &rea propria separada das
demais dependéncias por paredes inteiras ou, quando na mesma dependéncia, em
momentos distintos do beneficiamento.

k) O beneficiamento de propolis e a fabricacdo de extrato de propolis devem
ser realizadas em area prdpria separada das demais dependéncias por paredes inteiras ou,
guando na mesma dependéncia, em momentos distintos do beneficiamento.

I) O beneficiamento de cera de abelhas deve ser realizado em area prépria
separada das demais dependéncias por paredes inteiras.

m) O estabelecimento que recebe mel a granel deve possuir area destinada a
lavagem de vasilhame.

I11 - do laboratorio:

a. Deve estar convenientemente equipado para realizacdo das analises
necessarias para o controle da matéria prima e produto.

b. Na&o é obrigatoria a instalacdo de laboratério, desde que as analises sejam
realizadas em laboratdrios externos;

c. A dispensa de laboratério previsto no paragrafo anterior ndo desobriga a
realizacdo no estabelecimento de analise de umidade no mel.

8§ 1° Para a producdo do mel serdo necessérias as etapas de extracéo,
filtracdo, decantacdo e envase.

IV - dos equipamentos e utensilios:
a) Para realizar a extracdo de mel, sdo necessarios 0s seguintes
equipamentos:
1- mesa desoperculadora;
2- centrifuga; e
3- baldes.

b) Para realizar o beneficiamento de mel, sdo necessarios 0s seguintes
equipamentos:
1- baldes;
2- filtro ou peneira com malhas nos limites de 40 (quarenta)
a 80 (oitenta) mesh, ndo se permitindo o uso de material filtrante de pano;
3- tanque de decantacdo; e
4- torneira.

§ 2° Quando o estabelecimento realizar mistura de méis de diferentes
caracteristicas deve possuir equipamentos ou utensilios para homogeneizacéo.

8 3° Para envasamento em saches, o estabelecimento deve possuir ainda
dosadora de sache, calha, tanque pressurizado, tanque para lavagem e mesa para
secagem.

8 4° Quando utilizada tubulacdo, esta deve ser de aco inoxidavel, a
excecdo das tubulagdes flexiveis de bomba de succdo as quais poderdo ser de material
plastico atoxico.
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8 5° Quando for necessaria a descristalizagdo do mel, o estabelecimento
deve possuir ainda estufa, banho-maria ou equipamento de dupla-camisa.

8 6° Quando o estabelecimento realizar mistura de produtos para
fabricacdo de compostos de produtos das abelhas, deve possuir homogeneizador.

c) Para producéo de polen apicola, sdo necessarios 0s seguintes
equipamentos:
1- bandejas e pincas;
2 - soprador; e
3 - mesa ou bancada.

8§ 7°. Para producéo de polen apicola desidratado é necessario ainda a
estufa de secagem.

d) Para beneficiamento de cera de abelha, sdo necessarios 0s seguintes
equipamentos:
1- derretedor de cera;
2 - filtro;
3 - forma; e
4 - mesa ou bancada.

8 8°. Para a producéo de cera de abelha alveolada, o estabelecimento deve
possuir ainda laminadora e cilindro alveolador.

e) Para producéo de extrato de propolis, sdo necessarios 0s seguintes
equipamentos:
1- recipiente de maceracao;
2 - filtro;
3 - vasilhame para transferéncia do produto; e
4 - recipiente de estocagem.

f) Para beneficiamento de geleia real, sdo necessarios 0s seguintes
equipamentos:
1- cureta; e
2 - mesa ou bancada.

§ 9° Para a producdo de geléia real liofilizada, é necessario ainda o
liofilizador.

8 10. O polen apicola, propolis, geléia real e apitoxina devem ser
armazenados em equipamentos de frio provido de termémetro com leitura externa.

8 11. Para 0 processamento de produtos de abelhas silvestres nativas
podem ser utilizadas as mesmas dependéncias industriais e equipamentos utilizados para
produtos de abelhas Apis mellifera, no que couber a tecnologia de fabricacéo.

Art. 22° Os estabelecimentos de ovos e seus derivados devem, ainda,
satisfazer as seguintes condigdes:

| — da recepgéo de ovos:
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a) Os ovos deverdo ser provenientes de criatdrio proprio ou terceirizado de
acordo com a legislacdo sanitaria animal vigente.

b) O local de recepcdo deve ser independente e isolada das areas de
processamento por paredes inteiras e ter a capacidade adequada a quantidade de ovos
recebidos e depositados.

c) Deve ser previsto recipiente com acionamento ndo manual da tampa para
coletae  armazenamento de residuos provenientes da operacao.

81°. A higienizacdo das caixas de transporte de matéria prima, quando
realizada no estabelecimento, deve ocorrer em area exclusiva, proxima a &rea de
recepcdo, dotada de ponto de agua corrente e local coberto para secagem.

82°. A higienizacdo de embalagem secundaria, quando realizada no
estabelecimento, deve ocorrer em area exclusiva, dotada de ponto de 4gua corrente e local
coberto para secagem.

Il - da classificacdo e ovoscopia:

a) Contiguo ao local de recepcdo sera o local destinado a ovoscopia e
classificacdo, onde deverdo existir todos 0s requisitos necessarios para a realizacéo dessas
operacdes, preservados 0s quesitos higiénicos pertinentes.

b) Para verificacdo da qualidade do ovo deve-se dispor do exame pela
ovoscopia, que deverd ser realizada em camara destinada exclusivamente a essa
finalidade, adequadamente escurecida para assegurar precisdo na remoc¢do dos ovos
improprios através do exame visual.

c) Na ovoscopia revela-se a condicdo da casca do ovo, bem como o seu
aspecto interno através de um foco de luz incidente sobre 0os ovos em movimento de
rotacdo, mantendo-se local escuro para perfeita visualizacao.

d) Em todos os setores deverdo existir recipientes perfeitamente identificados
apropriados para a deposi¢cdo de ovos considerados impréprios. Esses recipientes deverao
ser removidos sempre que se fizer necessario e adequadamente higienizados e/ou
trocados.

8 3° A lavagem e secagem dos ovos quando realizadas, devem ser
executadas em maquina lavadora e secadora, especifica para este fim.

8 4° Os ovos destinados a industrializacdo devem ser selecionados e
submetidos a lavagem e secagem.

§ 5° E proibida a lavagem por imers&o dos ovos.

8 6° Os ovos de galinha e de codorna destinados a fabricacdo de produtos
imersos em salmoura ou outros liquidos de cobertura podem ser lavados por imerséo,
desde que submetidos imediatamente ao cozimento.

Il — da armazenagem de ovos em casca:

a) Os ovos em casca deverdo ser acondicionados com a ponta menor para
baixo.
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b) N&o se permitird a estocagem simultanea de ovos com produtos que apresentem fortes
odores, com frutas citricas, macd, cebola, etc., visto que o ovo absorve facilmente os
odores do ambiente.

IV — do processamento:

a) A dependéncia de processamento deve possuir dimensdo compativel com
0 volume de producdo e ser separada das demais dependéncias por paredes inteiras.

b) A higienizacdo de utensilios e das embalagens primérias para
acondicionamento dos ovos de em salmoura ou outros liquidos de cobertura pode ser
realizada na érea de processamento, desde que esta seja dotada de ponto de &gua corrente
e local para secagem, exclusivos para esta finalidade e ocorrer em momento distinto da
producao.

c) A higienizacdo das embalagens primarias deve ser realizada no dia de sua
utilizag&o.

8§ 7° Da produgéo de ovos de galinha e ovos de codorna imersos em
salmoura ou outros liquidos de cobertura, sdo necessarios 0s seguintes equipamentos:

| - recipiente para lavagem;

Il - recipiente para cozimento;

I11 - fonte de calor;

IV - cesto perfurado;

V - recipiente para resfriamento;

VI - maquina trincadora;

VII - maquina descascadora;

VIII - recipiente para salmoura ou outros liquidos;

IX - balanga; e

X - medidor de pH.

8 8° Para o processamento de produtos submetidos a tratamento térmico 0s
estabelecimentos devem possuir recipiente para tratamento térmico do produto envasado
e termbémetro.

§ 9° Para o processamento de produtos ndo submetidos a tratamento térmico
0 estabelecimento deve possuir cdmara fria ou equipamento de frio de uso industrial
provido de circulacdo de ar forgada e termdmetro com leitura externa.

8 10° Os produtos devem ser envasados em embalagem hermeticamente
fechada e apresentar pH méximo de 4,5 (quatro virgula cinco) até o final do prazo de
validade.

8 11° Os ovos, devidamente acondicionados conforme tipo e natureza de
cada um deverdo ser transportados em veiculos comuns, isotérmicos ou frigorificos,
embalados de maneira apropriada e protegidos de contaminagdes e quebras.

Art.23°. Os estabelecimentos rurais de pequeno porte classificados como
Entreposto de pescado e Industria de conserva de pescado deve satisfazer condi¢des da
portaria n® 1252, de 10 de outubro de 2012 — IMA.
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Art. 24°. Nos entrepostos que recebem tripas, bem como nos
estabelecimentos industriais, as secdes destinadas a salga, macera¢do ou fermentacédo
desse produto, s6 podem ser instaladas em lugares afastados das dependéncias onde
forem manipuladas materias primas ou fabricados produtos utilizados na alimentacéo
humana.

Art. 25° Nenhum estabelecimento de produto de origem animal pode
ultrapassar a capacidade de suas instalacfes e equipamentos.

Art. 26°. A construcdo dos estabelecimentos previsto neste Regulamento
deve obedecer as exigéncias que estejam previstas no Cadigo Municipal de Obras, na
legislacdo federal e estadual e as de ordem sanitaria ou industrial contidas neste
Regulamento.

Art. 27°. Qualquer estabelecimento que interrompa seu funcionamento por
espaco superior a 365 (trezentos e sessenta e cinco) dias continuos, s6 pode reiniciar 0s
trabalhos mediante inspecdo prévia de todas as dependéncias, instalacdes e equipamentos.

TITULO IV
REGISTRO E RELACIONAMENTO DE ESTABELECIMENTOS

Art. 28°. Nenhum estabelecimento pode realizar comércio municipal com
produtos de origem animal sem estar registrado na Secretaria de Agricultura, Pecuéria e
Abastecimento.

Art. 29°, Estdo sujeitos a registro os seguintes estabelecimentos:

I - matadouros-frigorificos, matadouros de aves e pequenos animais,
charqueadas, fabricas de produtos suinos, fabricas de conservas, fabricas de produtos
gordurosos, entrepostos de carnes e derivados ndo comestiveis;

Il - usinas de beneficiamento, fébricas de laticinios, postos de
recebimento, refrigeracdo, manipulacdo do leite e seus derivados;

I11 - entrepostos de pescados e fabricas de conserva de pescados;

IV - entrepostos de ovos e fabricas de conserva de ovos.

Art. 30° O registro do Servico de Inspecdo Municipal — SIM, sera
requerido na secdo de Protocolo da Prefeitura Municipal de Brazopolis e enderecado ao
Secretario Municipal de Agricultura, instruindo-se 0 processo com 0s seguintes
documentos:

I. Requerimento — Anexo 1;
I1. Dados do Proprietario (pessoa fisica) — Anexo 2;
I1l. Declaracdo de Responsabilidade Técnica — Anexo 3;
IV. Dados do Responsavel Técnico — Anexo 4;
V. Memorial Econdmico Sanitario do Estabelecimento — Anexo 5;
VI. Plano de Gerenciamento de Residuos Solidos — Anexo 6;
VII. Declaragdo — Anexo 7,
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VIII. Inicio de Atividades — Anexo 8;
IX. Registro da composi¢do/rotulos dos produtos — Anexo 9;
X. Projeto Arquiteténico Completo devidamente assinado por engenheiro ou
arquiteto responsavel, com registro no CREA,
XI. Planta baixa de cada pavimento em escala 1:100 ou 1:50, com layout de
equipamento e mobiliario;
XI1. Memorial descritivo da construcao das atividades — Anexo 10;
XI1I1. Copia do CNPJ;
XIV. Copia do contrato social;
XV. Copia de locagdo/arrendamento ou do registro do imovel (caso o terreno
ou prédio ndo seja proprio);
XVI. Copia do Alvara de licenga e localizagao;
XVII. Parecer técnico e laudo de inspecdo feito por agente do Servico de
Inspecdo Municipal — SIM;
XVIII. Certiddo Negativa de Débito — CND;
XIX. Apresentacdo do croqui dos rétulos para aprovagdo pelo Servico de
Inspecdo Municipal — SIM;
XX. Solicitagdo para confec¢do de rétulo (formulario proprio do interessado);
XXI. Copias dos documentos pessoais do(s) proprietario(s) e/ou responsavel
(eis), constituidos de CPF (cadastro de pessoa fisica) e C.I. (carteira de identidade);
XXII. Licenca ambiental ou protocolo de licenciamento ambiental;
XXIII. Comprovante de pagamento das taxas.

§ 1° Os Anexos acima mencionados encontram-se disponiveis no Servigo
Municipal de Inspecdo — SIM, o preenchimento destes anexos deve seguir a orientacdo de
técnico competente na area relacionada.

§ 2° A documentacdo requerida devera ser apresentada em 3 (trés) vias,
sendo uma original; as plantas em copias, na escala prevista neste Regulamento, seréo
assinadas por engenheiro ou arquiteto registrado no CREA.

8 5° Serdo rejeitados os projetos grosseiramente desenhados, com rasuras e
indicacdes imprecisas, quando apresentados para efeito de registro.

8 6° A apresentacdo de simples croquis ou desenhos servira apenas para
orientacdo ao interessado para estudos preliminares.

§ 7° As autoridades municipais ndo permitirdo o inicio de adequacéo,
reforma, ampliacdo ou construgdo de qualquer estabelecimento de alimentos e produtos
de origem animal ou vegetal, caso os projetos ndo tenham sido aprovados por consulta
prévia pelo Servico de Inspe¢do Municipal — SIM-BRAZOPOLIS.

Art. 31°. Para a construcdo de estabelecimentos novos é obrigatério:

| — 0 exame do terreno, cujo pedido deve ser instruido com a planta do
local, especificando a area disponivel, acidentes topogréaficos existentes, detalhes sobre a
agua de abastecimento, a rede de esgoto e indicacdo do local de escoamento dos residuos;

Il — apresentag@o dos projetos das respectivas construgdes acompanhados
dos memoriais descritivos das a realizar, material a empregar e equipamentos a instalar.
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8§ 1° O pedido de aprovacdo da obra sera encaminhado ao 6rgdo municipal
de engenharia, que deverad remeter ao Servico de Inspecdo Municipal — SIM, para que
seja devidamente instruido o processo com o laudo de inspe¢édo fornecido pelo agente do
SIM.

8§ 2° Sera realizada uma inspecgéo prévia de todas as dependéncias, situagcao
em relacdo ao terreno, instalagbes, equipamento, natureza e estado de conservacdo das
paredes, pisos e tetos, pé direito, bem como a rede de esgoto e de abastecimento de agua,
descrevendo-se detalhadamente a procedéncia, captagédo, distribuicdo, canalizacdo e
escoamento.

Art. 32°. As empresas construtoras ndo dardo inicio a construcdo de
estabelecimentos sujeitos a inspecdo municipal, sem que 0s projetos tenham sido
previamente instruidos pelo Servico de Inspecdo Municipal — SIM e aprovados pelo
6rgdo de engenharia do Municipio.

Art. 33°. Nos estabelecimentos de produtos de origem animal, destinados
a alimentacdo humana, é indispensavel para efeito de registro, a apresentacdo prévia de
boletim oficial de exame da dgua de abastecimento, que devem se enquadrar nos padroes
microbioldgicos e quimicos previstos na legislacdo do Ministério da Salde.

Art. 34° Qualquer ampliacdo, remodelagdo ou construcdo nos
estabelecimentos registrados, tanto de suas dependéncias como instalacBes, s6 pode ser
feita apds instrucdo prévia dos projetos pelo Servi¢o de Inspecdo Municipal — SIM-
BRAZOPOLIS.

Paragrafo unico. O Servico de Inspecdo Municipal fara inspe¢des periodicas
nas obras em andamento nos estabelecimentos em constru¢cdo ou reformas, com o
objetivo de emitir laudo de verificacdo, no qual seja atestado se a execucdo das obras se
da em conformidade com o projeto aprovado, podendo para tanto, requisitar o apoio do
6rgdo municipal de engenharia.

Art. 35° Nao sera registrado o estabelecimento destinado a producéo de
alimentos para consumo humano, quando situado nas proximidades de outro que, por sua
natureza, possa prejudica-lo.

Art. 36°. Apresentados os documentos exigidos neste Regulamento, o
Servico de Inspecdo Municipal vistoriard o estabelecimento para apresentacdo do
competente laudo previamente ao registro.

Art. 37°. Autorizado o registro, uma das vias das plantas e dos memoriais
descritivos serd arquivada no 6rgdo do Servi¢o de Inspecdo Municipal-SIM e a outra
entregue ao interessado.

Art. 38° Satisfeita as exigéncias fixadas no presente Regulamento, o
Servico de Inspe¢dao Municipal autorizard a expedi¢do do “Certificado de Registro”,
constando do mesmo o numero do registro, nome da empresa ou proprietario, localizag&o,
responsavel e outros detalhes necessarios.
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§ 1° O “Certificado de Registro” podera ser cancelado a qualquer tempo
pelo Servico de Inspecdo Municipal — SIM, quando constatado o descumprimento de
normas deste Regulamento ou da Legislagéo Sanitaria.

§ 2° O numero de registro dos estabelecimentos de produtos de origem
animal e vegetal constara, obrigatoriamente, nos rotulos, certificados, carimbos de
inspecdo dos produtos, notas fiscais e outros documentos do estabelecimento.

8 3° Os produtos industrializados de origem animal e vegetal deverdo se
enquadrar nas normas e padrdes sanitarios estabelecidos pela Legislacao Sanitéaria.

Art. 39°. Além do registro, todo estabelecimento deverd atender as
exigéncias técnico-sanitarias, podendo, por ocasido do registro inicial ou renovacdo do
registro, e a critério do SIM-BRAZOPOLIS, ser exigido que a empresa apresente um
responsavel técnico de nivel superior legalmente habilitado, exceto para as fabricas de
produtos artesanais.

Art. 40° Aos estabelecimentos registrados que estejam funcionando ou
comercializando produtos de origem animal ou vegetal em desacordo com o presente
Regulamento, o Servico de Inspecdo Municipal — SIM, concedera prazo razoavel para a
sua adequacdo as normas e exigéncias contidas neste Regulamento.

Paragrafo Unico. Expirados os prazos, sem que ndo tenham sido realizadas
as alteracOes exigidas, sera suspenso ou cancelado o registro, a critério do SIM-
BRAZOPOLIS.

TITULOV N
DOS REQUISITOS DE HIGIENE NA PRODUCAO

Art. 41° Todas as dependéncias e equipamentos dos estabelecimentos
devem ser mantidos em condi¢des de higiene, antes, durante e ap0s a realizacdo dos
trabalhos industriais.

Paragrafo Unico. O controle dos processos de fabricacdo deve ser
desenvolvido e aplicado pelo estabelecimento, o qual deve apresentar 0s registros
sistematizados auditaveis que comprovem o atendimento aos requisitos higiénico-
sanitarios e tecnologicos estabelecidos na legislacdo vigente.

Art. 42°. Todos os equipamentos e utensilios serdo convenientemente
marcados de modo a evitar qualquer confusdo entre os destinados a produtos comestiveis
e 0s usados no transporte ou depdsito de produtos ndo comestiveis ou ainda utilizados na
alimentacéo de animais usando-se denominagdes “Comestiveis” e “Nao Comestiveis”.

Art. 43°. Os pisos e paredes, assim como 0s equipamentos e utensilios
usados na industria devem ser lavados diariamente e convenientemente desinfetados,
neste caso, pelo emprego de substancia previamente aprovadas.
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Art. 44° Os estabelecimentos devem ser mantidos livres de moscas,
mosquitos, baratas, ratos, camundongos e quaisquer outros animais, agindo-se
cautelosamente quanto ao emprego de venenos, cujo uso sé é permitido nas dependéncias
ndo destinadas a manipulacdo ou a deposito de produtos comestiveis e mediante
conhecimento do Servigo de Inspe¢do Municipal.

8§ 1° Ndo é permitido para os fins deste artigo, 0 emprego de produtos
bioldgicos.

§ 2° E proibida a permanéncia de cies, gatos e de outros animais no
recinto dos estabelecimentos.

Art. 45° Todo o pessoal que trabalha com produtos comestiveis,
desde o recebimento até a embalagem, deve usar uniformes claros, em perfeito estado de
higiene e conservacao, sendo: calga, jaleco, gorro, touca e botas limpos, inclusive os
gorros, ndo sendo permitido o uso de barba, unhas compridas, esmalte, brincos, anéis ou
qualquer tipo de adereco que venha prejudicar o produto final.

§ 1° Quando utilizados protetores impermeaveis, estes deverdo ser de
plastico transparente ou branco, proibindo-se o uso de lona ou similares.

8 2° O avental, bem como quaisquer outras pecas de uso pessoal, serdo
guardados em local proprio, sendo proibida a entrada de operarios nos sanitarios,
portando tais aventais.

8§ 3° Deve ser prevista a separacdo de areas ou a defini¢do de fluxo de
funcionarios dos diferentes setores nas areas de circulacdo comuns, de forma a evitar a
contaminacdo cruzada.

Art. 46°. O pessoal que manipula produtos condenados ou trabalha em
necropsia fica obrigado a desinfetar as maos, instrumentos e vestuarios com antissépticos
apropriados.

Art. 47°. E proibido fazer refeicbes nos locais onde se realizam
trabalhos industriais, bem como depositar produtos, objetos e material estranho a
finalidade da dependéncia, ou ainda guardar roupas de qualquer natureza.

Art. 48°. E proibido fumar em qualquer dependéncia dos
estabelecimentos.

Art. 49° Todas as vezes que for necessario, 0 Servigo de Inspecédo
Municipal deve determinar a substituicdo, raspagem, pintura e reforma em pisos,
paredes, tetos e equipamentos.

Paragrafo Unico. A critério do SIM poderd ser dispensada a
impermeabilizacdo de paredes em dependéncias onde se trabalha com equipamento
fechado.
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Art. 50° As instalacbes préprias para guarda, pouso e contencdo de
animais vivos ou depdsitos de residuos industriais, devem ser lavadas e desinfetadas
tantos vezes quanto forem usadas.

Art. 51° As caixas de sedimentacdo de substancias residuais devem ser
frequentemente inspecionadas e convenientemente limpas.

Art. 52°. Durante a fabricagcdo, no embarque ou no transporte, os produtos
devem ser conservados ao abrigo de contaminacao de qualquer natureza.

Art. 53°. E proibido empregar na coleta, embalagem, transporte ou
conservacao de matérias primas e produtos usados na alimentacdo humana, vasilhame de
cobre, latdo de zinco, barro, ferro estanhado, com liga que contenha mais de 2% (dois por
cento) de chumbo ou apresente estanhagem defeituosa ou de qualquer utensilio que, pela
sua forma e composicao, possa prejudicar as matérias primas ou produtos.

Art. 54° Os operarios que trabalham na industria de produtos de origem
animal serdo portadores de carteira de salde fornecida por autoridade sanitéria oficial,
com a expressdo “apto a manipular alimentos”; devem apresentar condi¢des de saude e
ter habitos higiénicos, sendo que, anualmente, serdo submetidos a exame em reparticao
de salde publica; apresentando ao Servico de Inspecdo Municipal as anotagdes
competentes em sua carteira, pelas quais se verifique que ndo sofrem de doencas que o0
incompatibilizem com os trabalhos de fabricacdo de géneros alimenticios.

8 1° A inspecdo médica € exigida tantas vezes quantas necessarias, para
qualquer empregado do estabelecimento, inclusive seus proprietarios, se exercerem
atividade industrial.

8 2° Sempre que comprovada a existéncia de dermatoses, de doencas
infecto contagiosas ou repugnantes e de portadores indiferentes de salmonelas em
qualquer pessoa que exerca atividade industrial no estabelecimento, ela sera
imediatamente afastada do trabalho, cabendo ao Servico de Inspecdo Municipal
comunicar o fato a autoridade de Saude Pablica.

Art. 55° Os continentes ja wusados, quando destinados ao
acondicionamento de produtos utilizados na alimentacdo humana, devem ser previamente
inspecionados, condenando-se 0s que, ap6s terem sido limpos e desinfetados por meio de
vapor e substancias permitidas, ndo forem julgados em condicGes de aproveitamento.

Paragrafo dnico. Em caso algum é permitido o acondicionamento de
matérias primas e produtos destinados a alimentacdo humana em carros, recipientes ou
continentes que tenham servido a produtos ndo comestiveis.

Art. 56°. E proibido manter em estoque, nos depésitos de produtos, nas
salas de recebimento, de manipulacdo, de fabricacdo e nas camaras frias ou de cura,
material estranho aos trabalhos de dependéncia.

Art. 57°. Nao € permitido residir nos edificios onde sdo realizados
trabalhos industriais de produtos de origem animal.
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Art. 58°. Serdo diariamente limpos e devidamente desinfetados os
instrumentos de trabalho.

Paragrafo Unico. Os estabelecimentos devem ter em estoque, desinfetantes
aprovados para uso nos trabalhos de higienizag&o de dependéncias e equipamentos.

Art. 59° As camaras de resfriamento devem corresponder as mais
rigorosas condicdes de higiene, iluminacdo e ventilacdo, e deverdo ser limpas e
desinfetadas periodicamente e as camaras de congelamento devem ser limpas e
desinfetadas semestralmente, ou quando se fizer necessario.

Art. 60°. Nos estabelecimentos de leite e derivados é obrigatoria rigorosa
lavagem e esterilizag&o do vasilhame antes do seu retorno aos postos de origem.

Art. 61°. Nas salas de matanca e em outras dependéncias, a juizo do
Servico de Inspecdo Municipal — SIM € obrigatoria a existéncia de varios depositos de
agua com descarga de vapor para esterilizacdo de facas, ganchos e outros utensilios.

Paragrafo Unico. Os estabelecimentos devem atender as Boas Préticas de
Fabricacdo conforme legislacao vigente.

_ TITULO VI
DAS OBRIGAGOES DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 62°. Sob pena de cassacdo do registro ou outra penalidade
especificamente aplicavel, ficam o0s proprietarios ou representantes legais dos
estabelecimentos de que trata o presente Regulamento obrigado a:

I — cumprir e fazer todas as exigéncias contidas neste Regulamento;

Il — fornecer, quando necessario ou solicitado, material adequado e
suficiente para a execucdo do trabalho de inspecao;

Il — fornecer, quando for o caso, pessoal auxiliar habilitado e suficiente
para ficar & disposicdo do SIM-BRAZOPOLIS em suas inspecoes;

IV — possuir responsavel técnico legalmente habilitado, quando exigido;

V — acatar todas as determinacdes da inspecao sanitaria, quanto ao destino
dos produtos condenados;

VI — recolher, quando aplicével, todas as taxas de inspecdo sanitaria ou de
abate e outras que existam ou vierem a ser instituidas, de acordo com a legislacéo
vigente, através de guia propria;

VIl — fornecer até o 10° (décimo) dia do més seguinte os dados estatisticos
de interesse na avaliacdo da producdo, industrializacdo, transporte e comércio de produtos
de origem animal, bem como das guias de recolhimento da taxa de inspecéo sanitaria
devidamente quitada ao SIM-BRAZOPOLIS.

Art. 63°. Cabera ao empregador a adocdo de medidas para eliminagéo ou
neutralizacdo de riscos de acidentes e doencas do trabalho nos ambientes, que obedecera
as seguintes prioridades:
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| — troca de mecanismos, maquindrios, produtos quimicos por outros que
ndo comprometam a saude dos trabalhadores;

Il — uso de mecanismos e equipamentos de protec¢éo coletiva (EPC);

Il — medidas de reorganizacgéo de trabalho, tais como: a reducgéo do ritmo
de producéo, rodizio de trabalhadores e diminuicdo do tempo de exposicao ao risco;

IV — os empregados deverdo ser treinados para o desempenho de suas
funcgdes, visando conhecer os riscos préprios em sua funcdo, assim como saber evité-los;

V — uso de equipamentos de protecdo individual (EPI), do tipo aprovado
pelas normas vigentes, em numero suficiente para atender as necessidades a que se
destinam;

VI — seguir as normas de Segurancga e Medicina do Trabalho;

VIl — nos casos em que 0s agentes da inspecao nao dispuserem de meio de
locomocdo para a execucdo dos trabalhos, a empresa devera viabilizar o transporte dos
mesmaos;

VIII — submeter a reinspecdo sanitaria, sempre que necessario qualquer
matéria prima ou produto industrializado oriundo de outro estabelecimento com inspecéo
sanitaria municipal.

Paréagrafo Unico. Em caso de controle de riscos ainda ndo normatizados no
Brasil, o empregador deverd assumir a responsabilidade pela realizacdo de estudos e
pesquisas que visem ao seu esclarecimento, eliminagdo ou controle.

Art. 64°. Para avaliacdo da exposicéo aos riscos do ambiente e do processo
de trabalho, deverdo ser utilizados parametros recomendados por entidades nacionais e
internacionais, de notoria boa aceitacéo e idoneidade.

Art. 65° No caso de situacdo de risco grave ou iminente a saude dos
trabalhadores no local de trabalho, podera a autoridade sanitaria realizar a interdicéo
cautelar, parcial ou total, do setor ou dos maquinarios e equipamentos envolvidos,
garantindo todos os direitos sem que isso resulte em prejuizo pecuniario dos
trabalhadores.

Art. 66° Os estabelecimentos de leite e derivados ficam obrigados a
fornecer relacdo atualizada de fornecedores de matéria prima com 0s respectivos
enderecos, quantidade fornecida e nome das propriedades rurais.

Art. 67°. E de responsabilidade de cada estabelecimento controle de
qualidade dos produtos a inocuidade dos alimentos por ele produzidos através do controle
de qualidade de suas operaces e produtos:

I.O estabelecimento devera elaborar, desenvolver, implantar e monitorar
Manual de Boas Praticas de Fabricacdo (MBPF) e os devidos Procedimentos
Operacionais Padrdo (POP)/Procedimento Padrdo de Higiene Operacional (PPHO),
conforme legislagdo vigente.

I1.0s produtos elaborados deverdo atender aos padrdes de identidade e
qualidade ou regulamentos técnicos de identidade e qualidade, dispostos na legislacéo
vigente e demais normas especificas.

Rua Dona Ana Chaves, 218 — Centro — Brazépolis/MG — CEP 37.530-000 — www.brazopolis.mg.gov.br
Telefax: (35) 3641-1373 — CNPJ: 18.025.890/0001-51

32



MUNICIPIO DE BRAZOPOLIS

ESTADO DE MINAS GERAIS

[11.0s produtos sem padrdo de identidade e qualidade ou regulamentos
técnicos de identidade e qualidade somente poderdo ser fabricados com aprovagdo previa
do SIM- BRAZOPOLIS.

IV.O estabelecimento deveré realizar analise de seus produtos, assim como da
matéria-prima e agua, abrangendo aspectos tecnoldgicos, fisico-quimicos e
microbioldgicos para fins de controle de qualidade, a ser aprovada pela autoridade
sanitaria.

V.Sempre que a inspecdo julgar necessario remetera amostras de materias-
primas, ingredientes, produtos acabados e agua para analise oficial fiscal ou para fins de
fiscalizagéo.

VI.Durante todas as etapas de elaboracdo, desde a recepcdo da matéria-prima
até a expedicdo, incluindo transporte, os produtos deverdo ser conservados em condi¢des
gue impecam contaminag6es de qualquer natureza.

VII.O estabelecimento deverd realizar imediatamente o recolhimento dos
produtos por ele elaborados e eventualmente expostos a venda, quando for constatado
desvio no controle de processo que possa incorrer em risco a salde ou aos interesses do
consumidor.

N TiTUuLO VI
DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE CARNES E DERIVADOS

CAPITULO
DA INSPECAO “ANTE-MORTEM”

Art. 68° Nos estabelecimentos subordinados ao Servico de Inspecédo
Municipal — SIM é permitido o abate de animais bovinos, equinos, suinos, ovinos,
caprinos e coelhos, bem como das diferentes aves domésticas e de caca, usadas na
alimentagdo humana.

Art. 69° A inspe¢do “ante-mortem” sera controlada mediante “livro de
registro de entrada de animais”, que devera conter paginas numeradas, termos de abertura
e encerramento devidamente assinados pelo contador responsavel pelo estabelecimento,
do qual constaréo:

| - data e hora de entrada;

Il - espécie do animal,

Il - nimero de cabecas;

IV - estado dos animais;

V - certificado de vacinas;

VI - nome e enderecgo do proprietario;

VII - observagdes técnicas;

VIl — Guia de Transito Animal (GTA).

Art. 70°. E vedado o abate de animais sem prévio exame sanitario, que
serd realizado por médico veterindrio credenciado na Secretaria Municipal de
Agricultura.
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Paragrafo Unico. Qualquer animal reconhecido pelo médico veterinario
como inadequado para o abate devera ser condenado a graxaria ou a incineracao.

Art. 71° Todo e qualquer abate de animais sera precedido de um descanso
minimo previsto no art. 110 do Decreto Federal n.° 30.691/52, jejum e dieta hidrica nos
depositos dos estabelecimentos.

Paréagrafo unico. A critério do médico veterinario, o periodo de descanso
podera ser ampliado quando julgar necessario.

Art. 72°. E proibido o abate de:

I — animais que ndo haja repousado pelo periodo previsto dentro do
estabelecimento;

Il — animais caquéticos ou extremamente magros, devendo, nesses €asos,
proceder conforme determinagéo do RIISPOA,

Il — animais fatigados;

IV — fémeas em estado adiantado de gestagéo;

V — fémeas com sinal de parto recente.

Paragrafo unico. Nos casos de urgéncia e emergéncia para o abate,
dependerd o mesmo de anuéncia do SIM — Servico de Inspecdo Municipal.

Art. 73° Serdo condenados os bovinos que no exame ‘“ante-mortem”
revelem temperatura retal igual ou superior a 40,5° C (quarenta virgula cinco graus
Celsius) e aves igual ou superior a 43° C (quarenta e trés graus Celsius), bem como os
anormais com hipotermia.

Art. 74°. E da competéncia privativa do médico veterinario, conforme
disposto no artigo 5° da Lei Federal n.° 5.517/68, o exercicio das seguintes atividades e
funcbes, a cargo da Unido, dos Estados, dos Municipios, dos territorios federais,
entidades autarquicas, paraestatais e de economia mista ou particular:

| —a direcdo técnico sanitéria dos estabelecimentos industriais de produtos
de origem animal;

Il — a inspecdo e a fiscalizacdo, sob o ponto de vista sanitario, higiénico e
tecnoldgico dos matadouros, frigorificos, fabricas de conservas de carne e de pescado,
fabricas de banha e gorduras em que se empregam produtos de origem animal, usinas e
fabricas de laticinios, entrepostos de carne, leite, peixe, ovos, mel, cera e demais
derivados da industria pecuaria e, de um modo geral, quando possivel, de todos o0s
produtos de origem animal nos locais de producdo, manipulagcdo, armazenagem e
comercializagéo.
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CAPITULO 11
DA MATANCA

Secéo |
Da Matanca de Emergéncia

Art. 75°. Matanca de emergéncia é o sacrificio imediato de animais
apresentando condigdes que indiquem essa providéncia.

Paragrafo nico. Devem ser abatidos com emergéncia animais doentes,
agonizantes, com fraturas, contusdes generalizadas, hemorragia, decubito forcado,
sintomas nervosos e outros estados que dificultem o abate normal.

Art. 76°. A matanca de emergéncia devera ser feita em local propria.

Paragrafo unico. Caso sejam utilizadas as instalagdes destinadas ao abate
normal, as mesmas deverdo, apos o uso, serem limpas e desinfetadas para reutilizacéo.

Secéo Il
Da Matanca Normal

Art. 77°. O processo de abate normal de animais adotado pelo Servico de
Inspecdo Municipal é o de insensibilizacdo, seguida de imediata sangria.

Art. 78°. A sangria deve ser completa, realizada com o animal suspenso
pelos membros traseiros.

Paragrafo Gnico. Nenhuma manipulacdo podera ser iniciada antes que o
sangue tenha escoado 0 maximo possivel.

Art. 79°. E obrigatéria a pelagem e raspagem de toda carcaca de suino
pelo prévio escaldamento em agua quente, em conformidade com o item 7, “a”, do
capitulo | da Portaria 711/1995/DAS/MAPA.

Art. 80° A evisceracdo deve ser realizada sob as vistas de médico
veterinario em local que permita o pronto exame das visceras, com identificacdo perfeita
entre estas e as carcagas.

8§ 1° Sob pretexto algum podera ser retardada a evisceragéo.

§ 2° O servico medico veterindrio agira com rigor no caso de carcacas
contaminadas por fezes e/ou contetdo ruminal no momento da evisceracao, aplicando as
medidas preconizadas no capitulo “Da Inspe¢ao "Post-Morte™.

Art. 81°. A cabeca antes de destacada do corpo deveréa ser marcada para
permitir facil identificagdo com a respectiva carcaca, procedendo-se do mesmo modo
relativamente as visceras.
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Art. 82°. Para a divisdo de carcacas bovinas e suinas deve-se usar serra
metalica prdpria para o fim.

Paragrafo Gnico. E proibido o uso de machadinha ou qualquer outro tipo
de instrumental.

CAPITULO 111
DA INSPECAO “POST-MORTEM”

Art. 83°. A inspecdo “post-mortem” consiste no exame de todos os 6rgaos
e tecidos, abrangendo a observacdo e apreciagdo de seus caracteres externos, sua
palpacdo e abertura dos ganglios linfaticos correspondentes, além de cortes sobre o
parénquima dos 6rgdos quando necessarios.

Art. 84°. A inspecdo “post-mortem” de rotina deve obedecer a seguinte
seriagéo:

| — observacdo dos caracteres organolépticos e fisicos do sangue por
ocasido da sangria e durante o0 exame de todos os 6rgéos;

Il — exame da cabeca, musculos mastigadores, lingua, glandulas salivares e
ganglios linfaticos correspondentes;

1l — exame geral da cavidade abdominal, 6rgdos e ganglios linfaticos
correspondentes;

IV — exame geral da carcaca, serosas e ganglios linfaticos cavitarios,
inframusculares superficiais e profundos acessiveis, além da avaliacdo das condicGes de
nutricdo e engorda do animal,

Art. 85°. Sempre que o Servico de Inspecdo Municipal julgar conveniente,
as carcacas de suinos serdo reexaminadas por outro agente, antes de darem entrada nas
camaras frigorificas ou serem destinadas ao tendal.

Art. 86. Todos os 6rgdos, inclusive os rins, serdo examinados na sala de
matanca, imediatamente depois de removidas das carcacas, assegurada sempre a
identificacdo entre 6rgaos e carcacas.

Art. 87°. Toda a carcaca, parte da carcaga, ou mesmo 6rgdos com lesdes
ou anormalidades, que possa torna-la impropria para o consumo, devem ser
convenientemente assinalados e diretamente conduzidos ao médico veterinario, onde
serdo julgados apds exame completo.

8§ 1° Tais carcagas ou partes de carcagas ndo podem ser subdivididas ou
removidas para outro local, sem autorizacdo expressa do Servico de Inspecdo Municipal.

8 2° Todo material condenado fica sob custddia do Servigco de Inspecao
Municipal quando ndo possa ser inutilizado no proprio dia da matanca.

Art. 88°. As carcacas julgadas em condigdes de consumo sdo assinaladas
com os carimbos previstos neste Regulamento.
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Art. 89°. E hipdtese alguma é permitida a remocéo, raspagem ou qualquer
pratica que possa mascarar lesdes, antes do exame final.

Art. 90°. Depois de aberta a carcaga a0 meio deverdo ser examinados o
externo, as costelas, as vértebras e a medula espinhal.

Art. 91°. Para se determinar a destinacdo de carcacas, dos Orgaos e das
visceras, serdo observados os critérios estabelecidos pelo RIISPOA.

Art. 92°. Entende-se por aproveitamento condicional, os produtos
submetidos a uma das seguintes operagdes de beneficiamento:

| — esterilizacdo ou fusdo pelo calor;
Il — tratamento pelo frio;

Il — salgamento;

IV — rebeneficiamento.

Art. 93° As carcagas ou partes das carcacas deverdo ser penduradas nas
camaras, com espaco suficiente entre cada peca e entre elas e paredes.

Art. 94°. Todas as instalacdes que manipulem matéria prima por qualquer
forma, deverdo ser providas por recipientes para recolhimento de restos ou recortes que
venham a cair no piso, material esse que serd condenado e destinado a preparacdo de
produtos ndo comestiveis.

Art. 95° Sempre que necessario sera determinado e providenciada a
desinfeccdo de salas e equipamentos, bem como determinard os cuidados a serem
dispensados aos trabalhadores que tenham manipulado animais atingidos por doencas
infecciosas, transmissiveis ao homem.

Art. 96°. Os casos nao previstos neste Regulamento serdo observados pelo
médico veterinario e pelo agente do Servico de Inspecdo Municipal — SIM, ou ainda, pelo
preposto, e imediatamente encaminhados ao Servigo de Inspecao Sanitéria.

CAPITULO IV
DA GRAXARIA

Art. 97°. Graxaria é a secdo destinada ao aproveitamento de matérias
primas gordurosas e de subprodutos ndo comestiveis.

Paragrafo Unico. A graxaria compreende:

| — secdo de produtos gordurosos comestiveis;
Il — secé@o de produtos gordurosos ndo comestiveis;
Il — secdo de subprodutos ndo comestiveis.

Art. 98° As dependéncias e equipamentos destinados a produtos
gordurosos comestiveis sdo privativos para esses produtos, sendo proibida sua utilizagéo
para manipulacdo de produtos ou subprodutos ndo comestiveis.
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Art. 99° Ficam em poder do Servico de Inspecdo Municipal plantas e
diagramas com a descricdo e percurso dos condutos, torneiras, valvulas, unides e outros
detalhes referentes a instalacéo.

8§ 1° Todos os encanamentos, torneiras, valvulas e recipientes que servem a
conducdo e deposito de gorduras comestiveis, devem ser pintados em branco, e 0sS
reservados a gorduras ndo comestiveis, em azul.

§ 2° Nenhuma modificagdo nessas instalacdes pode ser feita sem prévia
autorizacao do Servico de Inspecdo Municipal.

Art. 100° Entende-se por produtos gordurosos os que resultam do
aproveitamento de tecidos de animais, por fuséo ou por outros processos.

§ 1° Os produtos gordurosos, segundo a espécie animal de que procedem
se distinguem em produtos gordurosos de bovino, de ovino, de caprino, de suino, de aves,
de ovos e de pescado.

8 2° Os produtos gordurosos segundo 0 emprego a que se destinem e suas
caracteristicas compreendem:

| — comestiveis;
Il — ndo comestiveis.

Secéo |
Dos Produtos Gordurosos Comestiveis

Art. 101°. Os produtos gordurosos comestiveis sdo genericamente
denominados “gorduras”, com exce¢do da “banha” e da “manteiga”.

Paragrafo unico. Quando os produtos gordurosos apresentarem em estado
liquido, serdo denominados “6leos”.

Secéo 11
Dos Produtos Gordurosos nao Comestiveis

Art. 102°. Entende-se por “produtos gordurosos ndo comestiveis”, todos
aqueles obtidos pela fusdo de partes e tecidos ndo empregados na alimentacdo humana,
bem como de carcacgas, partes de carcaca, 6rgdos e visceras, que forem rejeitados pela
inspecdo veterinaria.

Paragrafo unico. Sdo também considerados produtos gordurosos néo
comestiveis 0s obtidos em estabelecimento que ndo dispbem de instalaces e
equipamentos para elaboracdo de gorduras comestiveis.
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Art. 103°. Os produtos ndo comestiveis sdo genericamente denominados
“sebo”, seguindo-se a especificacdo da espécie animal de que procedem, exceto, quando
procedente de suinos que serdao designados “graxa branca”.

Secao 111
Subprodutos ndo Comestiveis

Art. 104°. Entende-se por “subproduto ndo comestivel” todo e qualquer
residuo devidamente elaborado, que se enquadre nas denominacgoes e especificacdes deste
Regulamento.

Paragrafo Unico. Fica permitida a utilizacdo das denominagdes de
fantasia, mediante declaracdo nos rotulos dos componentes do produto, qualitativa e
quantitativamente.

Art. 105° Entende-se por “alimento para animais” todo e qualquer
subproduto usado na alimentacdo de animais, tais como:

| — farinha de carne;

Il — farinha de sangue;

Il — sangue em po;

IV — farinha de 0sso cru;

V — farinha de 0ssos autoclavados;

VI — farinha de ossos degelatinizados;
VIl — farinha de figado;

V111 — farinha de pulmao;

IX — farinha de carne e 0ssos;

X — ragdes preparadas.

Art. 106°. Entende-se por “farinha de carne” o subproduto obtido pelo
cozimento em digestores a seco de restos de carne de todas as secdes, de recortes e aparas
diversas que ndo se prestem a outro aproveitamento, bem como de carcagas, partes de
carcacas e Orgdos rejeitados pela inspecdo veterinaria, a seguir desengordurados por
prensagem ou centrifugacédo e finalmente triturados.

§ 1° O subproduto de que trata este artigo deve conter no minimo 65%
(sessenta e cinco por cento) de proteina, no maximo 10% (dez por cento) de umidade e no
méaximo 10% (dez por cento) de gordura.

§ 2° E proibida a mistura de pelos, cerdas, cascos, chifres, sangue, fezes e
conteudo estomacal a matéria prima destinada ao preparo de farinha de carne.

Art. 107°. Entende-se por “farinha de sangue” o subproduto industrial
obtido pelo cozimento a seco do sangue dos animais de agougue, submetido ou ndo a uma
prévia prensagem ou centrifugacao e posteriormente triturado.

Paragrafo Gnico. A farinha de sangue deve conter no minimo 80% (oitenta
por cento) de proteina e no maximo 8% (oito por cento) de umidade.
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Art. 108°. Entende-se por “sangue em pd” o subproduto industrial obtido
pela desidratacdo do sangue por processos especiais.

§ 1° Permite-se quando necessario, a adi¢do de anticoagulantes, mediante
aprovacao previa pelo Servico de Inspecdo Municipal — SIM.

§ 2° O subproduto referido no presente artigo deve conter no minimo 85%
(oitenta e cinco por cento) de proteina e no maximo 8% (oito por cento) de umidade.

Art. 109°. Entende-se por “farinha de osso cru” o subproduto seco e
triturado, resultante do cozimento em agua em tanques abertos, de 0ssos inteiros apds a
remocao de gordura e do excesso de outros tecidos.

Paragrafo Unico. A “farinha de osso cru” deve conter no minimo 20%
(vinte por cento) de proteina e 40% (quarenta por cento) de fosfatos.

Art. 110° Entende-se por “farinha de ossos autoclavados” o subproduto
obtido pelo cozimento de 0ssos em vapor sob presséo, secado e triturado.

Paragrafo Unico. O subproduto de que trata este artigo deve conter no
méaximo 25% (vinte e cinco por cento) de proteina e no minimo 55% (cinquenta e cinco
por cento) de cinzas.

Art. 111°. Entende-se por “farinha de ossos degelatinizados” o subproduto
seco e triturado, obtido pelo cozimento de 0ssos, apds a remocdo de gordura e outros
tecidos, em vapor sob pressao, resultante do processamento para obtencdo de cola ou
gelatina.

Paragrafo Unico. A farinha de ossos degelatinizados deve conter no
méaximo 10% (dez por cento) de proteina e 5% (cinco por cento) de gordura e no minimo
65% (sessenta e cinco por cento) de fosfato de calcio.

Art. 112° Entende-se por “farinha de figado” o subproduto seco e
triturado obtido pelo cozimento a seco do figado, rins, pulmdes, bagos e coracGes,
previamente desengordurados.
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Paragrafo unico. O subproduto de que trata este artigo, deve conter no
minimo 65% (sessenta e cinco por cento) de proteina e no méximo 10% (dez por cento)
de umidade.

Art. 113°. Entende-se por “farinha de pulmao” o subproduto seco triturado
e obtido pelo cozimento a seco de pulmdes.

Paragrafo Unico. O subproduto de que trata este artigo deve conter no
minimo 65% (sessenta e cinco por cento) de proteina e no maximo 10% (dez por cento)
de umidade e 10% (dez por cento) de gordura.

Art. 114° Entende-se por “farinha de carne e 0sso” o subproduto seco e
triturado, obtido pelo cozimento a seco de recortes em geral, aparas, residuos e limpeza
decorrentes das operacdes nas diversas secdes, ligamentos, mucosas, fetos e placentas,
orelhas e pontas de caudas, 6rgdos ndo comestiveis ou 6rgdos em carnes, rejeitados pelo
servigo veterinario, além de 0ssos diversos.

§ 1° A farinha de carne de 0ssos deve conter no minimo 40% (quarenta por
cento) de proteina, no maximo 10% (dez por cento) de umidade e 10% (dez por cento) de
gordura.

§ 2° E proibida a mistura de pelos, cerdas, cascos, chifres, sangue, fezes e
contetido estomacal a matéria prima, destinada ao preparo de farinha de carne e 0ssos.

Art. 115°. Considera-se “ragdo preparada” toda e qualquer mistura em
proporcdes adequadas de produtos diversos destinados a alimentacdo de animais, que
tenha também em sua composicdo subprodutos designados neste Regulamento como
“alimento para animais”.

Paragrafo Unico. A juizo do Servico de Inspecdo Municipal — SIM podera
ser permitido o aproveitamento de outras matérias primas (visceras, cerdas, penas,
contetido do estdmago) na elaboracéo de subprodutos destinados a racbes preparadas.

Art. 116°. Quando a composi¢do do “alimento para animais” ndo se
enquadrar nas especificacbes ou formulas aprovadas, permite-se sua correcdo pela
mistura com outras partidas e ap0s homogeneizacao perfeita.

Art. 117°. Entende-se por “adubo” todo e qualquer subproduto que se
preste como fertilizantes, depois de cozido, secado e triturado.
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Paragrafo unico. Esses subprodutos devem ser sempre submetidos a uma
temperatura minima de 115° C a 125° C (cento e quinze a cento e vinte e cinco graus
Celsius), pelo menos por 1 (uma) hora, quando elaborados por aquecimento a vapor e a
uma temperatura minima de 105° C (cento e cinco graus Celsius) pelo menos por 4
(quatro) horas, quando pelo tratamento a seco.

Art. 118°. Entende-se por “adubo de sangues com superfosfato” o
subproduto resultante do aproveitamento de sangue, integral ou n&o, por adicdo de
superfosfato em quantidade conveniente.

Paragrafo Unico. Este subproduto deve ter declarado no rotulo sua
composicao qualitativa e quantitativa.

Art. 119° Entende-se por “cinzas de ossos” o subproduto resultante da
gueima de 0ssos em recipiente aberto, devidamente triturados, contendo no minimo 15%
(quinze por cento) de fosforo.

Art. 120° Permite-se o0 aproveitamento de matéria fecal oriunda da
limpeza dos currais e dos veiculos de transportes, desde que o estabelecimento disponha
de instalacdes adequadas para esse aproveitamento.

Paragrafo Unico. Em tal caso, o contetdo do aparelho digestivo dos
animais abatidos deve receber o mesmo tratamento.

Art. 121°. Entende-se por “tancage” o residuo do cozimento de matérias
primas em autoclaves sob pressdo, seco e triturado.

Art. 122° Entende-se por ‘“crackling” o residuo da matéria prima
trabalhada em digestores a seco, antes de sua passagem pelo moinho.

Art. 123° Entende-se por “agua residual de cozimento” a parte liquida
obtida pelo tratamento de matérias primas em autoclaves sob pressao.

8 1° Permite-se seu aproveitamento depois de escoimado da gordura,
evaporado e concentrado, secado ou ndo, como matéria prima a ser incorporada a
alimentos para animais ou para fins industriais.

§ 2° Este produto, quando seco, deve conter no maximo 3% (trés por
cento) de gordura, no maximo 10% (dez por cento) de umidade e no minimo 75%
(setenta e cinco por cento) de proteinas.
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Art. 124°, Permite-se a adicdo de conservadores a bile, depois de filtrada,
quando o estabelecimento ndo tenha interesse de concentra-la.

8 1° Entende-se por “bile concentrada” o subproduto resultante da
evaporacdo parcial da bile fresca.

8 2° A bile concentrada deve conter no maximo 25% (vinte e cinco por
cento) de umidade e no minimo 40% (quarenta por cento) de acidos biliares totais.

Art. 125° Entende-se por “6leo de mocotd” o subproduto extraido das
extremidades Osseas dos membros de bovinos, depois de retirados os cascos, apds o
cozimento em tanques abertos ou em autoclaves sob presséo, separado por decantagdo e
posteriormente filtrado ou centrifugado em condigdes adequadas.

Paragrafo unico. O 6leo de mocotd deve satisfazer as seguintes
caracteristicas:

| — cor amarela claro ou amarela ambar;

I1 — menos de 1% (um por cento) entre impurezas e umidades;

Il —auséncia de ranco;

IV — ligeira turvacéo;

V — ndo conter substancias estranhas, outros 6leos animais ou vegetais.

Art. 126° As cerdas, crinas e pelos serdo lavados em &gua corrente,
submetidos a tratamento em agua quente e a seguir devidamente secados.

Art. 127°. Entende-se por “chifre” a camada cornea dos chifres dos
bovinos.

8 1° Os chifres devem ser deslocados de sua base de insercdo depois de
previamente mergulhados em agua quente pelo tempo necessario (em média 30 minutos,
setenta graus centigrados), para melhor facilidade de sua retirada.

§ 2° Os chifres devem ser mantidos em depdsitos ndo muito quentes, secos
e bem ventilados.

§ 3° A base de inser¢do da camada cornea serd designada “sabugo de
chifre”.

8 4° Os sabugos de chifres constituem matéria prima para fabricacdo de
cola e de outros produtos.

Art. 128°. Entende-se por ‘“casco” a camada cornea que recobre a
extremidade dos membros.

Paragrafo unico. Os chifres e cascos depois de dessecados pelo calor e
triturados constituem a “farinha de chifres” ou a “farinha de cascos” ou, ainda, a “farinha
de chifres e de cascos” quando misturados.
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Art. 129°. Os “tendoes e vergas” tdo prontamente quando possivel, devem
ser submetidos ao congelamento, dessecados ou convenientemente tratados por agua de
cal ou ainda por processo aprovado.

CAPITULO V
DAS CONSERVAS

Art. 130° E proibido o emprego de antissépticos, corantes, produtos
quimicos, extratos e infusbes de plantas ou tinturas, exceto as que constam deste
Regulamento.

Art. 131°. Sé podem ser adicionados aos produtos carneos, sal (cloreto de
sodio), aclcar (sacarose), dextrose (actcar de milho), vinagre de vinho, condimentos
puros de origem vegetal, nitrato e nitrito de sédio, nitrato de potéssio (salitre) e nitrito de
potassio.

Paragrafo unico. Tolera-se nos produtos prontos a presenca de nitritos na
proporcdo maxima de 200 (duzentas) partes por milhdo e de nitratos até 1 (uma) parte por
mil, separadamente.

Art. 132°, E permitido o emprego de substancias farinaceas alimenticias
com as restri¢Oes previstas neste Regulamento.

Art. 133°. Entende-se por “condimento” substancias aromaticas, rapidas,
com ou sem valor alimenticio, empregadas com a finalidade de temperar as conservas.

Paragrafo Gnico. Sdo condimentos que podem ser utilizados:

| — aipo (Celeri graveolens e Apium graveolens);

I1 —alho (Allium sativum);

Il —aneto (Anethum graveolens);

IV — aniz (Pimpinela anizum);

V — baunilha (Vanila planifolia Andrews);

VI — canela (Cinomonum ceylanicum Breyre);

VIl — cardomono (Ellecteria cardomonum);

VI — cebola (Allum cepa);

IX — cravo (Caryophillus maticus L);

X —cominho (Cuminum cyminum L);

XI — coentro (Coriandrum sativum L);

XI1I — gengibre (Zinziber officionalis Roscoe);

X —louro (Laurus nobilis L);

X1V — macis (O envoltorio da noz moscada);

XV — maiorana (Majorana hortensis);

XVI — mangerona (Origanum majorana L);

XVII —menta (Menta viridis, Menta rotundifolia e Menta piperita);
XVIII —mostarda (Brassiva nigra, Koen, Bassiva junca, Hooker e Sinapis);
XIX —noz moscada (Myristica fragans Mant);
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XX — pimentos:
a) preta (Piper nigrum L);
b) branca (é o mesmo fruto, porém descortinado);
c) vermelha ou pimenta de caiana (Capsicum baccatum L);
d) malagueta (Capsicum pendulum Velloso);
XXI — pimento (Pimenta officionalis Lindi, sinon, allspice pimenta de
Jamaica, pimenta inglesa ou condimento de quatro espécies);
XXII — pimentéo (Paprica — Capsicum annuum L)
XX — salva (Salvia — Salvia officionalis L);
XXIV —tomilho (Thymes vulgaris L).

Art. 134°. Entende-se por “corantes” as substancias que proporcionam um
melhor e mais sugestivo aspecto as conservas, a0 mesmo tempo em que Se preste a
uniformidade de sua coloracao.

8 1° Sdo corantes permitidos os de origem vegetal, como o agafrdo (Crocus
sativus L), a carcuma (Cdrcuma longa L e Cdrcuma tinctoria), a cenoura (Daucus carota
L) e o urucum (Bixa orelana).

§ 2° E proibido o emprego de qualquer corante derivado de hulha em
qualquer produto de origem animal, mesmo para colorir externamente produtos carneos.

Art. 135° O emprego de corantes e condimentos ndo especificados neste
Regulamento depende de prévia autorizacdo do Servico de Inspecdo Municipal — SIM,
bem como o emprego de outras misturas ou de produtos prontos, contendo condimentos
ou corantes.

Art. 136° Nos estabelecimentos sob inspecdo municipal € proibida a
entrada de produtos que ndo constem neste Regulamento.

Art. 137°. E permitido o emprego de produtos que realcem o sabor das
conservas, desde que aprovados e mediante declara¢do nos rotulos.

Art. 138°. O emprego de nitratos de sodio ou de potassio ou de qualquer
combinacdo entre eles, sé pode ser feito em quantidades tais, que no produto pronto para
consumo, o teor de nitrito n&o ultrapasse 200 partes por milh&o.

Art. 139°. Os nitritos de sddio ou de potassio s6 podem ser empregados
isoladamente ou combinadamente, nas seguintes propor¢des maximas:

| — 240 g (duzentos e quarenta gramas) para cada 100 £ (cem litros) de
salmoura;

Il — 60 g (sessenta gramas) para 100 kg (cem quilogramas) de carne na
cura a seco, de mistura como o sal (cloreto de sodio);

Il — 15 g (quinze gramas) para cada 100 kg (cem quilogramas) de carne
picada ou triturada, de mistura com sal (cloreto de sédio).

8 1° Os estoques de nitritos, bem como os de misturas prontas que as
contenham ficaréo sob guarda e responsabilidade da administragdo do estabelecimento.
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§ 2° O Servigo de Inspecdo Municipal fara verificar, sempre que julgar
necessario, o teor do nitrito em produtos ou misturas prontas, bem como nas produzidas
no proprio estabelecimento.

§ 3° E permitido o emprego de produtos ou misturas prontas para cura
desde que aprovadas pelo Servico de Inspecdo Municipal — SIM.

Art. 140°. O sal (cloreto de sédio) empregado no preparo de produtos
carneos comestiveis deve enquadrar nas especificacfes deste Regulamento.

Art. 141°. Nao é permitido o emprego de salmouras turvas, sujas,
alcalinas, com cheiro amoniacal, fermentadas ou inadequadas por qualquer outra razéo.

Paragrafo Unico. Permite-se, todavia, a recuperacdo de salmouras por
fervura e filtragdo, para subseqiiente aproveitamento, a juizo do Servico de Inspecao
Municipal — SIM.

Art. 142°. No preparo de embutidos ndo submetido a cozimento é
permitida a adicdo de agua ou gelo na proporcdo méxima de 3% (trés por cento),
calculada sobre o total dos componentes e com finalidade de facilitar a trituracdo e
homogeneizagdo da massa.

Art. 143°. E permitido preparo de produtos devidamente esterilizados e
destinados a alimentacdo de animais (caes).

8 1° A elaboragdo desses produtos ndo interferira de modo algum com a
manipulacéo e preparo de produtos alimenticios de uso humano.

§ 2° A elaboracdo de tais produtos sera feita em equipamento
exclusivamente destinado a essa finalidade.

§ 3° Esses produtos e equipamentos estdo sujeitos aos mesmos cuidados
fixados neste Regulamento.

Art. 144°, Entende-se por “embutido” todo produto elaborado com carnes
ou Orgdos comestiveis, curados ou ndo, condimentados, cozidos ou nao, defumados e
dessecados ou ndo, tendo como envoltorio tripa, bexiga ou outra membrana animal.

Paragrafo Gnico. E permitido o emprego de pelicula artificial no preparo
de embutidos, desde que aprovada pelo Servico de Inspe¢do Municipal — SIM.

Art. 145° As tripas e membranas de animais, empregadas como
envoltorio, devem estar rigorosamente limpas e sofrer outra lavagem, imediatamente
antes de seu uso.

Art. 146° Os embutidos ndo podem conter mais de 5% (cinco por cento)
de amido ou fécula, adicionados para dar maior liga a massa.
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Art. 147°. Segundo o tipo de embutido e suas peculiaridades, podem entrar
em sua composicdo tenddes e cartilagens.

Art. 148°. Entende-se por “morcela” o embutido contendo principalmente
sangue, adicionado de toucinho moido ou nédo, condimentado e convenientemente cozido.

Art. 149° O Servico de Inspecdo Municipal sé permitird o preparo de
embutidos de sangue quando a matéria prima seja colhida isoladamente de cada animal e
em recipiente separado, rejeitando-se 0 sangue procedente dos que venham a ser
considerados imprdprios para 0 consumo.

Paragrafo unico. E proibido desfibrar o sangue a mio, quando destinado a
alimentacdo humana.

Art. 150°. Permite-se 0 aproveitamento do plasma sanguineo no preparo
de embutidos, desde que obtidos em condic¢des adequadas.

Art. 151° Os embutidos preparados em 6leo devem ser cozidos em
temperatura ndo inferior a 72° C (setenta e dois graus Celsius) no minimo por 30 (trinta)
minutos.

Art. 152°. E permitido dar um banho de parafina purificada e isenta de
odores ha membrana gue envolve os embutidos.

§ 1° E permitido, ainda, o emprego de cera ou de misturas, desde que néo
prejudiquem o produto, a juizo do Servico de Inspecdo Municipal — SIM.

8 2° O emprego de vernizes na producdo de embutidos depende de
aprovacao prévia do Servico de Inspecdo Municipal — SIM.

Art. 153° Os embutidos sdo considerados fraudados quando:

| — forem empregadas carnes e matérias primas de qualidade ou em
proporcdo diferente da formula aprovada;

Il — forem empregados conservantes e corantes ndo permitidos neste
Regulamento;

1l — houver adicdo de agua ou de gelo, com o intuito de aumentar o
volume e 0 peso do produto e em proporcao superior a permitida neste Regulamento;

IV — forem adicionados tecidos inferiores.

Art. 154°. Os embutidos serdo considerados alterados ou improprios para
0 consumo quando:

| — a superficie estiver imida, pegajosa ou exsudando liquido;

Il — verificadas partes ou areas flacidas ou consisténcia anormal;

I11 — houver indicios de fermentacao putrida;

IV — a massa apresenta manchas esverdeadas, pardacentas ou coloragédo
sem uniformidade;

V — a gordura estiver rangosa;
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VI — o envoltério estiver perfurado por parasitas que atingirem também a
massa;

VII — o odor e 0 sabor apresentarem-se anormais;

V111 — forem constatados germes patogénicos;

IX — manipulados em mas condi¢des de higiene.

Art. 155°, Entende-se por “salgados” os produtos preparados com carne ou
6rgdos comestiveis tratados pelo sal (cloreto de s6dio) ou misturas de sal, agucar, nitratos
e condimentos, como agentes de conservacao e caracterizagdo organolépticas.

Art. 156°. Entende-se por “defumados” os produtos que apds o processo e
cura sdo submetidos & defumacdo, para Ihes dar cheiro e sabor caracteristico, além de
maior prazo de vida comercial, por desidratacdo parcial.

8§ 1° Permite-se a defumacdo a quente ou a frio.

8§ 2° A defumacéo deve ser feita em estufas construidas para esta finalidade
e realizada com a queima de madeiras ndo resinosas, secas e duras.

Art. 157°. Entende-se por “bacon” e por “barriga defumada” o corte da
parte toracico-abdominal do porco, que inicia nos extremos até o pubis, com ou sem
costelas, com musculos, tecido adiposo e pele, convenientemente curado e defumado.

Paragrafo Unico. O “bacon” e a “barriga defumada” podem ser preparados
em fatias, acondicionados em papel impermeavel.

Art. 158°. Entende-se por “charque”, sem qualquer outra especificacdo, a
carne bovina salgada e dessecada.

8 1° Quando a carne empregada ndo for de bovino, depois de designacao
“charque” deve-se esclarecer a espécie de procedéncia.

§ 2° Permite-se na elaboragdo do charque a pulverizacdo do sal com
solugdes contendo substancias aprovadas pelo Servico de Inspecdo Municipal — SIM, que
se destine a evitar alteracdes de origem microbiana segundo técnica e proporcdes
indicadas.

Art. 159°. O charque néo deve conter mais de 45% (quarenta e cinco por
cento) de umidade na por¢do muscular, nem mais de 15% (quinze por cento) de residuo
mineral fixo total, tolerando-se até 5% (cinco por cento) de variagéo.

Paragrafo unico. O charque deve ser considerado alterado quando:

| — 0 odor e o sabor estiverem desagradaveis e anormais;
Il — a gordura estiver rancosa;

I11 — estiver amolecido, umido e pegajoso;

IV — apresentar areas de coloracdo anormal;

V — estiver “seboso”;

VI — apresentar larvas ou parasitas;
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VII — verificado outras anormalidades pelo Servigo de Inspecdo Municipal.

TITULO VIII
DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DO LEITE E DERIVADOS

Art. 160° A inspecdo de leite e seus derivados, além das exigéncias
previstas no presente Regulamento, abrangem a verificacéo:

I — do estado sanitario do rebanho, do processo de ordenha, do
condicionamento, da conservagéo e do transporte do leite;

Il — das matérias-primas, do processamento, do produto, da estocagem e da
expedicdo;

Il — das instalaces laboratoriais, dos equipamentos, dos controles e dos
processos analiticos;

IV — dos programas de autocontrole implantados.

CAPITULO |
DO LEITE IN NATURA

Art. 161°. Denomina-se leite, sem outra especificacdo, o produto normal
fresco, integral oriundo da ordenha completa e ininterrupta de vacas que estiverem sadias.

§ 1° O leite de outros mamiferos deve denominar-se segundo a sua
espécie.

Secéo |
Dos Estabelecimentos

Art. 162°. Os estabelecimentos de leite e derivados sdo classificados em:

| — esténcias leiteiras;

Il — estabelecimentos industriais.

8 1° Entende-se por estancias leiteiras as propriedades rurais equipadas
com instalagcOes adequadas para o processamento de leite destinado ao abastecimento
local.

8 2° Entende-se por estabelecimentos industriais os destinados ao
recebimento de leite e derivados, para pasteurizacdo, manipulacdo, conservacéo,

fabricacdo, maturacdo, embalagem e expedicéo.

Art. 163°. O controle sanitario do rebanho serad obrigatorio e permanente,
abrangendo as seguintes agdes:
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| — vacinacdo contra brucelose, em todas as fémeas bovinas na faixa etaria
de 3 (trés) a 8 (oito) meses;

Il — exame de brucelose com periodicidade semestral em todo rebanho,
com eliminacdo dos reagentes positivos;

Il — exame semestral de tuberculose para todos os animais do rebanho
bovino;

IV — vacinacdo contra febre aftosa conforme calendario oficial;

V — controle de mastite, incluindo o uso diario e individual de recipiente
adequado, de fundo escuro, para coleta e exame dos primeiros jatos de leite de cada teta e
execucao mensal do CMT (Califérnia Mastitis Test);

VI — manutengdo dos animais livres de parasitas e outras manifestacoes
patoldgicas que comprometam a salde do rebanho ou a qualidade do leite.

Art. 164°. E obrigatoria a contratacio de um médico veterinario para os
estabelecimentos de leite e derivados.

§ 1° Ao responsavel técnico compete a execugdo do programa de defesa
sanitaria e o controle de qualidade na fase de manipulacdo de produto.

§ 2° O controle de qualidade podera ser executado por tecnologo em
laticinios ou técnico de nivel médio habilitado.

Art. 165°. Os estabelecimentos produtores deverdo manter o controle de
qualidade do produto a ser comercializado, cabendo ao responsavel técnico a coleta,
acondicionamento e encaminhamento das amostras ao laboratério.

8 1° As provas de acidez, crioscopia e fosfatase deverdo ser realizadas
rotineiramente.

§ 2° O orgdo de inspecao realizarg, a seu critério, coleta de amostras e as
andlises que julgar necessarias.

Art. 166° Os animais deverdo ser mantidos sob rigoroso controle
veterinario.

Art. 167°. E proibido o aproveitamento do leite de retencéo e do colostro
para fins de alimentagcdo humana.

Art. 168°. E vedada a mistura de leite de espécies diferentes, salvo em
casos de industrializacdo e previamente aprovada a mistura pelo SIM-BRAZOPOLIS e
informado no rétulo do produto final.

Art. 169°. E obrigatdria a producdo de leite em condigdes higiénicas desde
a fonte de origem, seja qual for a quantidade produzida e o seu aproveitamento.
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Paragrafo Unico. Esta obrigatoriedade se estende ao trato dos animais, a
ordenha, ao vasilhame e ao transporte.

Art. 170°. SO se permite o aproveitamento do leite quando as fémeas:

| — apresentarem-se clinicamente sas e em bom estado de nutricao;

Il — n&o estejam no periodo final de gestagcdo, nem em fase colostral;

Il — ndo apresentem reacdo positiva as provas bioldgicas do diagnostico
da brucelose, obedecidos aos dispositivos da legislagdo em vigor.

§ 1° Qualquer alteracdo no estado de salde dos animais, capaz de
modificar a qualidade do leite, justifica a condenacdo do produto para fins alimenticios.

8 2° As fémeas em tais condi¢Ges devem ser afastadas do rebanho, em
carater definitivo ou provisorio.

§ 3° Seré interditada a propriedade rural, para efeito de aproveitamento do
leite destinado a alimentacdo humana, quando se verificar qualquer surto de zoonoses.

8§ 4° Durante a interdicdo da propriedade, podera o leite ser empregado na
alimentacdo de animais, depois de submetido a fervura.

§ 5° A suspensdo da interdicdo s6 poderd ser determinada ap6s a
constatacdo do restabelecimento completo dos animais.

Art. 171°. E obrigatorio o afastamento da producéo leiteira das fémeas
que:

| — apresentem-se em estado de magreza extrema ou caquéticas;

Il — sejam suspeitas ou portadoras de doencas infecto-contagiosas;

Il — apresentem-se febris, com mamites, diarréia, corrimento vaginal ou
qualquer manifestacdo patoldgica, a juizo da autoridade sanitaria.

Paragrafo Unico. Os animais submetidos a tratamento com antibiéticos ou
quimico-terapicos ficardo afastados da producdo por periodo a ser estipulado pelo técnico
responsavel, de forma a assegurar a auséncia da droga no leite. Procedimento idéntico
deve ser observado quando da utilizacdo de vermifugos e carrapaticidas de uso
sistémicos.

Art. 172°. E proibido ministrar alimentos que possam prejudicar os
animais lactantes ou a qualidade do leite, incluindo-se nesta proibicdo substancias
estimulantes de qualquer natureza, capaz de provocarem aumento da secrecao lactea.

Art. 173° A ordenha poderad ser manual ou mecanica, obedecendo as
normas de higiene, devendo ser efetuada de forma total e ininterrupta com esgotamento
total dos tetos, observando-se as seguintes condigdes:

I — locais limpos e secos dentro das instalagfes ou em locais contiguos;
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I1 —animais limpos e secos dentro das instalacbes ou em locais contiguos;

Il — ordenhador asseado, com roupas limpas, mdos e bracos lavados e
unhas cortadas, nos termos da legislacdo vigente;

IV — a rejeicdo dos primeiros jatos de leite deve ser passada para outro
vasilhame, previamente higienizado, através de tela milimétrica, convenientemente limpa
momentos antes do uso.

Paragrafo Unico. Na ordenha manual é obrigatdério o uso de baldes com
abertura lateral, inclinada (sistema boca meia-lua), previamente higienizados.

Art. 174°. Todo vasilhame empregado no acondicionamento do leite, na
ordenha ou para manutencdo em deposito, devem atender ao seguinte:

| — ser de aco inoxidavel, aluminio, ferro estanhado ou plastico aprovado,
de perfeito acabamento e sem falhas, com formato que facilite sua lavagem e
esterilizacdo;

Il — estar convenientemente limpo no momento da ordenha, sendo
devidamente lavado e higienizado apds a utilizagdo;

Il — possuir tampa de modo a evitar vazamento ou contaminacdes;

IV — ser destinado exclusivamente ao transporte e depdsito de leite;

V — trazer identificacdo de procedéncia.

8 1° Em se tratando da mistura de leite proveniente de diversos criadores é
obrigatoria a retirada prévia de amostras de cada produto para fins de andlise individual.

§ 2° E proibido medir ou transvasar o leite em ambiente que o exponha &
contaminacéo.

Secéo Il
Do Transporte

Art. 175° No transporte de leite das propriedades rurais aos locais de
beneficiamento devera ser observado a Instrucdo Normativa 62/2011 do Ministério da
Agricultura.

Art. 176°. O leite da vaca, cabra, ovelha e outras espécies s6 podera ser
enviado ao estabelecimento de comercializacdo ap6s a pasteurizacao.

Art. 177°. O leite somente podera ser retido na propriedade quando
pasteurizado e refrigerado.

Secéao 111
Do Beneficiamento

Art. 178°. Entende-se por beneficiamento do leite, seu tratamento desde a
selecdo, por ocasido da entrada em qualquer estabelecimento, até o acondicionamento
final, compreendendo uma ou mais das seguintes operagdes:

| — filtracdo;
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Il — preaquecimento;

Il — pasteurizagéo;

IV — refrigeracdo;

V — congelamento apenas para o leite de cabra;
VI — acondicionamento;

VI — outras préticas tecnicamente aceitaveis.

Art. 179°. E proibido o emprego de substancias quimicas na conservagio
do leite.

Art. 180°. O leite deve ser analisado na sua chegada, devendo apresentar
acidez entre 15° a 18° Dornic, o que equivalerd ao teste alcool e alizarol negativo; em
caso positivo, o leite deverd ter outro fim que ndo sejam a pasteurizacdo e o envase, de
acordo com a Instrucdo Normativa 62/2011 do Ministério da Agricultura.

Art. 181°. Entende-se por filtracdo, a retirada das impurezas do leite,
mediante centrifugacdo ou passagem por tela milimétrica, ou ainda tecido filtrante
proprio.

Art. 182°. Todo leite destinado ao consumo deve ser filtrado, antes de
qualquer operacdo de beneficiamento.

Paragrafo unico. O filtro deve ser de facil desmontagem para uma
completa higienizacéo.

Art. 183°. Entende-se por “envasamento” a operacdo pela qual o leite é
envasado higienicamente, de modo a evitar a contaminacéo, facilitar sua distribuicéo e
excluir a possibilidade de fraude.

Art. 184°, Somente o leite de cabra podera ser envasado manualmente em
processos de pasteurizacdo lenta, nas propriedades de producéo propria.

Secéo IV
Da Embalagem do Produto Final

Art. 185°. O material para a embalagem do produto final deve ser
armazenado e utilizado em condicdes satisfatdrias, ndo podendo, em hipétese alguma,
interferir com as caracteristicas do produto, devendo ainda ser inviolavel e garantir total
integridade e conservacéo.

Paragrafo Unico. Os recipientes para embalagem deverao ser de uso Unico
e descartavel, ndo sendo permitida sua reutilizag&o.

Art. 186°. O acondicionamento devera ser efetuado de forma a impedir a
contaminagéo do produto.

Art. 187°. Em atendimento as creches, escolas, hospitais, poderdo ser
aceitos recipientes que se destinem ao acondicionamento de volumes ndo convencionais
de leite, desde que oferecam total garantia de inviolabilidade.
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Art. 188°. Os dizeres nas embalagens e na rotulagem, além das normas
previstas na ANVISA e no INMETRO, devem conter:

| — prazo de validade;

Il — nGmero de registro no roétulo;

I11 — nome do produtor e endereco completo;

IV — numero de autorizacao;

V — o rétulo com os dizeres “leite de ” (o nome da
espécie em questao);

VI —a cor devera ser acordo com a padronizacao federal, ou seja:

a) leite tipo “A”: cor azul;

b) leite tipo “B”: cor verde;

c) leite tipo “C”: cor cinza;

VII — tipo de beneficiamento.

Art. 189°. O transporte de leite envasado deve ser feito em condicdes
higiénicas que mantenham o leite a temperatura de estocagem, ou seja, de no maximo 7°
C (Celsius).

Art. 190°. Nio ¢ permitida para fins de consumo “in natura”, a mistura de
leite de espécies diferentes.

Secéo V
Da Pasteurizacao

Art. 191°. Sdo permitidos os seguintes processos de pasteurizacao:

| — pasteurizacdo lenta: que consiste no aguecimento do leite de 62° a 65°
Celsius por 30 (trinta) minutos, com a utilizacdo de equipamento com agitador, para fins
exclusivamente industriais;

Il — pasteurizacdo de curta duracdo ou rapida: que consiste no aguecimento
do leite em camada laminar de 72° a 75° Celsius por 15 a 20 segundos em aparelhagem
prépria.

Art. 192°. E proibida a repasteurizagio do leite para fins de consumo.

Art. 193°. Admitem-se os processos de pasteurizacdo lenta, de acordo com
a Instrucdo Normativa 51/02 do Ministério da Agricultura.

Art. 194° Beneficiamento coletivo é aquele onde se processo o leite
oriundo de mais de uma propriedade rural.

Art. 195° Todo leite a ser transportado para o beneficiamento devera ser
imediatamente resfriado a temperatura maxima de 4° Celsius a partir do inicio da
ordenha.
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Art. 196°. Em se tratando da mistura de leite proveniente de diversos
criadores € obrigatoria a retirada prévia de amostras de cada produtor para fins de
andlises individuais de densidade e acidez.

Paragrafo unico. Este processo de beneficiamento sé podera ser feito
através do pasteurizador de placas.

Secéo VI
Da Armazenagem e Comercializacdo

Art. 197°. A armazenagem devera ser feita sob condi¢cdes que evitem
contaminagé@o ou desenvolvimento de microorganismos, e que proteja de deterioragdo o
produto alimentar ou seu involucro.

Art. 198°. A temperatura de armazenagem deve ser de 4° Celsius até sua
expedicdo e atingir o estabelecimento comercial em temperatura ndo superior a 7°
Celsius.

Secéo VII
Da Anélise

Art. 199°. Considera-se leite normal o produto que apresente:

| — caracteristicas normais:

a) teor de gordura minima de 3% (trés por cento);

b) acidez em graus Dornic entre 15D e 18D;

c) extrato seco total minimo de 11,5% (onze e meio por cento);

d) densidade a 15° Celsius: entre 1028 e 1033, com termolactodensimetro;
e) indice crioscopico: minimo 0,55° Celsius;

Il — considera-se leite imprdprio para o consumo aquele que:

a) revele acidez inferior a 15° D e superior a 18° D (Dornic);

b) contenha colostro ou elementos figurados em excesso;

c) o numero total de germes for superior a 150.000 UFC(Unidade
Formadora de Colénia)/ml na industria, ap0s a pasteurizacao;

d) o nimero de germes termofilos e psicotroficos for superior a 10% (dez
por cento) ao numero de mesofilos;

e) apresente elemento estranho a sua composi¢do normal;

f) revele presenca de nitratos e nitritos;

g) revele quaisquer alteragdes que o torne improprio ao consumo, inclusive
corpos estranhos de qualquer natureza;

h) apresente mistura com qualquer outro tipo de leite.

Art. 200°. A anélise do leite, seja qualquer o fim a que se destine, deve
seguir a Instrugdo Normativa 51/02 do Ministério da Agricultura.

Art. 201°. O leite pasteurizado para ser exposto ao consumo deve
apresentar:
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| —analise fisico-quimica:

a) crioscopica: - 0,54 a - 0,56 = +/- (- 0,55);
b) densidade: 1.028 a 1.033 g/litro;

¢) acidez: 15° D a 18° D;

d) gordura: 3,0%;

e) enzimafostatase: negativa;

f) peroxidade: positiva,;

I — analise biologica:

a) contagem global de mesdfilas: méaxima 150.000 UFC/ml,;
b) coliformes totais: tolerancia de até 5 UFC/ml;

c) coliformes fecais ausentes;

d) bactérias patogénicas: ausentes.

Secao VIII
Da Fraude

Art. 202°. Considera-se fraudado, adulterado ou falsificado o leite que:

| — sofrer adicdo de &gua ou leite de qualquer outra espécie animal;

Il — tiver sofrido subtracdo de qualquer dos seus componentes, inclusive a
gordura;

Il — sofrer adicdo de substancias conservadoras ou qualquer outro
elemento estranho a sua composi¢ao;

IV — estiver cru e for vendido como pasteurizado;

V — for exposto ao consumo sem as devidas garantias de inviolabilidade.

Art. 203°. SO pode ser inutilizado o leite considerado imprdprio para o
consumo ou fraudado, que a juizo dos fiscais ndo possa ter aproveitamento condicional.

Paragrafo Unico. Considera-se aproveitamento condicional para:

| — alimentacdo animal;
Il — fabricacdo de creme para manteiga.

Art. 204°. N&o serd permitida a exposicdo a venda de leite e seus
derivados nos estabelecimentos comerciais que ndo disponham de sistema de frio
exclusivo a sua conservacdo ou com uma secdo para este fim, condicionada as
peculiaridades da tecnologia especificada para cada produto.

Art. 205°. SO poderd ser beneficiado o leite considerado normal,
proibindo-se beneficiamento do leite que:

| — provenha de propriedades interditadas;

Il — revele presenca de germes patogénicos;

Il — esteja adulterado ou fraudado, revele presenca de colostro ou leite de
retencéo;

IV — apresente modificagbes em suas propriedades organolépticas,
inclusive impurezas de qualquer natureza e acidez inferior a 15° D ou superior a 18° D;
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V — revele na prova de redutase, contaminacdo excessiva, com
descoramento em tempo inferior a 2 (duas) horas e meia;
VI - néo coagule pela prova de alcool e do alizarol.

Art. 206°. Para determinacdo do padrdo bacteriologico e das enzimas do
leite serdo realizadas as seguintes analises:

| — redutase;

Il — fosfatase;

[l — peroxidade;

IV — contagem microbiana;

V — teste de presenca de coliformes.

Art. 207°. Para o leite pasteurizado a prova de fosfatase deve ser negativa
e a de peroxidade positiva.

Art. 208°. Considera-se leite improprio para o consumo “in natura” o que
néo satisfaca as exigéncias previstas para sua producéo e, ainda que:

| — apresente acidez inferior a 14° D e superior a 18° D;

I — contenha colostro ou elementos figurados em excesso;

1l — o numero total de germes for superior a 500.000 antes e 400.000
depois de pasteurizado;

IV — apresente modificacdes de suas propriedades organolépticas normais;

V — apresente quaisquer alteracdes que o torne improprio ao consumo,
inclusive corpos estranhos de qualquer natureza;

VI — apresente mistura com qualquer outro tipo de leite.

Art. 209°. E proibida a abertura de leite para venda fracionaria do produto,
salvo quando se destine ao consumo imediato nas leiterias, cafés, bares, restaurantes e
outros estabelecimentos que sirvam refeicdes.

Art. 210°. Para a da inspecdo industrial e sanitaria do Creme de leite;
Manteiga; Queijos e Requeijdo; e outros Produtos lacteos serdo observados o disposto
nos capitulos 11, 111, 1V, e 1V, respectivamente, do Titulo VIII do Decreto n° 30.691, de
29/03/52 - MAPA e posteriores alteracdes; atendendo o Regulamento Técnico de
Identidade e Qualidade especifico, oficialmente adotado.
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TITULO IX
DO PADRAO DE IDENTIDADE E QUALIDADE DE PESCADO E DERIVADOS
CAPITULO |
DOS PRODUTOS E DERIVADOS COMESTIVEIS DO PESCADO

Art. 211° S&3o produtos e derivados comestiveis do pescado aqueles
elaborados a partir do pescado inteiro ou parte dele, aptos para 0 consumo humano.

Paragrafo Unico. Qualquer produto de pescado deve conter, no minimo,
50% (cingiienta por cento) de pescado. Este percentual ndo prevalecerd para produtos
compostos a base de pescado, os quais devem ser submetidos a anélise e registro junto ao
Servico de Inspecdo Municipal — SIM.

Art. 212°. Os controles oficiais do pescado devem incluir, entre outros, 0s
seguintes:

| — origem das matérias primas;

Il — andlises sensoriais;

[l — indicadores de frescor;

IV — histamina, nas espécies formadoras;

V — outras analises fisico-quimicas ou microbioldgicas julgadas
pertinentes;

VI — aditivos residuais e contaminantes;

VII — biotoxinas ou outras toxinas perigosas para salde humana;

VI — parasitos;

IX — espécies venenosas, como das familias Tetraodontidae, Diodontidae,
Molidae e Canthigasteridae;

X — espécies causadoras de distarbios gastrintestinais adversos, como
Ruvettus pretiosus e Lepdocybium flavobrunneum.

Art. 213°. Os produtos e derivados comestiveis de pescado, de acordo com
0 processo de sua elaboracdo, compreendem, além de outros:

| — produtos frescos;

Il — produtos resfriados;

Il — produtos congelados;

IV — carne mecanicamente separada de pescado;
V — surimi;

VI — produtos a base de surimi;

VIl — produtos de pescado empanados;

VIII — produtos de pescado em conserva;
IX — produtos de pescado em semiconserva;
X — paté ou pasta de pescado;

XI — produto de pescado tipo caviar;

XII — caldo de pescado;

X111 — sopa de pescado;
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XIV — produtos de pescado secos e curados;
XV — produtos de pescado liofilizados;

XVI — concentrado protéico de pescado;
XVII — extrato de pescado;

XVIII — gelatina de pescado;

XIX — geléia de pescado.

Paragrafo Gnico. E permitido o preparo de outros tipos de produtos e
derivados de pescado, desde que aprovados pelo Servico de Inspecdo Municipal — SIM.

Art. 214° Produtos frescos sdo aqueles devidamente acondicionados,
conservados pela acdo do gelo ou de outros métodos de conservacao de efeito similar,
mantido unicamente em temperaturas proximas a do gelo fundente.

Art. 215°. Produtos resfriados sdo aqueles obtidos dos animais de abate e
de produtos do pescado, preparados, transformados ou descongelados, mantidos em
temperatura de resfriamento, proximas a do gelo fundente, incluindo os embalados a
vacuo e atmosfera modificada.

Art. 216°. Produtos congelados sdo aqueles devidamente acondicionados,
submetidos a processo adequado de congelamento, em equipamento que permita a
ultrapassagem da zona critica, compreendida de — 0,5° C (meio grau Celsius negativo) a —
5° C (cinco graus Celsius negativos) em tempo ndo superior a 2 (duas) horas.

§ 1° O produto somente pode ser retirado do equipamento congelador apos
a temperatura de seu centro térmico alcancar — 18° C (dezoito graus Celsius negativos).

8 2° As camaras de estocagem do estabelecimento produtor devem possuir
condicdes de armazenar o produto a temperaturas ndo superiores a — 18° C (dezoito graus
Celsius negativo).

Art. 217°. Carne mecanicamente separada de pescado é o produto
congelado obtido de pescado, envolvendo o descabecamento, a evisceracao e a limpeza
dos mesmos e a separacdo mecanica do musculo das demais estruturas inerentes a
espécie, como espinhas, 0ssos e pele.

8§ 1° A carne mecanicamente separada de pescado pode ser ou ndo lavada e
posteriormente drenada, adicionada ou ndo de aditivos.

8 2° O produto é designado carne mecanicamente separada, seguido do
nome da espécie de pescado que o caracterize e pode ser obtida:

| — de carcagas, espinhacos ou partes destes, desde que sejam considerados
0s riscos de sua utilizacao;

Il — por diferentes equipamentos e, a identificagdo do produto final sera de
acordo com a composicdo da matéria prima, das técnicas de fabricacdo e das
caracteristicas fisico-quimicas de cada tipo de produto.
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8§ 3° A carne mecanicamente separada de pescado ndo deve ser consumida
in natura.

8 4° Os produtos derivados da carne mecanicamente separada de pescado
sera objeto de regulamentacéo especifica, quando se fizer necessaria.

Art. 218°. Surimi é o produto congelado obtido a partir da carne
mecanicamente separada de pescado, submetida a lavagens sucessivas, drenagem e
refino, adicionado de ingredientes e aditivos crioprotetores.

Art. 219°. Produtos a base de surimi sdo aqueles produtos congelados,
elaborados com surimi, adicionados de ingredientes e aditivos.

Art. 220° Produtos de pescado empanados sdo aqueles produtos
congelados elaborados a partir de pescado, acrescidos de ingredientes, moldados ou nao,
revestidos de cobertura apropriada que o caracterize e submetidos ou ndo a tratamento
térmico.

Art. 221°. Produtos de pescados em conserva sao aqueles elaborados com
pescado, envasado em recipientes hermeticamente fechados e submetidos a esterilizacéo
comercial.

Art. 222° Produto de pescado em semiconserva € aquele obtido pelo
tratamento adequado do pescado através do sal (cloreto de s6dio), vinagre, agUcar, acidos,
condimentos ou qualquer combinacdo destes, acondicionado em recipientes
hermeticamente fechados, n&o esterilizados pelo calor, conservado ou ndo sob
refrigeracdo, sem congelamento.

Art. 223°. Paté ou pasta de pescado, seguido das especificacbes que
couberem, sdo os produtos industrializados obtidos a partir do pescado, partes deles ou de
seus produtos comestiveis, transformados em pasta, sem 0ssos ou espinhas, pele e
escamas, adicionados de ingredientes e aditivos, submetidos a um processo térmico
adequado, sempre gque necessario.

Paragrafo Unico. A classificacdo deve ser de acordo com a composi¢ao da
matéria prima, das técnicas de fabricacdo e das caracteristicas fisico-quimicas de cada
tipo de produto, de acordo com a legislacdo especifica.

Art. 224°, Produto de pescado tipo caviar, incluindo, no rétulo, o nome
comum da especie utilizada e das especificagdes que couberem, sdo as ovas de pescado
industrializadas, adicionadas de ingredientes e aditivos, submetidas a um processo
tecnoldgico adequado.

Paragrafo Unico. A classificacdo deve ser de acordo com as caracteristicas
da matéria prima, das técnicas de fabricacdo e das caracteristicas sensoriais e fisico-
quimicas de cada produto, conforme a legislacéo especifica.
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Art. 225°, Caldo de pescado, seguido das designacdes que couberem, é o
produto liquido obtido pelo cozimento da carne do pescado, adicionado ou ndo de
substancias aromaticas e aditivos.

Art. 226°. Sopa de pescado, seguido das designagdes que couberem, é o
caldo de pescado adicionado de ingredientes, tais como vegetais, condimentos, massas ou
porc¢des de pescado cozido.

Paragrafo Unico. A classificacdo deve ser de acordo com a composi¢éo da
matéria prima, das técnicas de fabricacdo e das caracteristicas fisico-quimicas de cada
tipo de produto, de acordo com o regulamento técnico especifico.

Art. 227°. Embutidos de pescado sdo aqueles produtos elaborados com
pescado, adicionados de aditivos e ingredientes, curados ou ndo, cozidos ou néo,
defumados ou ndo, dessecados ou ndo, tendo envoltério natural ou artificial aprovado
pelo érgdo competente.

Art. 228°. Produtos secos e curados de pescados sdo aqueles provenientes
de pescado tratado ou ndo pelo sal (cloreto de sdédio), adicionados ou ndo de aditivos e
submetidos a processos especiais.

Art. 229° Pescado liofilizado é o produto elaborado com pescado,
submetido ao processo especial de desidratacdo, com eliminacdo de agua e substancias
volateis, realizado em temperatura baixa e sob vacuo.

Art. 230° Concentrado protéico de pescado é o produto estavel a
temperatura ambiente, resultante da transformacdo do pescado, na qual se tenha
concentrado a proteina, extraindo-se agua e gordura, através de tecnologia propria.

Art. 231°. Extrato de pescado, seguido das designagdes que couberem, € o
caldo de pescado concentrado, podendo ser adicionado de condimentos.

Art. 232°. Gelatina de pescado € o produto obtido a partir de proteinas
naturais sollveis, coaguladas ou ndo, obtidas pela hidrdlise do colageno presente em
tecido de pescado, como bexiga natatoria, 0ssos, peles e cartilagens.

Art. 233°. Geléia de pescado, seguido das designacdes que couberem, é o
caldo de pescado adicionado de gelatina comestivel.

Art. 234°. E obrigatoria a prévia lavagem e evisceracdo do pescado a ser
destinado a elaboragéo de produtos em:

| — conserva;

Il — semiconserva;

Il — curados;

IV — embutido;

V — concentrado protéico de pescado;

VI — carne mecanicamente separada de pescado;
VII — surimi e produtos a base de surimi;
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VIII - produtos empanados;
IX — pescado liofilizado, além de outros produtos transformados, para a
alimentacdo humana, qualquer que seja a forma de seu processamento.

Art. 235° As conservas de pescado compreendem 0s seguintes tipos
principais:

| — ao natural,

Il —ao proprio suco;

Il — em azeite ou em Gleos comestiveis;
IV — em escabeche;

V — em vinho branco;

V1 —em molho.

Paragrafo Gnico. Devem ser atendidos os regulamentos técnicos de
identidade e qualidade ou demais regulamentaces especificas.

Art. 236°. Pescado ao natural é o produto que tenha por meio de cobertura
uma salmoura fraca.

Art. 237°. Pescado ao proprio suco € o produto em que o pescado preserva
seu proprio liquido de constituicdo acrescido de outro meio de cobertura.

Art. 238°. Pescado em azeite ou em dleo comestivel é o produto que tenha
por meio de cobertura azeite de oliva ou Oleo comestivel, adicionado ou ndo de
substancias aromaticas, sendo obrigatoria a observancia das seguintes condicGes para a
sua comercializacdo:

| — 0 azeite ou o 6leo utilizado isoladamente ou em mistura com outros
ingredientes, deve ser puro;

Il — é tolerado, a juizo do Servico de Inspecdo Municipal — SIM, o
emprego de um Unico ou a mistura de varios 6leos na elaboracdo das conservas de que
trata o presente artigo, devendo constar no rotulo a expressdo “em 6leo” ou “em 6leos
comestiveis™;

Il —a designacdo “em azeite” fica reservada para as conservas que tenham
azeite de oliva como meio de cobertura.

Art. 239°, Pescado em escabeche é o produto que tenha por meio de
cobertura o vinagre, adicionado de sal, acrescido ou ndo de outros acidos alimenticios e
substancias aromaticas, com pH proprio ao produto.

Art. 240°. Pescado em vinho branco é o produto que tenha por meio de
cobertura principal o vinho branco, adicionado ou ndo de substancias aromaticas.

Art. 241°. Pescado em molho é o produto que tenha por meio de cobertura,
molho com base em meio aquoso ou gorduroso, adicionado ou nédo de aditivos.
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Paragrafo unico. Na composicdo dos diferentes molhos, o ingrediente
principal que o caracteriza deve participar no minimo na propor¢do de 30% (trinta por
cento).

Art. 242°. As conservas de pescado submetidas a esterilizagdo comercial
s devem ser liberadas para consumo depois de observadas amostras representativas do
lote, por 10 (dez) dias em estufa a 37° C (trinta e sete graus Celsius).

Paragrafo unico. Os controles e verificacdes devem seguir o exigido para
as conservas de produtos carneos em nos regulamentos técnico de identidade e qualidade
dos produtos.

Art. 243°. As semiconservas de pescado compreendem 0s seguintes tipos
principais:

| — pescado anchovado;
Il — caviar;
Il — pescado em escabeche.

Paragrafo Unico. Devem ser atendidos os regulamentos técnicos de
identidade e qualidade ou demais legislacdes especificas.

Art. 244° Pescado anchovado é o produto obtido a partir da cura
prolongada do pescado pelo sal (cloreto de s6dio), até que atinja caracteristicas sensoriais
especificas de cor, sabor, odor e textura, adicionados ou ndo de aditivos, substancias
aromaticas, vegetais e envasado com Gleos comestiveis.

Art. 245° Caviar é o produto obtido de ovas de esturjdo, mediante
tratamento com sal, ou com uma mistura de sal e aditivos alimentares, considerando-se
ainda:

| — as ovas de determinadas espécies de pescado, desde que
convenientemente processadas, podem ser destinadas a producdo de caviar, devendo,
neste caso, o produto ser denominado de “tipo caviar”, desde que cite 0 nome comum da
espécie utilizada;

Il — além das propriedades sensoriais proprias, as ovas de pescado em
semiconserva devem atender a legislacao especifica.

Art. 246°. Pescado em escabeche é o produto que tenha por meio de
cobertura o vinagre, adicionado de sal, acrescido de outros acidos alimenticios e
substancias aromaticas, com pH préprio ao produto.

Art. 247°. Os produtos curados de pescado compreendem o0s seguintes
tipos:

| — pescado salgado;

Il — pescado salgado seco;
Il — pescado prensado;
IV — pescado defumado.

Rua Dona Ana Chaves, 218 — Centro — Brazépolis/MG — CEP 37.530-000 — www.brazopolis.mg.gov.br
Telefax: (35) 3641-1373 — CNPJ: 18.025.890/0001-51

63



MUNICIPIO DE BRAZOPOLIS

ESTADO DE MINAS GERAIS

Paragrafo Unico. Devem ser atendidos os regulamentos técnicos de
identidade e qualidade ou demais legislacdes especificas.

Art. 248°. Pescado salgado é o produto obtido pelo tratamento do pescado
através das salgas Umida, seca ou mista, considerando-se ainda:

| —além das caracteristicas sensoriais proprias, 0s produtos obtidos a partir
de espécies de peixes consideradas gordas, que contém na carne mais de 2% (dois por
cento) de gordura ou 6leo, ndo devem conter mais de 50% (cinqlienta por cento) de
umidade, tolerando-se até 55% (cinguienta e cinco por cento) de umidade nos produtos de
espécies consideradas magras;

Il — no preparo de pescado salgado, pode ser permitido o tratamento por
mistura de sal ou salmoura, contendo agucar, condimentos e aditivos, a juizo do Servico
de Inspecdo Municipal — SIM;

1l — o pescado salgado quando envasado em salmoura é designado
“pescado em salmoura”, nao sendo aplicados os parametros definidos no inciso I deste
artigo.

Art. 249° Pescado salgado seco é o produto obtido pela dessecacdo
apropriada do pescado, tratado previamente pelo sal (cloreto de sdédio), com ou sem
aditivos.

Paragrafo Unico. Os produtos obtidos a partir de peixes de espécies
consideradas gordas, que contém na carne mais de 2% (dois por cento) de gordura ou
6leo, ndo devem conter mais de 40% (quarenta por cento) de umidade, tolerando-se até
45% (quarenta e cinco por cento) nos produtos das espécies consideradas magras e nao se
tolerando mais de 25% (vinte e cinco por cento) de residuo mineral fixo.

Art. 250°. Pescado prensado é o produto obtido pela prensagem do
pescado, tecnicamente curado pelo sal (cloreto de sodio).

Paragrafo unico. Além das caracteristicas sensoriais proprias, 0 peixe
prensado ndo deve conter mais de 45% (quarenta e cinco por cento) de umidade e 8%
(oito por cento) de gordura.

Art. 251° Pescado defumado é o produto obtido pela defumacdo do
pescado, submetido previamente ao tratamento pelo sal (cloreto de sodio), com ou sem
aditivos.

Paragrafo dnico. A defumacdo deve ser feita em estufas apropriadas a
finalidade e realizada pela queima de madeiras ndo resinosas, secas e duras, ou por
processos similares, desde que previamente aprovados pelo Servico de Inspecgéo
Municipal — SIM, com base cientifica reconhecida.

Art. 252°. Os produtos secos ou desidratados de pescado compreendem 0s
seguintes tipos:

| — pescado seco ou desidratado por processo natural;
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Il — pescado seco ou desidratado por processo artificial.

Paragrafo Gnico. Devem ser atendidos os regulamentos técnicos de
identidade e qualidade ou demais legislacGes especificas.

Art. 253°. Pescado seco ou desidratado por processo natural € o produto
obtido pela dessecacdo apropriada do pescado, com ou sem aditivos, objetivando um
produto estavel a temperatura ambiente.

Art. 254°, Pescado seco ou desidratado por processo artificial é o produto
obtido pela dessecacdo profunda do pescado, em equipamento adequado, com ou sem
aditivos.

Art. 255°. O pescado curado deve ser considerado alterado:

| — quando apresentar odor e sabor desagradaveis, anormais;

Il — quando amolecido, imido e pegajoso;

Il — quando apresentar areas de colora¢do anormais;

IV — quando apresentar larvas ou parasitos;

V — por outras alteracdes, a critério do Servico de Inspecdo Municipal.

Art. 256°. O prazo minimo de salga do pescado serd estabelecido em
regimento técnico de identidade e qualidade ou demais legislacdes especificas.

Paragrafo unico. E proibido o emprego de salmouras turvas, sujas,
alcalinas, com odor amoniacal, fermentadas ou inadequadas por qualquer outra razao.

Art. 257°. Os produtos e derivados de pescado comestiveis devem ser
considerados alterados e improprios para consumo quando apresentarem uma ou mais das
caracteristicas abaixo:

| — a superficie se apresentar imida, pegajosa, exsudativa;

Il — a palpacdo se verifiqguem partes ou areas flacidas ou com consisténcia
anormal;

Il — sinais de decomposi¢éo avancada;

IV — coloracdo ou manchas improprias;

V — o envoltério dos embutidos estiver perfurado por parasitos que
atingiram, também, a massa;

VI — o odor e sabor estranhos, anormais;

VII — resultados das analises fisicas, quimicas, microbiologicas,
parasitoldgicas, de residuos ou de contaminantes, em desacordo com a legislagdo vigente.

Paragrafo (nico. Podem ser também considerados improprios para
consumo, quando divergirem do exigido neste Regulamento para os produtos carneos,
naquilo que lhes for aplicavel ou nos regulamentos técnicos de identidade e qualidade ou
nas demais legislacdes especificas.

Art. 258°. Os produtos e derivados comestiveis de pescado sédo
considerados fraudados (alterados, adulterados ou falsificados) quando:
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| — forem elaborados com pescado diferente da espécie declarada no
rotulo;

Il — contiverem substancias estranhas a sua composi¢ao;

Il — suas composicdes apresentarem formulacdes diferentes das
permitidas pela legislagdo vigente;

IV — houver adicdo de agua ou outras substancias com o intuito de
aumentar o volume e o peso do produto;

V — forem utilizadas denominagdes diferentes das previstas neste
Regulamento e em regulamentos técnicos de identidade e qualidade ou em férmulas
aprovadas;

VI — forem utilizados procedimentos técnicos inadequados que alterem as
caracteristicas sensoriais, podendo atingir os componentes do alimento, comprometendo
seu valor nutritivo e até mesmo sua qualidade sanitéria.

Art. 259°. Na elaboragdo de produtos e derivados comestiveis de pescado
devem ser seguidas, naquilo que lhes for aplicavel, as exigéncias previstas neste
Regulamento para os produtos carneos e demais legislacdes especificas.

CAPITULO I
DOS PRODUTOS NAO COMESTIVEIS DE PESCADO

Art. 260°. Produtos ndo comestiveis de pescado sdo obtidos por todo
pescado ou qualquer residuo deste, devidamente elaborado, que se enquadre nas
denominacdes e especificacdes deste Regulamento.

Paragrafo unico. Os residuos resultantes da manipulacdo e elaboracdo de
pescado, bem como o pescado condenado, considerando os riscos de sua utilizagcdo que
devam ser destinados preferencialmente ao preparo de produtos ndo comestiveis.

Art. 261°. Sdo considerados produtos ndo comestiveis de pescado, 0S
seguintes:

| — farinha de pescado;
I — 6leo de pescado;

I11 — cola de pescado;
IV — adubo de pescado;
V —solavel de pescado;
VI — pescado para isca.

8 1° Farinha de pescado, seguido das designacgdes que couberem, de acordo
com a espécie utilizada, é o produto ndo comestivel obtido pela coccdo de pescado ou de
seus residuos, mediante o emprego de vapor, convenientemente prensado, dessecado,
triturado, embalado e identificado.

8 2° A classificacdo e a composicdo de diferentes tipos de farinha de
pescado deverdo atender ao regulamento técnico de identidade e qualidade ou demais
legislagOes pertinentes.
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§ 3° Oleo de pescado seguido de designacdes que couberem, de acordo
com a espécie utilizada, é o produto ndo comestivel, liquido, obtido pelo tratamento de
matérias primas pela cocgdo tecnicamente realizada, separado por decantacdo ou
centrifugacao e filtracdo.

8 4° A classificagdo e a composicao de diferentes tipos de 6leos de pescado
deverdo atender ao regulamento técnico de identidade e qualidade ou demais legislacfes
especificas.

8 5° Cola de pescado seguido das designacfes que couberem, de acordo
com a especie utilizada, é o produto ndo comestivel obtido pelo tratamento de matérias
primas, ricas em substancias colagenas (cabeca, pele, esqueleto, bexiga natatoria etc.),
pela coccdo tecnicamente realizada, e a seguir, convenientemente concentrada.

8 6° Adubo de pescado é o produto ndo comestivel que ndo atenda as
especificacOes fixadas para farinha de pescado, e todo e qualquer produto ndo comestivel
que possa ser utilizado como fertilizante.

§ 7° Soluvel de pescado é o produto ndo comestivel obtido pela
evaporacdo e concentracdo, em equipamentos adequados, da parte liquida resultante do
processo de fabricacao de farinha, apos separacédo do 0leo.

§ 8° E permitido o aproveitamento do produto mencionado no paragrafo
anterior como matéria prima a ser incorporada & farinha de pescado ou para outros fins
industriais.

8 9° Pescado para isca é o produto ndo comestivel obtido do pescado
inteiro, de suas partes e residuos, seguidos da designacdo do método de conservacao.

§ 10. Devem ser atendidos os regulamentos técnicos de identidade e
qualidade ou demais legislacGes especificas.

Art. 262°. A inspecdo do pescado e de seus derivados estd sujeita aos
demais dispositivos deste Regulamento naquilo que lhe for aplicavel.

Art. 263°. A rotulagem dos produtos ndo comestiveis deve atender o que
determina o presente Regulamento e demais legislacGes especificas.

TITULO X

DOS PADROES DE IDENTIDADE E QUALIDADE DE OVOS E
SEUS DERIVADOS

Art. 264°. Entende-se por “ovos ¢ seus derivados” os produtos que foram
obtidos a partir de ovos, dos seus diferentes componentes ou suas misturas, apés
eliminacédo da casca e das membranas.
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Paragrafo anico. Os derivados de ovos podem ser parcialmente
completados por outros ingredientes, aditivos ou ambos, podem ser liquidos,
concentrados, secos, cristalizados, congelados, ultracongelados, coagulados ou outras
formas de apresentacéo, aprovadas pelo Ministério da Agricultura.

Art. 265°. Os ingredientes e aditivos utilizados em produtos derivados de
ovos deverdo estar registrados pelo érgdo competente.

Art. 266°. A fabrica de derivados de ovos deve ter a disposicdo laboratdrio
apropriado para realizar as analises de rotina, exames das matérias primas e dos produtos
derivados de ovos.

Paragrafo unico. Os padrdes especificos dos derivados de ovos seréo
estabelecidos através de regulamento técnico de identidade e qualidade.

Art. 267°. Depois de partidos 0s ovos, todos os componentes de derivados
de ovos devem ser submetidos imediatamente a um tratamento conforme disposto neste
Regulamento.

Paragrafo unico. Se o tratamento ndo for aplicado imediatamente apds os
ovos terem sido partidos, o contetdo dos ovos deve ser armazenado em condicdes de
higiene satisfatoria e conservado por congelamento numa temperatura ndo superior de —
12° C (doze graus Celsius negativos) ou por resfriamento a uma temperatura ndo superior
a 4° C (quatro graus Celsius). Neste Gltimo caso ndo deve ultrapassar 48 (quarenta e 0ito)
horas até sua utilizacdo.

CAPITULO |
DO ENTREPOSTO DE OVOS

Art. 268°. O estabelecimento devera atender as condi¢fes basicas do
regulamento técnico de identidade e qualidade, destinadas ao recebimento e distribuicdo
de ovos in natura.

Art. 269°. Todos os estabelecimentos de ovos somente poderdo receber
ovos provenientes de granjas cadastradas no Servico de Inspecdo Municipal - SIM, e
estes estabelecimentos devem apresentar sempre que solicitado, a documentacao
comprobatdria da origem dos ovos.

Art. 270° Os ovos destinados ao consumo humano e vendidos no
comercio atacadista ou varejista devem estar devidamente acondicionados e embalados
adequadamente, bem como claramente identificada a sua origem através de rotulo,
etiqueta etc., sendo tal exigéncia valida tambem para os ovos acondicionados em
bandejas de 2,5 (duas e meia) ddzias de ovos.

Art. 271° Os ovos deverdo ser provenientes de granjas sob controle
veterinario oficial.

§ 1° Sera instalada em sala ou area coberta, devidamente protegida dos
ventos predominantes e da incidéncia direta dos raios solares.
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§ 2° A critério do Servigo de Inspecdo Municipal, essa area podera ser
parcial ou totalmente fechada, atendendo as condicdes climaticas regionais, desde que
ndo haja prejuizo para ventilagdo e iluminacao.

§ 3° O local de recepcao deve ter a capacidade adequada a quantidade de
ovos recebidos e depositados, sendo recomendada a proporcao de 13 (treze) caixas de 30
(trinta) duzias por m2 (metro quadrado).

§ 4° A é&rea de recepgdo devera apresentar-se livre de lixo, detritos e de
outros materiais e condi¢cdes que possam constituir-se em fonte de odores ou local
propicio para abrigar insetos, roedores ou quaisquer outros animais.

§ 5° A é&rea de recepcdo devera ser projetada de tal forma que assegure
condicdes de trabalho adequadas do ponto de vista higiénico e tecnoldgico.

§ 6° Devera ser previsto um local ou compartilhamento adequado para
coleta e armazenamento de cascas, lixo e outros detritos.

8 7° Recipientes ou similares em que seréo recebidos 0s ovos em cascas
nos entrepostos devem ser isentos de odores e materiais que possam contaminar ou
adulterar os ovos.

Art. 272°. As instalacBes frigorificas devem ter a sua capacidade
compativel com ovos recebidos e depositados.

Art. 273°. A localizacdo das instalacbes frigorificas deve ser em posicao
estratégica a (s) expedicdo (0es).

Art. 274° As paredes devem ser de fécil higienizacdo, resistentes aos
impactos e/ou protegidas parcialmente a amortecer 0s impactos sobre as mesmas.

Art. 275° O sistema de iluminacdo deve ser do tipo “luz fria”, com
protetores a prova de estilhnacamento.

Art. 276°. As instalagdes frigorificas deverdo possuir termometros para
registro das temperaturas alcancadas, com leitura para o exterior.

Art. 277°. Recomenda-se evitar oscilacfes de temperaturas na camara
frigorifica, visto que as mesmas provocam perda de peso nos ovos, além de facilitar a
penetracdo microbiana através da casca. As oscilacdes ndo devem ultrapassar 0,5 C (meio
grau Celsius), em armazenagem sob baixas temperaturas (em torno de 0° C).

Art. 278°. Na armazenagem de ovos em casca para periodos longos
recomenda-se a utilizacdo de temperaturas em torno de 0° C (zero grau Celsius) sem, no
entanto, atingir o ponto de congelamento e com umidade relativa do ar entre 70% a 80%
(setenta a oitenta por cento).
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Art. 279° Para armazenagem de ovos em casca, 0S mesmos devem ser
acondicionados com a ponta menor para baixo.

Art. 280°. N&o se permite estocagem de ovos com produtos que
apresentam fortes odores, com frutas citricas, macd, cebola etc., visto que o ovo absorve
facilmente os odores do ambiente.

Art. 281°. Os ovos em casca, se destinados a comercializacdo in natura,
quando submetidos a temperaturas baixas (em torno de 0° C), ao serem retirados da
camara frigorifica devem ser aquecidos até uma temperatura que evite a condensagéo de
agua sobre as cascas, sob as condi¢bes atmosféricas da regido.

Art. 282°. O ovo, devidamente acondicionado, conforme tipo e natureza
de cada um deve ser transportado em veiculos comuns, isotérmicos ou frigorificos,
conforme a tecnologia especifica que o produto exija.

Art. 283° No transporte, os ovos devem estar embalados de maneira
apropriada e protegidos os produtos de contaminagdes e deformagdes.

Art. 284° Aplica-se a este Titulo, subsidiariamente, as disposicoes
contidas na Portaria n.° 01, de 21 de fevereiro de 1990, do Secretario de Inspecdo de
Produto Animal, publicada no D.O.U. n.° 44, sec¢do |, pag. 4321, de 06/03/90.

TITULO XI

DOS PADROES DE IDENTIDADE E QUALIDADE DE PRODUTOS DAS
ABELHAS E DERIVADOS

CAPITULO |
DOS PRODUTOS DAS ABELHAS

Art. 285°. Produto das abelhas é aquele elaborado pelas abelhas, sem
qualquer estimulo de alimentacdo artificial, extraido das colméias e obtido mediante
processamento adequado.

§ 1° Sdo produtos das abelhas: o mel, o polen apicola, a geléia real, a
geléia real liofilizada, a propolis, o extrato de propolis, a cera de abelhas e a apitoxina, o
mel, o pdlen e a propolis de abelhas sem ferrdo (indigenas ou nativas).

8 2° Todos os produtos das abelhas devem atender ao regulamento técnico
especifico.

Art. 286°. Mel é o produto alimenticio produzido pelas abelhas meliferas a
partir do néctar das flores ou das secre¢des procedentes de partes vivas das plantas ou de
excregOes de insetos sugadores de plantas, que ficam sobre as partes vivas de plantas, que
as abelhas recolhem, transformam, combinam com substancias prdprias, armazenam e
deixam maturar nos favos da colméia.
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Art. 287°. O mel que se apresentar fora das especificacfes para o indice de
didstase e de hidroximetilfurfural, que esteja &cido ou em inicio de fermentacdo, que
indique alteracdo em aspectos sensoriais que ndo o desclassifique para 0 emprego em
produtos alimenticios, pode ser destinado para uso industrial, devendo ser denominado
Mel para Uso Industrial, respeitando-se 0s seguintes parametros:

| — hidroximetilfurfural:
a) méximo de 80 mg/kg (oitenta miligramas por quilograma);

Il — acidez:
a) maximo de 80 miliequivalentes/kg (oitenta miliequivalentes por
quilograma); e

[l — umidade:
a) maximo de 23% (vinte e trés por cento).

Paragrafo unico. Na rotulagem de mel para uso industrial devem ser
proibidas indicagdes que facam referéncia a origem floral ou vegetal.

Art. 288°. Pdlen Apicola é o resultado da aglutinacdo do pdlen das flores,
efetuadas pelas abelhas operarias, mediante néctar e suas substancias salivares, o qual é
recolhido no ingresso da colméia.

§ 1° O podlen apicola pode se apresentar na forma desidratada, quando
submetido a processo tecnologicamente adequado de desidratacéo.

§ 2° Na rotulagem do polen apicola deve constar a informagéo sobre sua
conservacao sob refrigeracdo e na do polen apicola desidratado, sobre sua conservacao
em local seco e arejado.

Art. 289°. Geléia Real é o produto da secrecdo do sistema glandular
cefalico (glandulas hipofaringeanas e mandibulares) das abelhas operérias, colhidas até
72 (setenta e duas) horas.

Paragrafo unico. Na rotulagem de geléia real devem constar informacdes
sobre condicdes de conservacdo, transporte e comercializagdo com a seguinte adverténcia
principal de que o produto “deve ser mantido ao abrigo da luz e congelado a uma
temperatura entre — 16° C a — 5° C (dezesseis graus Celsius negativos a cinco graus
Celsius negativos).

Art. 290°. Geléia Real Liofilizada é o produto da secre¢do do sistema
glandular cefalico (glandulas hipofaringeanas e mandibulares) das abelhas operarias,
colhidas até 72 (setenta e duas) horas, que sofreu uma desidratacdo pelo processo de
liofilizac&o.

Paragrafo unico. Na rotulagem de geléia real liofilizada deve constar
informacdo sobre sua conservagdo em local seco e ao abrigo da luz.
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Art. 291°. Propolis é o produto oriundo de substancias resinosas, gomosas
e balsdmicas, colhidas pelas abelhas, de brotos, flores e exsudatos de plantas, nas quais as
abelhas acrescentam secrecgdes salivares, cera e polen para a elaboracéo final do produto.

Paragrafo Unico. Na rotulagem da propolis deve constar a informacéo
sobre sua conservacao sob refrigeracdo e para fazer referéncia a sua cor, deve ser
comprovada a origem botanica.

Art. 292° Extrato de Propolis é o produto proveniente da extracdo dos
componentes sollveis da prépolis em &lcool neutro grau alimenticio, por processo
tecnoldgico adequado.

Paragrafo Gnico. Na rotulagem do extrato de prépolis deve conter a
seguinte informagéo adicional: “Extrato seco — minimode __ % (.... por cento)”.

Art. 293°. Mel de Abelhas sem Ferrdo € o produto alimenticio produzido
por abelhas sem ferrdo a partir do néctar das flores ou das secrecbes procedentes de partes
vivas das plantas ou de excre¢Oes de insetos sugadores de plantas, que ficam sobre partes
vivas de plantas, que as abelhas recolhem, transformam, combinam com substancias
especificas proprias, armazenam e deixam maturar nos potes da colméia.

§ 1° N&o é permitida a mistura de mel com mel de abelhas sem ferr&o.

§ 2° Na rotulagem do mel de abelhas sem ferrdo pode constar, além da
denominacdo de venda, a indicacdo da espécie da qual é procedente, desde que
comprovada a rastreabilidade.

Art. 294°, Polen de Abelhas sem Ferrdo é o resultado da aglutinacdo do
polen das flores, efetuadas pelas abelhas sem ferrdo, mediante néctar e suas substancias
salivares, o qual é recolhido dos potes da colméia.

§ 1° Néo é permitida a mistura de pdlen apicola com pdlen de abelhas sem
ferréo.

8 2° Na rotulagem do podlen de abelhas sem ferrdo deve constar a
informacao sobre sua conservacgéo sob refrigeracéo.

Art. 295° Propolis de Abelhas sem ferrdo é o produto oriundo de
substancias resinosas, gomosas e balsamicas, colhidas pelas abelhas sem ferrdo, de
brotos, flores e exsudatos de plantas, nas quais as abelhas acrescentam secrecdes
salivares, cera e polen para a elaboragdo final do produto.

8§ 1° N&o sera permitida a mistura de prépolis com propolis de abelhas sem
ferrdo.

8 2° Na rotulagem da propolis de abelhas sem ferrdo deve constar a
informacdo sobre sua conservacgéo sob refrigeracéo.

Rua Dona Ana Chaves, 218 — Centro — Brazépolis/MG — CEP 37.530-000 — www.brazopolis.mg.gov.br
Telefax: (35) 3641-1373 — CNPJ: 18.025.890/0001-51

72



MUNICIPIO DE BRAZOPOLIS

ESTADO DE MINAS GERAIS

Art. 296°. Na rotulagem do mel e do mel de abelhas sem ferrdo deve
constar a informacéo que estes produtos ndo podem ser consumidos por criangas menores
de 1 (um) ano de idade, devido a possivel presenca de esporos de Clostridium botulinum.

Paragrafo Unico. Estdo isentas de constar a informacdo do caput deste
artigo as empresas que comprovem o controle efetivo da auséncia desses esporos
naqueles produtos.

Art. 297°. Nos produtos de origem animal, a excecdo dos produtos das
abelhas que apresentem em sua formulagdo o mel como ingrediente, deve constar na
rotulagem o seu percentual utilizado.

Art. 298°. Na rotulagem dos produtos das abelhas e derivados, com
excecdo da cera de abelhas e da propolis, acondicionados em embalagem de peso igual ou
superior a 3 kg (trés quilogramas), deve constar, obrigatoriamente, a expressao ‘“Proibida
a venda fracionada”.

Paragrafo Unico. No caso da geléia real, do polen apicola, do polen e da
propolis das abelhas sem ferrdo, essa expressao aplica-se em embalagem com peso igual
ou superior a 1 kg (um quilograma).

CAPITULO II
DOS PRODUTOS NAO COMESTIVEIS DAS ABELHAS

Art. 299°. Produto ndo comestivel das abelhas é aquele elaborado pelas
abelhas, extraido das colméias ou das abelhas, obtido mediante processamento adequado
e ndo destinado a alimenta¢do humana.

§ 1° Sdo produtos ndo comestiveis das abelhas: a cera de abelhas e a
apitoxina.

§ 2° Todos os produtos nao comestiveis das abelhas devem atender o
regulamento técnico especifico.

Art. 300°. Cera de Abelhas é o produto de consisténcia plastica, de cor
amarelada, muito fusivel, secretado pelas abelhas para formacéo dos favos nas colméias.

Paragrafo Gnico. Na rotulagem da cera de abelhas deve constar a
expressao “Produto ndo Comestivel” em caracteres destacados.

Art. 301°. Apitoxina é o produto de secrecdo das glandulas abdominais
(glandulas do veneno) das abelhas operéarias e armazenada no interior da bolsa de veneno.

Paragrafo unico. Na rotulagem deve constar a seguinte expressao:
| — “matéria prima destinada exclusivamente para fins opoterapicos’;

Il — os caracteres da expressao mencionada no inciso anterior devem estar
destacados.
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CAPITULO 111
DOS DERIVADOS DOS PRODUTOS DAS ABELHAS

Art. 302°. Derivados de produtos das abelhas sdo aqueles elaborados com
produtos das abelhas adicionados ou ndo de outros ingredientes permitidos.

Paragrafo unico. Séo classificados em:

| — composto de Produtos das Abelhas sem Adicéo; e
Il — composto de Produtos das Abelhas com Adicéo.

Art. 303°. Composto de Produtos das Abelhas sem Adicdo é a mistura de
um ou mais produtos das abelhas combinados entre si, 0s quais devem corresponder a
100% (cem por cento) do produto final.

Paragrafo Unico. A nomenclatura e demais especificacdes de composto de
produtos das abelhas com adicdo deve seguir o regulamento técnico especifico.

Art. 304°. Composto de Produto das Abelhas com Adicdo é a mistura de
um ou mais produtos das abelhas, combinados entre si, 0s quais devem constituir pelo
menos 51% (cinglenta e um por cento) do produto final massa/massa (m/m), adicionado
de ingredientes alimenticios e/ou substancias aromatizantes permitidos.

8 1° O composto de produtos das abelhas com adicdo néo pode apresentar-
se sob forma farmacéutica ou possuir propriedades medicinais ou terapéuticas.

8§ 2° Nao deve ser permitido o emprego de aclcares ou solucdes
acucaradas como veiculo de ingredientes de qualquer natureza na formulacdo dos
compostos das abelhas com adicéo.

8§ 3° A nomenclatura e demais especificacbes de composto de produtos das
abelhas com adicdo deve seguir o regulamento técnico especifico.

TITULO XII
DA EMBALAGEM E ROTULAGEM

CAPITULO |
DA EMBALAGEM

Art. 305°. Os produtos de origem animal destinados & alimentagdo humana
s0 podem ser acondicionado ou embalados em recipientes ou continentes previstos neste
Regulamento ou que venham a ser aprovados.

Paragrafo dnico. Quando houver interesse comercial, industrial ou
sanitario, de acordo com a natureza do produto, podera ser exigida embalagem ou
acondicionamento estandartizado em formato, dimenséo e peso.
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Art. 306°. Recipientes anteriormente usados s6 podem ser aproveitados
para 0 envasamento de produtos e matérias primas utilizados na alimentacdo humana,
quando absolutamente integros, perfeitos, higienizados e esterilizados.

Paragrafo uUnico. Em hipotese alguma podem ser utilizados, se
anteriormente tenham sido empregados no acondicionamento de produtos e matérias
primas de uso ndo comestivel.

Art. 307°. Sdo permitidos como acondicionamentos, envoltdrios e
embalagens de matérias primas de produtos de origem animal, de acordo com sua
natureza:

| — estoquinetes internamente e sacos e aniagem ou juta externamente,
como envoltdrio de carnes frigorificas destinadas ao consumo em natureza, bem como
orgaos e visceras;
Il — sacaria propria para carnes dessecadas;
Il — sacarias de aniagem, juta ou outros produtos destinados a lavoura, a
indUstria e a alimentagdo de animais;
IV — tecidos proprios devidamente higienizados conforme a natureza do
produto;
V — tripas, bexigas e outras membranas animais para produtos embutidos;
VI — peliculas artificiais aprovadas pelo Servico de Inspe¢do Municipal —
SIM;
VIl — lata de folhas de flandes para produtos em geral, de acordo com as
especificacOes previstas neste Regulamento;
VIl — vasilhame de aco inoxidavel, permitindo-se, conforme o caso, ferro
galvanizado ou estanhado;
IX — recipientes de madeira ou de papeldo;
X — papel metélico, papel apergaminhado e outros aprovados;
X1 — recipientes de vidros;
XII — caixas de madeira ou engradados de madeira, conforme o caso;
X111 — barricas, quartolas, bordalesas e similares;
XIV — outros recipientes, vasilhames, continentes ou embalagens
autorizadas pelo Servico de Inspe¢do Municipal — SIM.

Paragrafo Unico. E proibida a reutilizacdo de embalagens.

CAPITULO Il
DA ROTULAGEM

Art. 308°. Todos os produtos de origem animal entregues ao comércio
devem estar identificados por meio de rotulos registrados, de acordo com o art. 186 deste
Regulamento e em conformidade com as normas da ANVISA e do INMETRO.

CAPITULO Il
DO CARIMBO DE INSPECAO E SEU USO

Art. 309°. Os carimbos do Servigo de Inspecdo Municipal representam a
marca oficial usada exclusivamente nos estabelecimentos cadastrados no SIM e a garantia
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de que o produto provém de estabelecimentos autorizados e fiscalizados pela autoridade
competente.

Art. 310° O nimero do registro do estabelecimento, as iniciais “S.L.LM.” e
a palavra “INSPECIONADO” tendo na parte superior a palavra “BRAZOPOLIS/MG”,
representam os elementos basicos que identificam a autenticidade do “Carimbo Oficial da
Inspeg¢ao Municipal”.

Paragrafo Ginico. As iniciais S.LM. traduzem “SERVICO DE INSPECAO
MUNICIPAL”.

Art. 311°. O Carimbo Oficial da Inspe¢do Municipal é representado pelos
modelos a seguir discriminados, com 0s respectivos usos.

| —modelo 1:

a) forma eliptica no sentido horizontal,

b) dizeres: nimero do Registro do Estabelecimento, isolado e abaixo da
palavra “INSPECIONADO” colocada horizontalmente no centro da elipse; e
“BRAZOPOLIS-MG” que acompanha a curva superior da elipse; logo abaixo do nimero
de registro do estabelecimento, as iniciais “S.I.M.” acompanhando a curva inferior da
elipse;

c) dimensd@es e uso:

1. sete por cinco centimetros para uso em carcagas ou quartos de grandes
animais, em condi¢des de consumo in natura, aplicado externamente sobre as massas
musculares;

2. cinco por trés centimetros para uso em carcacas de pequenos e médios
animais e em cortes de carnes frescas ou frigorificas de qualquer espécie de agougue;

Il — modelo 2:

a) forma circular;

b) dizeres: nimero do Registro do Estabelecimento, isolado e abaixo da
palavra “INSPECIONADO” colocada horizontalmente no centro do circulo; e
“BRAZOPOLIS-MG” que acompanha a curva superior do circulo; logo abaixo do
ndmero de registro do estabelecimento, as iniciais “S.LM.” acompanhando a curva
inferior do circulo;

c) dimensG@es e uso:

1. 1 (um) centimetro de didmetro, quando aplicado em recipiente com
superficie visivel para rotulagem menor ou igual a 10 cm? (dez centimetros quadrados);

2. 2 (dois) ou (trés) centimetros de didmetro, quando aplicado em
recipiente de peso até 1 kg (um quilo);

3. 4 (quatro) centimetros de didmetro, quando aplicado em recipiente de
peso superior a 1 kg (um quilo) até 10 kg (dez quilos);

4. 10 (dez) centimetros de didmetro, quando aplicado em recipientes de
peso superior a 10 kg (dez quilos);

Este modelo, cujas dimensbes s&o escolhidas considerando-se a
proporcionalidade com o tamanho da embalagem, compde o rétulo registrado de produtos
comestiveis de origem animal, manipulados e/ou industrializados, inclusive caixas ou
engradados contendo ovos, pescado, mel e cera de abelhas, podendo ser aplicado,
conforme o caso, sob a forma de selo adesivo.
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[11 — modelo 3:

a) forma quadrada, permitindo-se angulos arredondados quando cravados
em recipientes metéalicos;

b) dizeres: idénticos e na mesma ordem dos modelos anteriores e dispostos
no sentido horizontal;

c) dimensdes e uso: os lados terdo a dimensdo variando de 3 (trés) a 15
(quinze) centimetros. Esse modelo, cujas dimensfes serdo escolhidas considerando-se a
proporcionalidade com o tamanho da embalagem e compora o roétulo registrado de
produtos ndo comestiveis ou destinado a alimentacdo de animais;

IV — modelo 4:

a) forma eliptica no sentido horizontal,

b) dizeres: nimero do Registro do Estabelecimento, isolado e abaixo das
iniciais “S.I.M.” colocada horizontalmente no centro da elipse; ¢ “BRAZOPOLIS-MG”
que acompanha a curva superior da elipse; logo abaixo do nimero de registro do
estabelecimento, a palavra “CONDENADO” acompanhando a curva inferior da elipse;

c) dimensdes e uso: sete por cinco centimetros para uso em carcacas,
cortes e produtos diversos quando condenados pelo Servigo de Inspecdo Municipal —
SIM;

V —modelo 5:

a) forma circular;

b) dizeres: nimero do Registro do Estabelecimento, isolado e abaixo das
iniciais “S.1.M.” colocada horizontalmente no centro do circulo; e “BRAZOPOLIS-MG”
que acompanha a curva superior do circulo; logo abaixo do ndmero de registro do
estabelecimento, a palavra “REINSPECIONADQO” acompanhando a curva inferior do
circulo;

c) dimens@es e uso: o0 diametro varia de 2 (dois) a 30 (trinta) centimetros
para uso em produtos de origem animal comestiveis, ap0s a reinspecdo e usando-se as
dimensdes proporcionais ao volume do produto a ser carimbado.

Art. 312°. A carimbagem deve ser acompanhada sempre por um agente do
Servico de Inspec¢do Municipal — S.1.M.

Art. 313° A tinta utilizada na carimbagem deve ser a base de violeta de
metila, exceto no carimbo de CONDENADO que devera utilizar tinta na cor verde.

Art. 314°. Os carimbos e a tinta, quando fora dos trabalhos, deverdo ficar
sob guarda e responsabilidade do Servico de Inspe¢do Municipal.

) TiTuLoxXur
DA REINSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DOS PRODUTOS
DE ORIGEM ANIMAL

Art. 315°. Os produtos de origem animal devem ser reinspecionados tantas
vezes quanto necessario, antes de serem expedidos pela fabrica para o consumo.
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8§ 1° Os produtos e matérias primas que nessa reinspegdo forem
subprodutos impréprios para o consumo devem ser destinados ao aproveitamento como
subprodutos industriais derivados ndo comestiveis a alimentacdo animal, depois de
retiradas as marcas oficiais e submetidos a desnaturacéo, se for o caso.

§ 2° Quando os produtos e matérias primas ainda permitam
aproveitamento condicional ou beneficiamento, o Servico de Inspecdo Municipal deve
autoriza que sejam submetidos aos processos apropriados, reinspecionando-os antes da
liberacéo.

Art. 316°. Nenhum produto de origem animal pode ter entrada em
estabelecimento sob o Servigco de Inspe¢do Municipal sem que seja claramente
identificado como oriundo de outro estabelecimento inspecionado.

Paragrafo Gnico. E proibido o retorno ao estabelecimento de origem dos
produtos que, na reinspecdo, sejam considerados impréprios para o consumo, devendo-se
promover sua transformacéo ou inutilizacao.

Art. 317°. Na reinspecdo de carne in natura ou conservada pelo frio, deve
ser condenada a que apresente qualquer alteracdo que faca suspeitar processo de
putrefacdo, contaminacdo bioldgica, quimica ou indicios de zoonoses.

8 1° Sempre que necessario a inspecdo verificard o pH sobre o extrato
aquoso da carne.

§ 2° Sem prejuizo da apreciacdo dos caracteres organolépticos e de outras
provas, a inspecdo adotara pH entre 54 e 6,0 (cinco e quatro décimos a seis) para
considerar a carne ainda em condi¢fes de consumo.

§ 3° Sem prejuizo da apreciacdo dos caracteres organolépticos e de outras
provas, constado o pH de 6,0 a 6,2 (seis a seis e dois décimos) a carne devera ser
consumida imediatamente.

§ 4° Constado o pH acima de 6,4 (seis e quatro décimos) é indicativo de
inicio de processo de decomposicdo da carne.

Art. 318° Nos entrepostos onde se encontrem depositados produtos de
origem animal procedentes de estabelecimentos sob inspe¢do municipal ou S.I.F., bem
como nos demais locais, a reinspegédo deve especialmente visar:

| — sempre que possivel conferir o certificado da sanidade que acompanha
0 produto;

Il — identificar os rotulos com a composicdo e marcas oficiais dos
produtos, bem como a data de fabricacdo, prazo de validade, nimero de lote e
informacdes sobre a conservagdo do produto;

Il — verificar as condi¢des de integridade dos envoltorios, recipientes e
sua padronizagéo;

IV — verificar os caracteres organolépticos sobre uma ou mais amostras,
conforme o caso;
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V — coletar amostras para o exame fisico quimico e microbioldgico.

8 1° A amostra deve receber uma fita envoltoria aprovada pelo Servigo de
Inspecdo Municipal — S.1.M., claramente preenchida em todos o0s seus itens e assinada
pelo interessado e pelo agente que coleta a amostra.

§ 2° Sempre que o interessado desejar, a amostra pode ser coletada em
triplicata com os mesmos cuidados de identificacdo assinalados no paragrafo anterior,
representando uma delas a contra prova que permanecera em poder do interessado,
lavrando-se um termo de coleta de duas vias, uma das quais sera entregue ao interessado.

8 3° Tanto a amostra como a contra prova devem ser colocadas em
envelopes apropriados, aprovados pelo Servico de Inspecdo Municipal, devidamente
fechados, lacrados e rubricados pelo interessado e pelo agente.

8 4° Em todos 0s casos de reinspecao, as amostras terdo preferéncia para
exame.

§ 5° Quando o interessado divergir do resultado do exame pode requerer
dentro do prazo de 48 (quarenta e oito) horas, a analise de contra prova.

§ 6° O requerimento deve ser dirigido ao responsavel pelo Servico de
Inspecdo Municipal — SIM.

§ 7° O exame da contra prova pode ser realizado em qualquer laboratério
oficial com a presenca de um representante do Servico de Inspecdo Municipal.

§ 8° Além de escolher o laboratério oficial para exame da contra prova, o
interessado pode fazer-se representar por um técnico de sua preferéncia e confianca.

§ 9° Confirmada a condenacdo do produto ou partida ao Servico de
Inspecdo Municipal determinara sua destinacao.

TITULO X1V
DO TRANSPORTE E TRANSITO

Art. 319°. As matérias primas e 0s produtos acabados deverdo ser
transportados em condigdes tais que impecam a contaminagdo e/ou proliferacdo de
microorganismos e protejam contra a alteracdo do produto e contra danos aos recipientes
ou embalagens.

8 1° Os produtos de origem animal oriundos de estabelecimentos com
inspecdo permanente, quando em trénsito, devem estar obrigatoriamente acompanhados
do “Certificado de Inspe¢ao Sanitaria”, visado pelo médico veterinario responsavel pela
inspecdo do mesmo, excluido o leite a granel.
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8 2° Os produtos de origem animal oriundos de estabelecimentos com
inspecéo periddica, quando em transito, devem estar obrigatoriamente acompanhados da
“Guia de Transito”, visada pelo responsavel técnico ou pelo proprietario do
estabelecimento.

§ 3° Os veiculos de transporte pertencente a empresa alimenticia ou por
esta contratada deverdo estar autorizados pelo érgdo competente, observando-se que:

| — os veiculos de transportes deverdo realizar as operacdes de carga e
descarga fora dos locais de elaboracdo dos alimentos, devendo ser evitada a
contaminacdo destes, pelo ar e pelos gases de combustao;

Il — os veiculos destinados ao transporte de alimentos resfriados ou
congelados deverdo dispor de meios que permitam verificar a umidade, quando
necessario, e a temperatura que deve ser mantida dentro dos niveis de seguranca, através
de termdmetro com visor externo de marcacdo de temperatura ou equipamento similar;

Il — juntamente com o0s produtos de que trata este artigo, destinados ao
consumo humano, ndo podem ser transportados produtos ou mercadorias de outra
natureza;

IV — para o transporte, tais produtos devem estar acondicionados
higienicamente em recipientes adequados, independentemente de sua embalagem,
individual ou coletiva;

V — deverd ser previsto um local para a higienizacdo dos veiculos
utilizados no transporte de produtos, provido de agua limpa em abundancia,
preferencialmente sob pressdo, sistema de drenagem com calhas e ralos devidamente
ligados a rede coletora de esgotos;

VI — os veiculos de transporte deverdo possuir prévia inspecdo da
Vigilancia em Saide do Municipio, bem como portar a Licenca Sanitaria e o Certificado
de Inspecdo Sanitéaria durante o transporte de alimentos e/ou produtos de origem animal.

TITULO XV
DAS ANALISES PREVIAS

Art. 320°. Na analise prévia, a coleta, a remessa, pagamento da andlise da
amostra do produto (acondicionada em invélucro Unico e na quantidade estabelecida pelo
laboratério) sujeito a registro, sdo de responsabilidade do proprio requerente e seréa
encaminhada ao laboratorio credenciado ou habilitado pelo Servigo de Inspecédo
Municipal — SIM.

Art. 321°. Os estabelecimentos industriais, que produzem ou elaboram
alimentos ou produtos de origem animal, com ou sem adi¢do de produtos vegetais,
deverdo realizar e apresentar ao SIM — BRAZOPOLIS, antes do inicio de sua
comercializacdo, laudo de andlise laboratorial, atestando a inocuidade desses produtos,
que deverdo estar dentro do padrdo de identidade e qualidade de cada um deles.
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TITULO XVI
DOS EXAMES DE LABORATORIO

Art. 322° Os produtos de origem animal prontos para consumo, bem
como toda e qualquer substancia que entre em sua elaboracéo, estdo sujeitos a exames
tecnoldgicos, quimicos e microbiolégicos.

Art. 323° As técnicas de exames e a orientacdo analitica serdo
padronizadas de acordo com a legislacao federal.

Art. 324°. Os exames de carater tecnoldgico visardo tecnicas de
elaboracdo dos produtos de origem animal em qualquer de suas fases.

Paragrafo Gnico. Sempre que houver necessidade, o laboratério pedird
informacdes ao Servico de Inspecdo Municipal junto ao estabelecimento produtor.

Art. 325°. O exame quimico compreende:

| — os caracteres organolépticos;

Il — principios basicos ou composi¢do centesimal;

Il — indices fisicos e quimicos;

IV — corantes, conservantes ou outros aditivos;

V — provas especiais de caracterizacao e verificacdo de qualidade;

VI — exame quimico da &gua que abastece os estabelecimentos sob
inspecdo municipal.

Paragrafo Gnico. Os caracteres organolépticos, a composicdo centesimal e
os indices fisico-quimicos serdo nos padrfes normais aprovados.

Art. 326°. A orientacdo analitica obedecera a seguinte seriagao:

| — caracteres organolépticos;

I — pesquisa de corante e conservante;

Il — determinacéo de fraudes, falsificacdo e alteracoes;

IV — verificagdo dos minimos e maximos constantes deste Regulamento,
louvando-se no conjunto de provas e nos elementos que constam das técnicas analiticas
gue acompanham este Regulamento.

Paragrafo Unico. A variacdo anormal de qualquer indice (iodo, refracéo,
saponificacao e outros) sera convenientemente pesquisada, para apuragdo das causas.

Art. 327°. O exame microbiologico deve verificar:

| — presenca de germes, quando se tratar de conservas submetidas a
esterilizacgdo;

Il — presenca de produtos de metabolismo bacteriano, quando necessario;

Il — contagem global de germes sobre produtos de origem animal;

IV — pesquisa de contagem da flora de contaminacéo;

V — pesquisa da flora patogénica;
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VI — exame bacterioldgico de dgua que abastece os estabelecimentos sob
inspecdo municipal;

VIl — exame bacteriolégico de matérias primas e produtos afins,
empregados na elaboragédo de produtos de origem animal.

Art. 328° Quando necessario, os laboratérios podem recorrer a outras
técnicas de exame, alem das adotadas oficialmente pelo Servico de Inspecdo Municipal,
mencionando-as, obrigatoriamente, nos respectivos laudos.

TITULO XVII
DA ANALISE FISCAL

Art. 329°. A anélise fiscal é a efetuada sobre o alimento apreendido pela
autoridade fiscalizadora competente e servira para verificar a sua conformidade com os
dispositivos legais.

Paragrafo Unico. Na andlise fiscal, a coleta, a remessa, pagamento da
analise da amostra do produto (acondicionado em invélucro Unico e na quantidade
estabelecida pelo laboratdrio), sdo de total responsabilidade do 6rgdo fiscalizador do
Municipio e encaminhada ao laboratério credenciado ou habilitado pelo Servico de
Inspecdo Municipal — SIM.

Art. 330°. O detentor do alimento apreendido, registrado no SIM, objeto
da analise fiscal, deverd informar também a autoridade sanitaria competente, quando
solicitado, os pontos de venda ou distribuicdo, para fins de coleta de outras amostras.

Art. 331°. Sendo desfavoravel o resultado da primeira parte da amostra de
analise fiscal, proceder-se-4 imediatamente a interdicdo do lote ou partida do produto
objeto da anélise.

Art. 332°. A auséncia do detentor do produto ou do representante ou do
perito da empresa ndo impedird a realizacdo da analise fiscal e esta circunstancia nédo
constituird impedimento para impugnar o respectivo laudo.

Art. 333°. No caso de produto perecivel sujeito a analise fiscal, devera ser
esta concluida pelo laboratorio, resguardando, em todos os casos, o prazo de validade da
amostra quando este for especificado.

Art. 334°. No caso de interdi¢do cautelar, o produto devera ser totalmente
lacrado.

§ 1° O produto interditado cautelarmente deverd ser acondicionado e
mantido em condi¢Ges que impecam sua danificacdo ou deterioracdo e ndo podera ser
oferecido ao consumo, desviado, alterado ou substituido, no todo ou em parte, sob pena
de responsabilizacdo administrativa, civil e criminal do depositéario.

§ 2° Quando houver indicios flagrantes de risco para a satde publica, a
interdicdo cautelar do produto sujeito a andlise fiscal serd acompanhada da suspenséo
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preventiva de sua venda, distribuicdo, transporte ou producdo, em carater preventivo, pelo
tempo necessario a realizacdo das analises e de quaisquer outras providéncias necessarias.

Art. 335°. Concluida a etapa da analise fiscal, a autoridade sanitaria daré
ciéncia do resultado ao produtor, ao detentor ou responsavel legal pelo produto, sempre e
obrigatoriamente, mesmo quando néo caracterizada infrag&o.

§ 1° Se o laudo da anélise revelar conformidade do produto, este sera
imediatamente desinterditado.

8§ 2° O detentor do produto ndo conforme ou reprovado tera 5 (cinco) dias,
contados da notificacdo, para contestar o resultado da analise fiscal, requerendo pericia de
contraprova, com perito indicado pelo infrator.

8§ 3° Decorrido o prazo de que trata o paragrafo anterior, sem apresentacdo
da pericia de contraprova ao resultado da andlise, o laudo da analise fiscal sera
considerado definitivo.

8 4° A pericia de contraprova ndo sera realizada se houver indicio de
alteracdo ou violagdo da amostra, hipdtese em que prevalecerd, para todos os efeitos, o
laudo condenatdrio da analise fiscal.

8§ 5° Né&o caberé recurso na hipotese de condenagéo definitiva, em razéo de
laudo laboratorial condenatdrio confirmado em pericia de contraprova.

TITULO XVIII
DAS INFRACOES E PENALIDADES

Art. 336° A infracdo das normas estabelecidas neste Regulamento
acarretard ao infrator, sem prejuizo da responsabilidade penal e civil cabiveis, isolada ou
cumulativamente, as seguintes sangoes:

| — adverténcia: quando o infrator for priméario e ndo tiver agido com dolo
ou ma feé;

Il — multas: de 5 (cinco) UFMB’s (Unidade Fiscal do Municipio de
Brazopolis) até 50 (cinquenta) UFMB’s (Unidade Fiscal do Municipio de Brazdpolis),
levando-se em conta, aléem das circunstancias atenuantes, a situacédo econdmica financeira
do infrator e 0s meios ao seu alcance para cumprir a lei;

Il — apreensdo ou condenacdo das matérias primas, produtos, subprodutos
e derivados de origem animal: quando ndo apresentarem condicGes higiénico-sanitarias
adequadas ao fim a que se destinam ou forem adulteradas;

IV — suspenséo de atividades: quando cause risco ou ameaga de natureza
higiénico-sanitaria ou no caso de embaraco a acéo fiscalizadora;

V — interdicdo total ou parcial do estabelecimento: quando a infragéo
consistir na adulteracdo ou falsificagdo habitual do produto ou se verificar, mediante
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inspecdo técnica realizada pela autoridade competente, a inexisténcia de condicdes
higiénico-sanitarias previstas em normas tecnicas;

VI — em casos de reincidéncias: o estabelecimento esta sujeito a cassacdo
do registro no Servigo de Inspe¢do Municipal — SIM.

Art. 337°. A pena de adverténcia seré aplicada ao infrator primario que:

| — desobedecer a quaisquer das exigéncias higiénico-sanitérias;

Il — permitir a permanéncia em trabalho, de pessoas que ndo possuam
carteira de salde ou documento equivalente expedido pela autoridade competente de
Saude Publica;

Il —acondicionar ou embalar produtos em recipientes ndo permitidos;

IV — ndo colocar em destaque o numero do cadastro fornecido pelo SIM,
nos rétulos ou em produtos;

V — ndo exibir data de fabricacdo e prazo de validade legivel;

VI — embaragar ou burlar a acdo dos servidores do SIM no exercicio de
suas funcdes.

Art. 338°. Para a aplicacdo da pena de multa serdo observadas as seguintes
condicdes para a graduacao:

| — multa de 5 (cinco) UFMB’s a 10 (dez) UFMB’s para:

a) reincidéncia em desobedecer a quaisquer das exigéncias higiénico-
sanitarias;

b) reincidéncia em permitir a permanéncia em trabalho, de pessoas que nao
possuam carteira de salde ou documento equivalente expedido pela autoridade
competente de Salde Publica;

c) reincidéncia em acondicionar ou embalar produtos em recipientes néo
permitidos;

d) reincidéncia em ndo colocar em destaque o numero do cadastro
fornecido pelo SIM, nos rétulos ou em produtos;

e) reincidéncia em ndo exibir data de fabricacdo e prazo de validade
legivel;

f) reincidéncia em embaracar ou burlar a acdo dos servidores do SIM no
exercicio de suas funcdes;

Il — multa de 10 (dez) UFMB’s a 20 (vinte) UFMB’s para:

a) novas reincidéncias das infragdes do inciso anterior;

b) transporte de produtos de origem animal para consumo privado com
destinacdo para fins comerciais;

c) fornecimento de rétulo e carimbo para facilitar o transito de produtos
néo inspecionados;

d) recebimento e guarda de produtos proibidos que possam ser utilizagéo
na producao;

e) mistura de matérias primas em propor¢des diferentes das propor¢des
aprovadas;

f) comércio de produtos sem inspecao;

g) venda a granel de produtos que deveriam ser vendidos em embalagens
individuais;

Rua Dona Ana Chaves, 218 — Centro — Brazépolis/MG — CEP 37.530-000 — www.brazopolis.mg.gov.br
Telefax: (35) 3641-1373 — CNPJ: 18.025.890/0001-51

84



MUNICIPIO DE BRAZOPOLIS

ESTADO DE MINAS GERAIS

Il — multa de 20 (vinte) UFMB’s a 30 (trinta) UFMB’s para:

a) alteracOes e construcdes novas, sem que 0S projetos tenham sido
previamente aprovados pelo Servigo de Inspecdo Municipal — SIM;

b) uso indevido do carimbo do Servico de Inspecdo Municipal — SIM,;

c) envio para consumo de produtos inspecionados e sem a devida
identificacéo;

d) despacho ou transporte de produtos em desacordo com as determinacdes
do SIM;

IV — multa de 30 (trinta) UFMB’s a 50 (cinquenta) UFMB’s para:

a) em caso de fraudes, falsificagbes e adulteracbes dos produtos
inspecionados;

b) aproveitamento de matérias primas condenadas ou de animais sem
inspecdo, para alimentacdo humana;

c) suborno, tentativa de suborno ou uso de violéncia fisica contra
servidores do SIM, no exercicio de suas atividades;

d) abate de animais em desacordo com as exigéncias do SIM;

e) quando for praticado ato ndo previsto nos incisos anteriores, a ser fixada
de acordo com a gravidade da falta, a critério do SIM.

8 1° A aplicagdo da multa ndo isenta o infrator do cumprimento das
exigéncias que as tenham motivado, marcando-se, quando for o caso, novo prazo para o
cumprimento, findo o qual poderd, de acordo com a gravidade da falta e a juizo do SIM,
ser novamente multado no dobro da multa anterior, ter suspensa a atividade ou cassado o
registro do estabelecimento ou produtor no SIM.

8 2° Quando as infragdes forem constatadas nos mercados consumidores,
em produtos procedentes de estabelecimentos sujeitos a inspecdo municipal do SIM, nos
termos do presente Regulamento, as multas, a que se refere este artigo, poderdo ser
aplicadas por servidores municipais do SIM, aos proprietarios e responsaveis por casas
atacadistas ou comerciais que os tiverem adquirido, armazenado ou expostos a venda,
tanto no atacado como no varejo.

§ 3° Todo produto de origem animal exposto & venda no Municipio, sem
qualquer identificacdo ou meio que permita verificar sua verdadeira procedéncia quanto
ao estabelecimento de origem, localizacdo e firma responsavel, serd considerado
produzido no Municipio e como tal, sujeito as exigéncias e penalidades previstas neste
Regulamento.

8 4° As multa serdo aplicadas no Auto de Infragdo, detalhando-se a falta
cometida, o artigo infringido, a natureza do estabelecimento, sua localizagdo e razéo
social.

8 5° O Auto de Infragéo deve ser assinado pelo servidor que constatar a
infracdo, pelo proprietario do estabelecimento ou representante da empresa ou produtor e
por duas testemunhas, quando houver.
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8 6° Sempre que os infratores e seus representantes se recusarem a assinar
0s autos, assim como as testemunhas, quando as houver, sera feita declaracdo a respeito,
no proprio auto, pelo servidor autuante, dando-se como ciente o infrator.

8 7° A autoridade que lavrar o auto de infragdo deve extrai-lo em 3 (trés)
vias: a primeira via sera entregue ao infrator, a segunda via remetida a Secretaria de
Fazenda e a terceira via constituira o proprio taldo de infragéo.

Art. 339°. O Auto de Infracdo, por multa, documento gerador do Processo
Administrativo, devera descrever detalhadamente a natureza da infracdo, identificar o
ramo de atividade do estabelecimento, o dispositivo legal violado e a respectiva
localizacdo, bem como identificar o responséavel legal pelo estabelecimento ou pelo
cometimento da infracdo administrativa.

§ 2° Uma vez notificado o infrator quanto ao Auto de Infragdo lavrado,
terd ele o prazo de 10 (dez) dias para impugna-lo perante a Secretaria de Fazenda do
Municipio.

§ 3° Da decisdo que julgar a impugnacdo do Auto de Infragdo e decidir
quanto a aplicacdo de penalidade, cabera recurso em 48 (quarenta e oito) horas ao
responsavel pelo Servico de Inspecdo Municipal — SIM, para andlise e deliberacdo em até
72 (setenta e duas) horas.

8§ 4° Da decisdo que o julgar o recurso de que trata o paragrafo anterior,
cabera recurso inominado ao Prefeito Municipal, em Gltima instancia administrativa, no
prazo maximo de 48 (quarenta e oito) horas.

8 5° Antes de proferir a decisdo no recurso inominado de que trata o
paragrafo anterior, podera o Chefe do Poder Executivo submeter o Processo
Administrativo para analise da Procuradoria Geral do Municipio, para a elaboracdo de
parecer sobre o objeto da matéria devolvida ao seu conhecimento.

8 6° O ndo recolhimento da multa no prazo estipulado implicard a sua
inscricdo no cadastro da divida ativa para posterior cobranca, por meio do competente
executivo fiscal.

Art. 340° Para efeito de apreensdo e condenacdo de matérias primas,
produtos, subprodutos e derivados de origem animal, consideram-se improprios para
consumo os produtos:

| — que se apresentem danificados por umidade ou fermentagéo, rangosos,
mofados ou bolorentos, contendo sujidades ou que demonstrem pouco cuidado na
manipulagéo, elaboracdo, preparo, conservacgao, acondicionamento ou transporte;

Il — que forem adulterados, fraudados ou falsificados;

Il — que contiverem substancias toxicas ou nocivas a saude;

IV — que ndo estiverem de acordo com o previsto neste Regulamento;

V — que forem prejudiciais ou imprestaveis a alimentacdo por qualquer
motivo;

VI — que contrariem o disposto em normas sanitarias vigentes.
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Art. 341°. Seréo considerados motivos para cancelamento do cadastro:

| — reincidéncia de adverténcia;

Il — ndo conformidade com os padrdes fisico-quimicos ou microbioldgicos,
detectada por ocasido das auditorias de manutencdo ou monitoramento;

I1l — as adulteracGes, fraudes ou falsificacdes.

Art. 342° Sdo consideradas, ainda, adulteracGes, fraudes ou falsificagdes,
além das condicdes previstas neste Regulamento, as seguintes hipdteses:

| — ocorre adulteragéo quando:

a) os produtos tenham sido elaborados em condi¢des que contrariem as
especificacOes e determinacOes da legislagéo vigentes;

b) no preparo dos produtos haja sido empregada matéria prima alterada ou
impura;

c) tenham sido empregadas substancias de qualidade, tipo e espécies
diferentes da composicdo normal do produto, sem prévia autorizagdo do Servico de
Inspecdo Municipal — SIM;

d) os produtos tenham sido coloridos ou aromatizados sem prévia
autorizacdo e ndo conste declaracao no rotulo;

e) ocorrer intencdo dolosa em mascarar a data de fabricacao;

Il — ocorre fraude quando:

a) houver supressdo de um ou mais elementos e substituicdo por outros,
visando ao aumento de volume ou de peso em detrimento de sua composi¢do normal ou
valor nutritivo;

b) a especificacdo, total ou parcial, na rotulagem de um determinado
produto que ndo contenha no produto final;

c) houver alteracdo ou modificacdo total ou parcial de um ou mais
elementos normais do produto, de acordo com os padrbes estabelecidos ou férmulas
aprovadas pelo Servigo de Inspecdo Municipal;

d) as operacbes de manipulacdo e elaboracdo forem executadas com a
intencéo deliberada de estabelecer falsa impressdo aos produtos fabricados;

Il — ocorre falsificacdo quando:

a) os produtos elaborados, preparados e expostos ao consumo com forma,
caracteres e rotulagem que constituem processos especiais de privilégio ou exclusividade
de outrem, sem que seus legitimos proprietarios tenham dado autoriza¢&o;

b) forem usadas denominacdes diferentes das previstas neste Regulamento
ou em férmulas aprovadas.

Art. 343°. A suspensdo de atividades, a interdicdo do estabelecimento ou a
cassacao de registro sera aplicada quando a infracdo tiver sido provocada por negligéncia
manifesta, reincidéncia culposa ou dolosa e alguma das seguintes caracteristicas:

| — cause risco ou ameaca de natureza higiénico-sanitaria, ou embaraco a
acao fiscalizadora;
Il — consista na adulteracéo ou falsificacdo do produto;

Rua Dona Ana Chaves, 218 — Centro — Brazépolis/MG — CEP 37.530-000 — www.brazopolis.mg.gov.br
Telefax: (35) 3641-1373 — CNPJ: 18.025.890/0001-51

87



MUNICIPIO DE BRAZOPOLIS

ESTADO DE MINAS GERAIS

Il — seja acompanhada de desacato ou tentativa de suborno;
IV — resulte comprovada, por inspecdo realizada por autoridade
competente, a impossibilidade de o estabelecimento permanecer em atividade.

8 1° A suspensdo cessara quando sanado o risco ou ameaga de natureza
higiénico-sanitéria, ou no caso de franquia da atividade a acdo da fiscalizacao.

§ 2° A interdicdo podera ser suspensa ap6s o atendimento das exigéncias
que motivaram a acao.

8 3° Se a interdicdo ndo for suspensa nos termos do paragrafo anterior,
decorridos 12 (doze) meses, serd cancelado o registro no SIM.

Art. 344°, Excetuado os casos de multas, o estabelecimento ou o produtor
podera apresentar defesa ao SIM, no prazo de 20 (vinte) dias, contado da data da
notificacao.

§ 1° Da decisdo final serd dada ciéncia ao estabelecimento ou ao produtor
por escrito, através do Servico de Inspecdo Municipal — SIM.

§ 2° Quando o dano for reparavel, o estabelecimento ou o produtor tera um
prazo a ser fixado pelo SIM para adoc¢ao das medidas corretivas.

Art. 345°. As penalidades a que se refere o presente Regulamento seréo
agravadas na reincidéncia, no mesmo ano civil, passando para a categoria de multas
imediatamente superior a anterior e em caso algum isenta o infrator da inutilizacdo do
produto quando essa medida couber, e quando couber acdo criminal serd oficiado o
Ministério Pablico.

Art. 346°. As penalidades referidas neste Regulamento serdo aplicadas
sem prejuizo de outras que por lei possam ser impostas por autoridades de salde publica
ou de defesa de consumidor.

Art. 347°. A penalidade de cassacdo do registro no SIM sera aplicada
pelo Secretario Municipal de Agricultura.

Art. 348° Nos casos de cancelamento de registro no SIM a pedido dos
interessados, bem como nos de cassacdo como penalidade, devem ser inutilizados os
carimbos oficiais nos rotulos e as matrizes entregues ao Servico de Inspe¢do Municipal —
SIM.

TI'TULONXIX
DAS DISPOSICOES FINAIS

Art. 349° Os estabelecimentos, que na data de publicacdo deste
Regulamento, estiverem funcionando sem qualquer tipo de fiscalizacdo legal, terdo o
prazo de até 90 (noventa) dias para adequarem as disposic¢Ges nele contidas.
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Art. 350°. Os servidores a servigo do SIM tém livre acesso, em qualquer
dia ou hora, em qualquer estabelecimento abrangido por este Decreto.

Art. 351°. Nos estabelecimentos sob inspe¢do municipal, a fabricacdo dos
produtos ndo padronizados somente serd permitida depois de previamente aprovada a
respectiva formula pelo Servico de Inspecdo Municipal — SIM.

Art. 352°. O exame do leite serd realizado de forma individual ou coletiva,
observando-se 0s seguintes procedimentos:

| — para amostras individuais serdo colhidas em cada latdo, por
procedéncia;

Il — as amostras para exame coletivo serdo colhidas na proporcao de 10%
(dez por cento) dos latdes, por procedéncia e devidamente homogeneizadas.

Art. 353° No caso de suspeita ou verificacdo de moléstia infecto-
contagiosa, infecciosa e parasitéria, indicadas por provas bioldgicas, em animais nas
propriedades rurais, sob fiscalizacdo do SIM, ficardo sob o controle veterinario, nédo
podendo seu proprietario ou responsavel movimenta-los sem autorizagéo.

Art. 354°. Poderdo existir nas propriedades rurais, estabelecimentos
destinados ao processamento artesanal de produtos de origem animal, que deverdo
atender a todas as exigéncias técnico-sanitarias regulamentares.

Art. 355° As normas da inspecdo sanitaria, industrial e tecnoldgica
relacionadas as instalacfes, aos processos e procedimentos dos estabelecimentos de
alimentos e produtos de origem animal, serdo disciplinadas em normas técnicas
especificas, quando se fizerem necessarias.

Art. 356°. Os produtos de origem animal quando fracionados durante o
seu comércio devem conservar a rotulagem original sempre que possivel.

Paragrafo Unico. Quando ndo for possivel a conservacdo da rotulagem
prevista no caput do artigo deve conter a identificacdo do estabelecimento de origem e o
rotulo original, em separado, deve ser mantido a vista da fiscalizac&o.

Art. 357°. A autoridade municipal devera adotar e fazer cumprir, mediante
atos complementares, normas técnicas proprias, preceitos e recomendacdes emanadas de
organismos nacionais e internacionais, relativamente a protecdo da salde, tendo em vista
0 consumo de alimentos e produtos de origem animal.

Art. 358°. O SIM-BRAZOPOLIS promovera a mais estreita cooperagio
com 0s 0rgdos congeéneres, no sentido de se obter o maximo de eficiéncia e agilidade nos
trabalhos de inspe¢do industrial e sanitéria.

Art. 359°. Os casos omissos a este Regulamento serdo resolvidos de
acordo com a legislacdo federal vigente.

Art. 360°. O Servigo de Inspecdo Municipal — SIM podera instituir
modelos de termos necessarios a execuc¢do do disposto neste Regulamento.
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Art. 361°. Revogadas as disposi¢des em contrario, este Decreto entra em
vigor na data de sua publicacéo.

Brazdpolis, 28 de abril de 2017.

Carlos Alberto Morais
Prefeito Municipal
Chefe de Gabinete.

Rua Dona Ana Chaves, 218 — Centro — Brazopolis/MG — CEP 37.530-000 — www.brazopolis.mg.gov.br
Telefax: (35) 3641-1373 — CNPJ: 18.025.890/0001-51

90



MUNICIPIO DE BRAZOPOLIS

ESTADO DE MINAS GERAIS

ANEXO 1
REQUERIMENTO
U, s , portador
doRGnNO........
............................ e do CPF NO ...ccoeeevieiieee i, residente na Rua
(AV.) e [ I , bairro , ho

municipio de Brazdpolis, estado de Minas Gerais, proprietario (socio, diretor) da empresa

.......................................................................... , inscrita  no CNPJ sob n®°
.......................................... B (4151 7 | FoTo - R o - VPR o -1 | £ (0}
............................ , heste municipio de Brazdpolis, MG, classificada como
................................................................ , Que ird elaborar o(s) (produto) (s)
............................................................................................... , com a marca comercial
............... , neste municipio de Brazbpolis, MG, vem requerer, 0 registro de meu

estabelecimento no Servigo de Inspe¢do Municipal — SIM.

Venho a requerer:
Laudo de inspecao de terreno
Aprovacdo de Projeto de Construcao

W
J
1 Aprovacao de Projeto de Reforma e/ou Ampliacao
1 Registro de Estabelecimento

W

(assinatura e carimbo)
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ANEXO 2

DADOS DO PROPRIETARIO DO ESTABELECIMENTO
(PESSOA FISICA)

N[ 1S TR

ENnderego residencial: .........ccooveiiieiieieceeee s ne ... ,
Complemento: ......cccovevereieeee e

BaiImO: .o :

Cidade: ..o

EStado: ..ooovveeeeee

Fone: .o Fax: ..o,

Fonecelular: .......ccccooveeeeeoiiee,

Documentos:

= {C T Orgéo expedidor: ................ CPF e,

(assinatura)

Rua Dona Ana Chaves, 218 — Centro — Brazopolis/MG — CEP 37.530-000 — www.brazopolis.mg.gov.br
Telefax: (35) 3641-1373 — CNPJ: 18.025.890/0001-51

92



MUNICIPIO DE BRAZOPOLIS

ESTADO DE MINAS GERAIS

ANEXO 3

DECLARACAO DE RESPONSABILIDADE TECNICA

Declaro para os devidos fins, junto a Secretaria Municipal de

Agricultura e perante o Servico de Inspecdo Municipal — SIM, que o0(a)
......................................................................... ¢ o (a) responsavel técnico do
eSTADEIECIMENTO o :
Y LU= (o [0 N 0 - SRR , de
PrOPIIEAATE T ...ttt et :

Por ser verdade, as duas partes assinam e dao fé.

Brazopolis, .... d€ ..ccceevveeieiree, de 20...

(assinatura responsavel estabelecimento)

(assinatura responsavel técnico)
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ANEXO 4

DADOS DO RESPONSAVEL TECNICO

N[0 1 TR

Formacao:

ENDERECO RESIDENCIAL:
[ T T =Yoo LSS NC i,

Complemento: ......cccccvevveieiiece e,

Estado: ..,

Celular: (...) v

DOCUMENTOS

= 1T Orgéo Expedidor: ................
Data: ........ [ [

CPF: e

Registro Profissional: .........c.ccoviiiininiece

Diplomado pela:
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ANEXO 5
RELACAO DOS EQUIPAMENTOS

Lista de equipamentos utilizados no estabelecimento para o processamento dos produtos:

© © N o gk~ w D PE

-
o

-
=

-
o

-
w

TP T PP U TR PV PP PRSP
1B, e
TP PRSP P UP TR PPP PRSPPI
TP TR PRSP TRV PPPPPTRPOS
1. e
20, e
20 T PP T PP U TP URPPR PRSPPI
7T TP TP TR U TP URPPRPPURPOS
2 TP P RO T TR URPPRPPOPRPOS

(assinatura do proprietario)
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ANEXO 6
MEMORIAL ECONOMICO SANITARIO DO ESTABELECIMENTO

1. Nome da firma, do proprietario ou arrendatario:

é ............. D eno mmagéo dada aoestabeIeC|mento(|dent| flca(;é 0 ) ...........................

é ............. L ocahzagéo doestabelec | m en to .................................................................

4 S C | ;';1 smﬁcagéo do estabelec | mento ...............................................................

5. Produtos que pretende trabalhar e capacidade maxima diria de elaboragdo de cada
produto:

6.  Capacidade maxima didria de recebimento de matéria-prima:

7. Procedéncia, controle de qualidade e meios de transporte da matéria prima:

é ............. N u mero d e funC|onar |os/sexodo estabe |eC|ment0 ....................................

é ............. M e|odetran sportedo p rodutofmal .........................................................

10.  Agua de abastecimento, procedéncia, captago, tratamento, vazao, capacidade dos depésitos,

distribuicé&o e controle da qualidade e cloracgéo d gua:

12. Detalhar maquinas e equipamentos de cada dependéncia do estabelecimento (utilizados na
producdo desde a recepgdo até a expedi¢do):

13. Sistema de higienizacgéo/sanitizagdo de instala¢des, equipamentos e utensilios (produtos e
periodicidades):
14. Descricdo do fluxograma de producéo de cada produto a ser fabricado ( da recepgéo ao

produto acabado):

15 Controle da qualidade do produtos a serem elaborados (parametros e periodicidade):

16. Indicar o sistema de prote¢do contra pragas,programas de combate e com suas

[S1=T 1ol ool o b= Lo =T OO TSOU PSPPSR

17. Detalhar as instalacGes frigorificas, sistemas de frio, fabrica de gelo, caixas de conservacao,

freezer, geladeiras etc:

18 Indicar a fonte de calor:
19 Destino dos produtos e matérias-primas condenados e subprodutos nao comestiveis:
Brazopolis,.... de .....ccccovevvevirenne de 20

(assinatura do proprietario)
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ANEXO 7

REGISTRO DA COMPOSICAO/ROTULOS DOS PRODUTOS
(individualizado por produto)

1.Empresa:

3.Natureza da solitacao:

El REGISTRO DE ROTULO / PRODUTO El ALTERACAO DE CROQUIS(S) DE ROTULO
El ALTERACAO NA FORMULA El ALTERACAO NO PROCESSSO DE FABRICACAQ
|:| ALTERAGCAO NA EMBALAGEM |:| CANCELAMENTO DE REGISTRO

4.Caracteristicas do rotulo:

D IMPRESSO NA EMBALAGEM D GRAVADO EM RELEVO
D ETIQUETA D LITOGRAFADO
D GRAVADO A QUENTE D OUTRO :

5.1dentificacdo do Produto:

1. NOME DO PRODUTO : NUMERO DO ROTULO :

MARCA COMERCIAL: TIPO DE EMBALAGEM / PESO LIQUIDO / VOLUME / UNIDADE(S):
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6.Composi¢ao do Produto:

Matéria-Prima / Ingredientes / Aditivos / Coadjuvantes de tecnologia EL? S&E %

TOTAL 100

Brazopolis, ....de ....ccovveeieiinn, de 20...

(assinatura do proprietério) (assinatura do responsavel técnico)
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ANEXO 8

PLANO DE GERENCIAMENTO DE RESIDUOS SOLIDOS

Caso seja solicitado o Plano de Gerenciamento de Residuos Solidos (PGRS),
devera ser elaborado conforme Termo de Referéncia (TR), nos moldes exigidos
pela Secretaria Municipal de Meio Ambiente e pelo CODEMA.
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ANEXO 9

DECLARACAO

Declaro que estou ciente:

Que a empresa ndo podera iniciar suas atividades sem comunicado por escrito e
autorizacdo da Secretaria Municipal de Agricultura, para o devido acompanhamento dos
profissionais dos profissionais do Servico de Inspe¢do Municipal — SIM.

Que para confeccdo de rotulos dos produtos da empresa, deverd ser encaminhado ao
Servico de Inspecdo Municipal — SIM, solicitacdo a quem cabera parecer e autorizacéo
para confec¢cdo dos mesmos.

Estou ciente das exigéncias e penalidades constantes das normas e regulamentos do
Servico de Inspecdo Municipal — SIM.

Brazodpolis, ... de ...cccceveiviree, de 20....

(nome da empresa / assinatura do proprietario)

Rua Dona Ana Chaves, 218 — Centro — Brazopolis/MG — CEP 37.530-000 — www.brazopolis.mg.gov.br
Telefax: (35) 3641-1373 — CNPJ: 18.025.890/0001-51

100



MUNICIPIO DE BRAZOPOLIS

ESTADO DE MINAS GERAIS

ANEXO 10

INICIO DE ATIVIDADES

Solicito ao Servico de Inspe¢do Municipal — SIM a autorizagdo para a empresa
, inscrita no CNPJ sob n°

................................ , Situada Na RUA (AV.) oo
DAIMO oo , neste municipio de Brazopolis, MG, dar inicio as
atividades de producéo a partir do dia .......... de o de 20

Brazopolis, .... de ..ccceveeeveieee de 20.....

(assinatura do proprietario)
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ANEXO 11

MEMORIAL DESCRITIVO DA CONSTRUCAO

1. Razao social do estabelecimento:

6. Area construida:
a) darea a ser construida (projeto de construgdo ou reforma/ampliag&o):
b) é&rea jé& construida (projeto de construcéo ou reforma/ampliagéo):

9. Detalhar separadamente todas as dependéncias para elaboragdo dos produtos comestiveis (hatureza e
declividade do piso, impermeabilizacdo e pintura de paredes, forro e cobertura, ventilacdo e iluminacdo (natural e
artificial), protecdo das ldmpadas, projecdo da cobertura, altura do pé direito, etc.):

10. Detalhar separadamente todas as dependéncias para elaboracdo dos sub-produtos ndo comestiveis
(natureza e declividade do piso, impermeabilizagdo e pintura de paredes, forro e cobertura, ventilacdo e iluminacéo
(natural e artificial), protecdo das lampadas, projecéo da cobertura, altura do pé direito, etc.):

11.Detalhar separadamente todas as dependéncias auxiliares (vestiario(s), banheiro(s), escritorio(s),
almoxarifado(s), depésito(s), refeitério, sala para o servigo de inspecdo, rampa para higienizacdo de veiculos
transportadores, etc., quanto a natureza do piso, impermeabilizacdo e pintura de paredes, forro e cobertura,
ventilacdo e iluminagdo (natural e artificial), protecdo de lampadas altura do pé direito, etc.):

12. Instalagdes hidraulico-sanitarias (agua fria e quente, vapor, esgoto, tubulacdo aparente com sua respectiva
convencéo de cores):

13. Tratamento de efluentes (descrever os meios empregados para a depuracdo das &guas servidas, sdlidos e
esgotos e o destino dado a esses efluentes, conforme aprovado pelo 6rgdo responsavel pela protecdo ambiental):

Brazépolis,.... € ..cccovvvreririnnns de 20 ....

(assinatura do proprietario)

(profissional habilitado- carimbo / assinatura / n°® de CREA)
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ANEXO 12

TERMO DE VISTORIA PARA OUTORGA DE ALVARA E REGISTRO NO S.1.M.

A0 () ..o dia (s) do més de ............... do ano de .......... , heste municipio de Brazopolis/MG,
BU, crrerrereerreerre et se e , servidor pertencente ao Servigo de Inspecdo Municipal — SIM,
designado para atuacdo na fiscalizagdo do SIM, vistoriei 0 estabelecimento de
.............................................................. , inscrito no CNPJ sob o n® ......ccceeeiiiiene,, COM
ENAEIEGO NA ....voveviriiriieiee e , tendo constatado que 0 mesmo:

vistas a correcdo de irregularidade, agendando nova visita para o dia .... do més ..........
..... doanode .....c.cocooeeiiiiici e

Para constar, lavrei o presente termo, dando ciéncia ao interessado.

Brazoépolis, ... de ......ccocvevennnn, de .......

Carimbo e assinatura do servidor do SIM

Ciente em ..... A8 e de............

(nome e assinatura do interessado)
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ANEXO 13

ALVARA DE FUNCIONAMENTO

A0 () ..o dia (s) do Més de .....ccccvvvvevrecieciecee, doanode .....coooevvennnen. , heste
municipio de BrazopolisS/MG, EU, ..o
Secretario Municipal de Agricultura do Municipio de Brazopolis, a vista de relatorlo
emitido  Pelo  SEIVIOI s
pertencente ao Servico de Inspecdo Municipal — SIM, no exercicio de vistoria que trata o
Decreto n.°, concedo o presente Alvard de Funcionamento e de exercicio de atividades de

Inscrito no CNPJ sob n° , com endereco na
....................................................................................................... , para exercicio das
atividades inerentes a

0 que fara em consonancia ao registro que lhe foi deferido pelo Servico de Inspecdo
Municipal —SIMsob o n.® ...,

Este Alvara é véalido até .......... A€ o de...........

Carimbo e assinatura do
Secretario Municipal de Agricultura
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ANEXO 14

TERMO DE ADVERTENCIA

A0 (S) ........ dia () dOMES ...ocovvveevieecie, doanode .....ccooeverirennnnn. :
neste municipio de Brazopolis/MG, eu,
.................................................................................... , servidor pertencente ao Servico de
Inspecdo Municipal — SIM, no exercicio da fiscalizagdo e em atendimento ao despacho
datado de ....... [oeiid........ , Tl (5) ... do Processo Administrativo n.° ...... [...... , no
exercicio de minhas atribuicdes, julgo procedente o Auto de Infracdo n.° ....../ ........ , de
widd e, em consequéncia, de acordo com a legislacdo vigente, impde ao (s) :

registrado no SIM sob N.% ........cccceviieiienne , CNPI Nl i, ,
CPF NS , com endereco na
.......................................................................... NS e, DAIMTO i,

neste municipio de Brazopolis/MG, a sancio de ADVERTENCIA.

Para constar lavrei o presente em 3 (trés) vias, por mim assinadas e pelo
(a) autuado (a).

Assinatura e identificacéo do
Servidor do SIM

Ciente, recebi a 12 viaem ........ de e de .o

(nome, assinatura e identidade do Autuado)

12 via — Autuado
22 via — Processado
32 via — Arquivo
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ANEXO 15

TERMO DE INTIMACAO

A0 (S) .ooeene. dia (s) do més de ........ccecvreennene do ano de ............. , heste
municipio de Brazopolis/MG, €U ..o , servidor
pertencente ao Servico de Inspecdo Municipal — SIM, no exercicio da fiscalizagdo, intimo
0 () s : CNPJ/CPF n.c
......................................... , com endereco na
...................................................................................................... no ...,

bairro .......ccccvevenen. , heste municipio de Brazopolis/MG, a satisfazer a (s)
seguinte (s) exigéncia (s), no prazo de ........... (e ) dias, a contar da data desta
INTIMACAO:

O ndo atendimento desta Intimacdo implicard em continuidade do processo
a revelia do (s) interessado (s), na forma da legislacdo em vigor.

Pelo que, lavrei o presente em 3 (trés) vias, por mim assinadas, pelo (a)
intimado (a) e pela (s) testemunha (s) abaixo, a tudo presente (s).

Assinatura e identificacédo do
Servidor do SIM

Ciente, recebi a 13 viaem ........... o[ de v

( nome, assinatura e identificacdo do Intimado)

12 via — Intimado
22 via — Processo
32 via — Arquivo
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ANEXO 16

TERMO DE COLETA DE AMOSTRAS

A0 (S) ceoverrnnn dia (s) domésde .....c.ccoveververirennnn, doanode .............. , Neste municipio
de BrazOpoliS/MG, U, ...c.cceiueierierieieiesiese s eeeee e , servidor pertencente
ao Servico de Inspecdo Municipal — SIM, no exercicio da fiscalizacdo, colhi, para fins de
andlises laboratoriais, amostras de produtos junto ao
.................................................................................................................. , registrado no
SIM s0b N0 oo, , CNPI N0 e, L CPE NS e, ,
(070 (=10 Vo (T = Tolo N o - ST S ne ... , bairro
................................... , heste municipio de Brazopolis/MG, como abaixo se descreve:

o (0o U {0 USRS
Y =T o PP OPRPPPT
D1 W Lo Lo 0% (o7 (o LSS PRRTSTRTN
NO de REGISTIO NO SIM ...ttt
FADFICANTE: ...ttt bbbttt bbbt ens
ENOEIECO ... .o no ... PAIITO .o

Anadlise fiscal e amostras em triplicata, sendo que uma fica sob a guarda do responsavel
legal pelo estabelecimento para efeito de contra prova.

Pelo que lavrei o presente Termo, em 3 (trés) vias, por mim assinadas, pelo (a)
interessado (a), na presencga da (s) testemunha (s) abaixo, a tudo presente (s).

Assinatura e identificacédo do
Servidor do SIM

Ciente, recebi a 12 viaem ...... de oo de ..oooun.

(nome, assinatura e identificacdo do Interessado)

12 via — Interessado
22 via — Processo
32 via — Arquivo
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ANEXO 17

AUTO DE INFRACAO NZ. ......... T
A0 (S) ... dia (s) domésde. .............. doanode ............. , heste municipio de
BrazopolisS/MG, U ......ccuveiieiiie e , servidor pertencente ao
Servico de Inspecdo Municipal — SIM, no exercicio da fiscalizacdo, verifiquei que o ()
........................................................................................................... , registrado no SIM
SObNL i, ,CNPINS L CPEND , com
100 (= €ToT o I o - SR no ... , bairro
................................... , heste municipio de Brazopolis/MG, infringiu ao disposto no artigo
(€ I do Decreto n.° 1.774 de 1°/10/2012, pela constatacdo da (s)
seguinte (s) irregularidade (s):
................................................................................................... , sendo aplicada a multa de:

Fica o (a) infrator (a) ciente de podera apresentar defesa escrita, acompanhada das provas
que entender necessarias, no prazo de 10 (dez) dias, sob pena de o processo tramitar a
revelia do autuado (a).

Pelo que, lavrei o presente em 3 (trés) vias, por mim assinadas, pelo (a) autuado (a) e pela
(s) testemunha (s) abaixo, a tudo presente (5).

Observacoes:

Assinatura e identificagdo do
Servidor do SIM

Ciente, recebi a 12 viaem ......... A€ oo de ............

(nome, assinatura e identificacdo do Autuado)

Testemunhas:

( nome, assinatura e identificacdo da testemunha)

(nome, assinatura e identificacdo da testemunha)
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ANEXO 18

TERMO DE APREENSAO

A0 (S) wveneen dia (s) dOmMés de ....ccccvvevvverenirninnnn doanode ................ , Neste municipio
de  BrazlpolisS/MG,  EU, oo ,  servidor
pertencente ao Servico de Inspecdo Municipal — SIM, no exercicio da fiscalizacéo,
presente (s) a (s) testemunha (s) abaixo assinada (s), procedi 8 APREENSAO junto o (a)

........................................................................................................... , com endereco na
................................................................... ne ..., bairro ..., heste
Municipio, do (s) produto (s)
snototal de ..o , com base no inciso Il do artigo

336 e no artigo 340 do Decreto n.° 1.774 de 1°/10/2012.
Fica nomeado FIEL DEPOSITARIO de todo o material apreendido, o (a) Sr. (a.)
DAIITO . , heste Municipio.

Pelo que, lavrei o presente Termo em 4 (quatro) vias, por mim assinadas, pelo autuado,
pelo FIEL DEPOSITARIO e pela (s) testemunha (s) abaixo, a tudo presente (s).

Assinatura e identificacédo do
Servidor do SIM

Ciente, recebi a 12 viaem ......... [0 [T de ............

(nome, assinatura e identificacdo do Infrator)

FIEL DEPOSITARIO:

(assinatura, nome, CPF e identificacdo do Fiel Depositario)

Testemunhas:

( nome, assinatura e identificacdo da testemunha)

(nome, assinatura e identificacdo da testemunha)
12 via — Infrator
22 via — Processo
3% via — Fiel Depositario
42 via — Arquivo
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ANEXO 19

TERMO DE INUTILIZACAO

A0 (S) oo dia (s) do més de ......ccoeeenene. do ano de ..., , neste
municipio de BrazopoliS/MG, €U, ......ccccccceiiieiiiiieiieie s , servidor
pertencente ao Servico de Inspecdo Municipal — SIM, no exercicio da fiscalizagdo, dando
cumprimento ao julgamento proferido no Processo n.° ........ /......, decorrente do Auto de
Infracdo n.° ... l...., de ... l....l....., e atendendo a Notificagdo n.° ............ de
...... [ooid.occ... NO €SEADEIECIMENTO ..o
Y 1L o [0 1N g - AR noe.... bairro ............. , Neste municipio de
Brazopolis/MG, registrado no SIM sob n° ... , CNPJ n° ..., :

determinei a INUTILIZACAO do (s) bem (s) abaixo relacionado (s) e identificado (s) :

Pelo que lavrei o presente em 4 (quatro) vias, por mim assinadas, pelo (a) autuado (a),
pelo (a) Fiel Depositario, na presenca da (s) testemunha (s) abaixo, a tudo presente (5).

Assinatura e identificacédo do
Servidor do SIM

Ciente, recebi a 12 viaem ..... A8 o de.......

( nome, assinatura, identificacdo e CPF do Autuado)

Ciente, recebi a 32 viaem ...... de oo, de ..........

( nome, assinatura, identificacdo e CPF do Fiel Depositario)

Testemunhas:

(nome, assinatura, identificacdo e CPF da testemunha)

(nome, assinatura, identificacdo e CPF da testemunha)

12 via — Autuado
2% via — Processo
3% via — Fiel Depositario
42 via — Arquivo

Rua Dona Ana Chaves, 218 — Centro — Brazépolis/MG — CEP 37.530-000 — www.brazopolis.mg.gov.br
Telefax: (35) 3641-1373 — CNPJ: 18.025.890/0001-51
110



MUNICIPIO DE BRAZOPOLIS

ESTADO DE MINAS GERAIS

ANEXO 20

TERMO DE INTERDICAO

Ao (S) ... dia (S) do MES de ....cccccveveviiiiee e do ano de ............. , neste
municipio de Brazopolis/MG, €U, ..ccccoceiiiiiiiiiieieee s , servidor
pertencente ao Servico de Inspecdo Municipal — SIM, no exercicio da fiscalizacdo, dando
cumprimento ao julgamento proferido no Processo n.° ........ , decorrente do Auto de
Infracéo ne ... : de wud ol no estabelecimento
............................................. , SItuado  NA e, DO
bairro ......ccccevevveieine, , neste Municipio, registrado do SIM sob n.° ...,
CNPJ nl s , procedi a INTERDICAO do estabelecimento aC|ma
referenciado da seguinte forma:

Pelo que lavrei o presente em 3 (trés) vias, por assinadas, pelo (a) autuado (a), na
presenca da (s) testemunha (s) abaixo, a tudo presente (S).

Assinatura e identificacéo do
Servidor do SIM

Ciente, recebi a 12 viaem ........ o[ de ............

(assinatura, nome, identificacdo e CPF do Autuado)

12 via — Autuado
22 via — Processo
3% via — Arquiv
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ANEXO 21

TERMO DE LIBERACAO

Ao (S) ....... dia (S) do MBS de ..ccocvvvvveiiceceee e do ano de ................ , heste
municipio de Brazopolis/MG, €U, ...cccoceviviierieieieni et , servidor
pertencente ao Servico de Inspecdo Municipal — SIM, no exercicio da fiscalizacdo, e
dando cumprimento ao julgamento proferido no processo n.° ............... , decorrente do
Auto de Infragdo n.° ............ , de .../[..[......, e atendendo a Notificacdo n.° ......... , de
vord oo, NO BSTADEIECIMENTO ... ,
situado na .................................................................... no ... , DaIro i,

neste Municipio, procedi a liberagdo do (s) bem (s) abaixo relacionado (s) e |dent|f|cado
(s) da seguinte forma:

Pelo que lavrei o presente em 4 (quatro) vias, por mim assinadas, pelo (a) atuado (a), pelo
Fiel Depositario, na presenca da (s) testemunha (s) abaixo, a tudo presente (s).

Assinatura e identificacéo do
Servidor do SIM

Testemunhas:

(nome, assinatura, identificacdo e CPF da testemunha)

( nome, assinatura, identificacdo e CPF da testemunha)

1% via — Autuado
22 via — Processo
3% via — Fiel Depositario
42 via — Arquivo
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ANEXO 22

TERMO DE DESINTERDICAO

Ao (3) ..... dia (s) domésde ......cooeevveviieiieiieene, doanode ................ , Neste municipio
de BrazopolisS/MG, €U, ...ccccooeiieeieiieiieie e , servidor pertencente ao
Servico de Inspecdo Municipal — SIM, no exercicio da fiscalizacao, e dando cumprimento
ao julgamento decorrente do Auto de Infragdo n.° .......... , de .../....[...... no estabelecimento
............................................................................................ , situado na
.................... n.o......., bairro ........................, neste Municipio, registrado no SIM sob n.°
............. ,CNPJI N0 .....ccceveeveeeeeeee... procede & DESINTERDICAO abaixo relacionada (s)

e identificada (S) como se descreve:

Pelo que lavrei o presente em 3 (trés) vias, por mim assinadas e pelo (a) autuado (a).

Assinatura e identificacdo do
Servidor do SIM

Ciente, recebi a 12 viaem ....... A€ o de.......

(nome, assinatura, identificacdo e CPF)

12 via — Autuado
22 via — Processo
3% via — Arquivo
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ANEXO 23
TERMO DE CASSACAO DO REGISTRONO SIMN.C ...
Ao (S) ...... dia(s)domésde .......cccooerivennennnn. doanode.......ccoovernnnns , Neste municipio
de BrazOpoliS/MG, €U, .....ccuevueeieiieiieeie e , Secretario Municipal de
Agricultura, na forma do artigo 347 do Decreto n.° , de , verifiquei que o (a)
................................................................................................................. , registrado no
SIM sob  n% , CNPJ R , Situado na
................................... n° ......, bairro ..............., neste Municipio, infringiu o
disposto no (s) artigo (S) N.% (S) cocveveevvevveiecieenn , do Decreto n.° , de , constatando-se a

(s) sequinte (s) irregularidade (s):

Sendo aplicada a pena de CASSACAO DO REGISTRO NO SIM.

Pelo que lavrei o presente em 3 (trés) vias, por mim assinadas, pelo (s) autuado (s) e pela
(s) testemunha (s) abaixo, a tudo presente (S).

Observacoes:

Assinatura e identificacdo do
Servidor do SIM

Ciente, recebi a 12 viaem ....... (0[S de.........

( nome, assinatura, identificacdo e CPF)

Testemunhas:

( nome, assinatura, identificacdo e CPF)

( nome, assinatura, identificacdo e CPF)

( nome, assinatura, identificacdo e CPF)
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